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TAKE FREE

上質な時間を楽しむ大人のライフスタイルマガジン
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111.10.10.10万円万円～～0円0円

頭金頭 金
月々
定額

現
金
現
金10万円10万円10万円
キャッシュバック！キャッシュバック！

ナンバーワンセットでご成約いただ
くと！

コミコミコミコミ
すべて

車両代・車検整備・
登録費用・自動車税・
取得税・自賠責・
重量税・オイル交換・
洗車（車検時）・
フロアマット・
ドアバイザー

人気の
新車が
人気の
新車が

オールメーカー
取扱い！

●本広告掲載のリース料は一例です。●グレードや装備オプション、メンテナンス内容などの条件は変更が可能です。4WD車や寒冷地仕様のお取り扱いも可能です。その場合はリース料は変わります。●掲載のリース料は2018年2月のものです。リース料は予告なく変更する場合があります。●エコカー減税率を
はじめとした各種税率が変更された場合、自動車税・取得税・重量税等の金額が変わります。それに伴い掲載のリース料も変更になります。●自賠責保険料や租税公課が変更された場合は、表示されているリース料も変更されます。●掲載のリース料には、車輌本体価格・登録諸費用・自動車税（全期間）・自賠責
保険料（全期間）・メンテナンスパッケージ・装備オプション（フロアマット、サイドバイザー）が含まれております。●年間予定走行距離1万2千km以内でリース料を算出しております。●残価設定とは、リース満了時の車輌売却予想価格のことです。本広告の掲載価格は、リース満了時に設定残価と車輌の差額を精
算し、査定額が残価を下回った場合、差額はお客様のご負担となるオープンエンド方式を採用しております。

軽からミニバンまで
ご希望の新車に
乗れます！

軽からミニバンまで
ご希望の新車に
乗れます！

※表示価格は各税込です

84回（7年リース）　ボーナス払い×14回

新車購入

車検予約
早期割引 2，０００円引

・代車必要なし1，000円引 ・引き取りなし1，０００円引
次回よりリピーター割引5,000円などお得な割引も有り

※車検コースからの割引になります

3カ月前
その他

軽自動車
●ムーヴ
●ライフ
●ワゴンＲなど

普通車
●bB●カローラ
●アコード●レガシィなど

1.5t以下
普通車
●ヴィッツ●パッソ
●パオ●パジェロＪｒ.など

1t以下

●スタンダードコース
［新車から１回目の車検］

●Ｊ-1コース
［2回目以降の車検］

●Ｊ-1プラスコース

77,910円～
84,910円～
91,910円～

●スタンダードコース
［新車から１回目の車検］

●Ｊ-1コース
［2回目以降の車検］

●Ｊ-1プラスコース
［下回り防錆塗装］

47,660円～
52,660円～
57,660円～

●スタンダードコース
［新車から１回目の車検］

●Ｊ-1コース
［2回目以降の車検］

●Ｊ-1プラスコース
［下回り防錆塗装］

66,620円～
73,620円～
80,620円～ ［下回り防錆塗装］

普通車
●ヴォクシー●クラウン
●エスティマ●ＭＰＶなど

2t以下

●スタンダードコース
［新車から１回目の車検］

●Ｊ-1コース
［2回目以降の車検］

●Ｊ-1プラスコース

88,170円～
95,170円～
102,170円～［下回り防錆塗装］

※1 各スタンダードコースは走行距離３０,000㎞未満とさせていただきます。　■エコカー減免対象車種及び初年度登録１３年以上経過の自動車重量税につきましてはお問い合わせ下さい。

※1 ※1※1 ※1

あなたならどっちにしますか？

「オイル交換」「タイヤ交換」「オイル交換」「タイヤ交換」費用不要
※オイル交換券（4回分）、タイヤ交換券（２シーズン分）進呈！

！！
なんと、次回の車検まで当社で車検を受けた

お客様
さらに、

「ハコラクを
見た」で

ワイパーブレ
ード

プレゼント！
or 

初回特別5,0
00円割引

（スタンダー
ドコースは対

象外）

ボーナス
払いなしの
プランも
ご用意！

車検

ムーヴキャンバスＬ
“ＳＡⅢ”

車両本体価格１,３７７，０００円  ボーナス払い５９,５０８円×１４回　月々１1，0００円×８４回  残価設定　２７５，０００円

コミコミコミコミ
すべて

車検・オイル交換込！ 自賠責７年分込！ 諸費用・マット
ドアバイザー込！自動車税７年分込！

月々１万円コース月々１万円コース

111.10.10.10万円万円～～頭金０円！
4WD4WD4WD

■営業時間／平日  ９：３０～１９：００
　　　　　　日曜１０：００～１８：００
                     （定休日 第２日曜・祝日）

新函館北斗店 函館店
スズキ副代理店

ダイハツグランドピット店

オイル交換・オイルエレメント交換
内外装洗車込 24ヶ月 点 検





ENEOS
●

函館
トヨタ
●

ヤマト運輸●
●

北洋銀行
七重浜支店

●
七重浜の湯
（旧スパビーチ）

セブン
イレブン

●

のとや●
函太郎●

サ
イ
キ
石
材
● トライアル

国道228号線

㈱タクコーポレーション

陸運局認証工場
●燃料消費率は各車カタログでの値です。お客様の使用環境（気象・渋滞等）や運転方法（急発進・エアコン使用時）に応じて燃料消費率は異なります。●本広告のリース料は一例です。●グレードや装備オプション、メンテナンス内容などの条件は変更可能です。●掲載のリース料
は２０１９年４月現在のものです。リース料は予告なく変更する場合があります。●エコカー減税率をはじめとした各種税率が変更された場合、自動車税・取得税等の金額が変わります。それに伴い掲載のリース料も変更になります。自賠責保険料や租税公課が変更された場合は、表示
されているリース料も変更されます。●年間予定走行距離１万㎞以内でリース料を算出しております。●残価設定とは、リース満期時の車輌売却予想価格のことです。本広告の掲載価格はリース満了時に設定残価と車輌の差額を精算し、査定額が残価を下回った場合、差額はお客
様のご負担となるオープンエンド方式を採用しております。●掲載のリース料には車輌本体価格・登録諸費用・自動車税（全期間）・取得税・重量税（全期間）自賠責保険料（全期間）メンテナンスパッケージ・装備オプション（フロアマット・サイドバイザー）が含まれています。

北海道北斗市七重浜８丁目６番４号

e-mail／1st-stage@ncv.jp  URL／https://takucorp.co.jp

営業時間／９：００～１８：００年 中 無 休

まずは
お電話を！！

女性スタッフが
対応いたします
女性スタッフが
対応いたします

■月 ：々１１，８００円(税別)×８４回
■ボーナス時：３５，０００円(税別)×１４回
■頭金０円　■７年リース
■車両本体価格：１，１３１,０００円（税別）

スズキ
ハスラーA（４WD）
JC0８モード

25.6km/L
４WD オールカラーOK！！オールカラーOK！！軽

11,800 円
×84回

（税別）月々
コミ
コミ11,800 円

×84回
（税別）月々

コミ
コミ

７年間車検込 ７年間車税込 ７年間タイヤ・オイル交換込

諸費用込み 新品冬ワイパー込み 新品マット・バイザー込み

新品オーディオプレーヤー 下廻りサビ止め込み 新品スタッドレス・アルミ込み

0円
頭
金0円
頭
金

なんとなんと

0円
頭
金0円
頭
金

なんとなんと

今話題の７年リース
国内全メーカー・全車種に対応
今話題の７年リース
国内全メーカー・全車種に対応

車税込み年間年間
タイヤ交換
込み年間年間 年間年間

オイル交換
込み

車の維持費で
一番高い
車検代・・・

７年間、車検もコミコミ７年間、車検もコミコミ７年間、車検もコミコミ

また今年も車検かぁー・・・
と、ため息をついていませんか？

当店の

展示場
にて

現車有
り！展示場
にて

現車有
り！

わずらわし
い点検予定

も

当店が管理

メンテも管
理も全て込み

！
わずらわし

い点検予定
も

当店が管理

メンテも管
理も全て込み

！
わずらわし

い点検予定
も

当店が管理

メンテも管
理も全て込み

！
ならなら

なので家計にも優しく安心！

車検込み年間年間

株式会社 タクコーポレーション

0120-546-4590120-546-459

提供実績20年以上 信頼と安心　マイカーリース発祥ブランド！

累計販売実績 32，０００台突破！！
提供実績20年以上 信頼と安心　マイカーリース発祥ブランド！

累計販売実績 32，０００台突破！！

ご成約者様続出！！

今ならスーパー乗るだけセット
ご成約のお客様へ

早い者勝ち この機会にぜひご来店下さい

先着
限定5台

当社規定
カーナビをプレゼント！！
当社規定
カーナビをプレゼント！！
当社規定
カーナビをプレゼント！！



お店によって買取価格が違います！
ぜひ一度、当店でも
査定させてください！

お店によって買取価格が違います！
ぜひ一度、当店でも
査定させてください！

その金額で売るのはその金額で売るのは

ちょっと
待った！！
ちょっと
待った！！

▲

おたからやの買取品目

▲ ▲

　貴金属・切手・ブランド 現金買取専門店

函館五稜郭店
函館市本町6-16
キングスランド五稜郭1F

0120-154-068
営業時間／10:00～19:00　 ●丸井今井

五稜郭公園前
電停

●セブンイレブン北
洋
銀
行
●

　函館
●中央病院千代台町↓

→
湯
川
町

↑田家町

お車でもOK！契約P有り

函館五稜郭店

おたからや   函館

107,000円
になりました!!

バッグバッグバッグ

300,000円
になりました!!

忙しい方にピッタリ！玄関先でOK。
電話一本でお客様のお宅へお伺い致します。郵 送 買 取 出 張 買 取

お売りになりたい品物、本人が確認できる証明書（免許証など）のコピーと連絡先を
明記して着払いでお送りください。商品到着後、すぐに査定し買取金額をお知らせ致します。
金額が折り合わない時はすぐにお返し致します。（ゆうパック）（ゆうパック）

無料

★切　　　　手
★年賀ハガキ

★レターパック
承ります。

ご遺品の整理や財産分与など換金をお望みの方、一度お問い合わせ下さい。
誠心誠意、心を込めて対応させていただきます。

ご遺品・財産整理ご遺品・財産整理

※この広告に記載している買取価格は参考です。実際の買取価格を保証するものでは
　ありません。相場やお品物の状態などによって査定額は変動致します。

160,000円160,000円160,000円160,000円160,000円160,000円160,000円

全国チェーン300店舗以上全国チェーン300店舗以上

北海道公安委員会第101280001508号

1,100,000円
になりました!!

※この広告に記載している買取価格は参考です。実際の買取価格を保証するものでは
　ありません。相場やお品物の状態などによって査定額は変動致します。

85%で
買取り

最大

金貨・メダル・コイン
記念1万円金貨のセットや
ブルーフ、オリンピック記念コインなど

カメラ
キズや故障、古いものでも
丁寧査定で買取ります 捨ててしまうならお売りください

携帯電話・タブレット

大判・小判・
古銭・勲章

金券・各種商品券・
ビール券・お米券など

ダイヤモンドの付いた製品
およびルース（石）

ルイヴィトンや
シャネルなど

ロレックス・オメガ・
カルティエなど

ダイヤモンドの付いた製品
およびルース（石）

ルイヴィトンや
シャネルなど

ロレックス・オメガ・
カルティエなど

ダイヤモンドダイヤモンド
各種

ブランドバッグ
各種

ブランドバッグ
各種

ブランド時計
各種

ブランド時計

不　定　休

強化買取中！！

金貨金貨金貨

天皇陛下御即位記念など
1万・5万・10万円各種金貨
天皇陛下御即位記念など
1万・5万・10万円各種金貨 鉄道グッズ鉄道グッズ

懐かしのおもちゃ
需要があるので高く買取ります

ジッポ、デュポンなど　ジッポ、デュポンなど

時計時計時計 指輪
ネックレス
指輪

ネックレス
指輪

ネックレス

ロレックス サブマリーナデイト
116613LB

ロレックス サブマリーナデイト
116613LB

いらなくなった
ジュエリー・金歯など
いらなくなった

ジュエリー・金歯など

これでこれでこれで

になりました。になりました。になりました。

おたからや

高騰中！高騰中！

 全国チェーンの
は函館には、

※類似店舗にご注意ください！

函館五稜郭店だけ！「おたからや」

おたからや 函館五稜郭店

ハコラククーポン

査定額15％UP15％UP15％UP15％UP15％UP15％UP
大還元祭！！大還元祭！！

年末年末

人情査定でやってます。人情査定でやってます。

■クーポン持参の方■お1人様1枚限り■他券併用不可■2019年１２月４日まで有効

※当店の判断により適用されない場合があり、
　他のサービスとの併用不可。金券・切手類は対象外。
　「函館五稜郭店」のみのキャンペーンとなります。
　詳しくは気軽に店頭スタッフまで♪



函館 湯の川温泉

森

八雲

札幌

七飯町鳴川

新函館北斗駅

都市間高速バス［高速乗合バス（路線バス）］
予約制 高速はこだて号

ご自宅近くのバス停から札幌へ！函館市内ののりばは8箇所！函館市内ののりばは8箇所！

函館 　札幌函館 　札幌函館 　札幌 北海道中央バス 道南バス 北都交通

函館←→札幌 

1日8往復 運行！！
8,740円大 人

往 復

松前・知内からもお
得に札幌へ！

ご予約は乗車日２カ月前より承ります。年末年始期間は混雑が予想されますのでお早めにご予約下さい。

松前・知内～札幌 乗継乗車券松前・知内～札幌 乗継乗車券

函館バス 高速はこだて号

松前
知内

函館
乗換 札幌 6,350円

5,250円
11,400円
9,400円

片道運賃区間

札幌～松前
札幌～知内

往復運賃

片道

往復
4,900円
8,740円

一般

一般

4,370円
7,880円

学割

学割

16,200円（とってもお得　1枚あたり4,050円）回数券
（4枚綴り）

森町←→札幌 

片道

往復
4,280円
7,970円

一般

一般

4,010円
7,400円

学割

学割

14,140円（とってもお得　1枚あたり3,535円）回数券
（4枚綴り）

八雲←→札幌 

片道

往復
3,750円
7,020円

一般

一般

3,510円
6,540円

学割

学割

運賃

冬休み・年末年始の旅行・帰省に最適！！冬休み・年末年始の旅行・帰省に最適！！

時刻表 〈八雲I.C～札幌南I.C間 道央自動車道経由〉 ※直行便・夜行便は大沼公園I.C経由となります。
※交通状況により到着が遅れる場合があります。ご了承願います。有珠山SA休憩箇所 昼行便

の　み（ （

湯の川温泉 東
湯の川温泉
湯の川温泉 北

函館駅前ターミナル⑬のりば
函館フェリーターミナル

五稜郭駅前
昭和4丁目
桔　梗
七飯町鳴川

新函館北斗駅①のりば
森　町
八　雲

地下鉄大谷地駅
札幌駅前ターミナル

7：00
7：02
7：05
7：28
̶
7：36
7：40
7：45
7：59

8：42
9：17
12：27
13：00

8：30
8：32
8：35
8：58
̶
9：06
9：10
9：15
9：29

10：12
10：47
13：57
14：30

10：00
10：02
10：05
10：28
̶
10：36
10：40
10：45
10：59

15：22
15：55

12：50
12：52
12：55
13：18
̶
13：26
13：30
13：35
13：49

18：17
18：50

15：50
15：52
15：55
16：18
̶
16：26
16：30
16：35
16：49

17：32
18：07
21：17
21：50

17：50
17：52
17：55
18：18
̶
18：26
18：30
18：35
18：49

19：32
20：07
23：17
23：50

22：55
22：57
23：00
23：25
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▼
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※途中、札幌市内の南郷18丁目駅、時計台前、北2条西3丁目でも降車できます。
　新函館北斗駅から夜行便をご利用の場合、乗車券販売窓口の営業時間外ですので、必ず予約を行い、事前に乗車券を購入願います。

札幌駅前（東急南側）
札幌駅前ターミナル⑯のりば

中央バス札幌ターミナル③のりば
地下鉄大谷地駅⑥のりば

八　雲
森　町

七飯町鳴川
新函館北斗駅

桔　梗
昭和4丁目
五稜郭駅前

函館フェリーターミナル
函館駅前ターミナル
湯の川温泉 北
湯の川温泉
湯の川温泉 東
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鳴
川
・
函
館

※夜行便（23：35発）は札幌駅前（東急南側）バスのりばからご乗車下さい。
　札幌駅前から夜行便をご利用の場合、付近に乗車券販売窓口がございませんので、必ず予約を行い、事前に乗車券を購入願います。
　途中、函館市内のガス会社前でも降車できます。

階段下にあるので

周りが気にならない！

全便1人掛け3列シ
ート車で運行！

全便1人掛け3列シ
ート車で運行！

充実の車内装備充実の車内装備

長時間でも
安心！

全車トイレ
付

※後部座席の一部が2人掛けシートになっている場合があります。
　また、お盆・年末年始などの繁忙期の増便車（2号車以降）は、
　4列シート車両で運行する場合があります。

※一部車両では
　提供していない
　場合があります。

Wi-Fi

北都交通函館駅前ターミナル（7:00～18:00）
中央バス予約センター（7:30～18:00）

北海道中央バス・道南バス・北都交通 共同運行

函館
札幌

高速はこだて号 検 索詳しくはＨＰへ→ 高速はこだて号 検 索

☎０１３８-２２-３２６５
☎０570-２00-600

高速はこだて
号へのペットの
持込は、お断り
させて頂きま
すので、ご了承
願います。

函館駅前に受付窓口があるから、初めてでも安心！ 高速はこだて号のお問い合わせ、ご予約は インターネットからも
簡単に
ご予約、ご購入
できます。

消費税率引き上げに伴い、運賃改定を実施しました。
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昭和、平成、そして令和

時代とともに歩む名店

特集

上質な時間を楽しむ大人のライフスタイルマガジン

１９５３年創業の「うなぎ・川魚・和食
鯉之助」。職人歴５０年の中里拓二代
表が静かに、そしてじっくりとウナギを
焼き始めると、８０年以上継ぎ足すタレ
が滴り、食欲そそる香りが漂ってくる。

M E D I C A L

２０１９ /１２/ No.１２８

https://event.hakobura.jp/

函館・近郊で行われている
イベントや体験をご紹介！！
函館市の公式サイト
「フェスティバルタウンはこだて」
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函館市日乃出町２‐７（平野建業内）
☎０１３８‐５３‐７２９７（代）　
９：００～１７：００　日曜定休

﹇
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P
﹈

　「あたたかな木漏れ日や美しい紅葉、子供の頃に山菜
採りで訪れた時に見た風景は忘れられない」。そんな森
の中の景色を切り取ったような山野草盆栽や苔ボトルの
販売、ワークショップを開催し、道南の森林保全型林業
の推進に力を注ぐ「Ｓｅｅｄｓ＆Ｓｏｉｌ‐種と土‐」は、
双子の姉妹である中川かおりさんと目黒さおりさんが「株
式会社　平野建業」内で立ち上げた新事業。デザインか
ら施工まで、お互いの得意分野を生かしながら依頼者の
ニーズに応える建築物を２０年来手掛けてきた２人は「道
南という地域を大切に、森のことを考えた建築をしていき
たい」との思いで動き出した。選木と間伐により森を残し
たまま質の高い木 を々成育し、最小限の道付けをするな
ど良好な森林環境維持を行う “ 自伐型林業 ” に共感。
建築業の担い手として道南の里山を生かせる林業の確立
を支えながら、作品を通して身近な自然の魅力を発信し、
木から始まる新たなモノづくりを広げている。

森林保全型林業を身近に伝え
道南の自然と繋がる建築業を目指す





函館市末広町２１-７　☎０１３８-２２-４１２８
９：００～１７：００（４～１０月は１９：００まで）
１２月３１日～１月３日は休館（ほか臨時休館あり）
入館料／一般３００円、学生・生徒・児童１５０円

﹇
M
A
P
﹈
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　１９８９年に「函館市北方民族・石川啄木資料
館」として開館し、９３年「函館市文学館」の開
館によりそれぞれが独立してできたのが「函館市
北方民族資料館」。北海道、樺太、千島などのア
イヌ民族をはじめ、北方民族の資料８，０００点余
りを収蔵。（公財）函館市文化・スポーツ振興財
団が指定管理者として管理している。３階建て、
地下１階の建物は２６（大正１５）年築の旧日本
銀行函館支店を活用。２４（大正１３）年の大火
で焼失した教訓を生かして建てられた鉄筋コンク
リート造りで、５４年の増改築時に設置されたエレ
ベーターは形を変えつつも同じ場所で今も運転。
外観正面には石製柱が当時のまま残る。銀行時
代の面影を最も色濃く残しているのが、支店長室
と応接室だったという２階の展示室。壁を彩るタイ
ルや天井の繊細な彫刻など味のあるしゃれた意匠
を間近に見ることができる。かつて、金融街として
栄えたこの地区で経済を支えてきた建物は今、い
にしえの文化を伝える貴重な資料を守っている。

函
館
市
北
方
民
族
資
料
館

大
火
を
教
訓
に
建
て
ら
れ
た

大
正
モ
ダ
ン
の
面
影
残
る

旧
日
本
銀
行
函
館
支
店　



地域最大級



函館市本町２-１４　☎０１３８-５４-１９１９
月～土１７：００～２４：００（２３：３０Ｌ.Ｏ）、日　１６：００～２３：００（２２：３０Ｌ.Ｏ）
無休　喫煙可　契約Ｐ有り　クレジットカード利用可

活
魚
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理
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本
店

若
き
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理
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き
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当　

澤
田　

陵
輔
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1 3

　本町の電車通りに店を構えて３０年、店内の水
槽に入った鮮度抜群の魚介を気軽に味わえる「い
か清本店」。地元客はもとより、「活イカ」など函
館名物を目当てに訪れる観光客も多く、連夜にぎ
わいを見せる。
　この店に入って３年目、１１月から焼き場担当に
なったばかりの澤田陵輔さん。大学卒業後、東京
の大手飲食店チェーンに就職し３年ほど勤務。ホー
ルや厨房を経験したが、一から調理を覚えたいと
いう思いが募り、地元函館に戻って「いか清」の

門を叩いた。この３年間は刺身のつまやお通しの用
意、活イカや貝類をさばくなど、裏方仕事をしなが
ら先輩たちを見て勉強。「和食は一皿を仕上げるの
に裏包丁や面取りといった手順が多く、一つひとつ
の仕事を覚えていくことが面白い」と澤田さん。カ
ウンターで板前の横に立つ時は、接客や会話の難し
さ楽しさも学んだ。近々、調理師免許の試験を受
ける予定。「これだけは自信を持って出せる“自分の
看板料理 ” を作れるようになりたい」。理想の料理
人を目指し目標に向かって、一歩一歩前進していく。

一
つ
ひ
と
つ
仕
事
を
覚
え
て
い
く
の
が
喜
び

今
は
自
分
の
欠
点
に
向
き
合
い
な
が
ら
努
力
す
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一緒に暮らし、癒しを与えてくれたペットちゃんに感謝の
気持ちを込めて最後の旅立ちをお見送りする。

そのセレモニーコンセプトが「ペットの旅立ち」です。

一緒に暮らし、癒しを与えてくれたペットちゃんに感謝の
気持ちを込めて最後の旅立ちをお見送りする。

そのセレモニーコンセプトが「ペットの旅立ち」です。

自宅で送るペットちゃんのお葬式自宅で送るペットちゃんのお葬式

お引取プラン（ご返骨なし）　
個別火葬プラン（ご返骨あり）　

※税込み料金

※料金表は一例です

　2つのプラン

「ありがとう」の気持ちを込めて　
ペットの旅立ちをお手伝いします。
「ありがとう」の気持ちを込めて　
ペットの旅立ちをお手伝いします。

ＷＥＢカード決済できます。

料金12,000円～
料金20,000円～

24時間いつでも相談・予約可能

サービスの特徴

24時間
受付対応

完 全
個別火葬

電話でもネットでも必要な時にすぐご相談
ご依頼頂ける体制を整えております。

安心の完全個別火葬
ペットの旅立ちでご依頼いただいた火葬は、
ペットちゃん専用の完全個別火葬です。

普通の車と変わらないのに、ダイ
オキシンなどの有害物質や臭い、
煙も出ないペットちゃん専用の「火
葬炉」を搭載した車です。近隣の
方々にご心配、ご迷惑をお掛けす
る事もなくご自宅のお近くで火葬
を行います。なるべく普段慣れ親し
んだ地域でお見送りができるよう
に配慮いたします。１時間半ほどで
火葬、ご返骨が可能です。

０１２０－３９－２０１３
ご相談・ご予約はこちら ２４時間受付中

http://pet-tabi.jp
２４時間ネット予約はこちら

0120-39-2013
北海道北斗市七重浜8-12-10
〒049-0111

ペットの旅立ち　函館店

移動火葬車

※上記の体重以上の料金プラン、
　追加オプションもご用意。

２０㎏以下

10㎏以下
15㎏以下

5㎏以下

1㎏以下（小動物のみ）
3㎏以下

￥３５，０００
￥３０，０００
￥２３，０００
￥１８，０００
￥１５，０００
￥１２，０００

￥４５，０００
￥３８，０００
￥３５，０００
￥３０，０００
￥２５，０００
￥２０，０００

お取引プラン（ご返骨なし）ペット区分（体重別） 個別火葬プラン（ご返骨あり）

お気軽にお問合せ下さい

体重別プラン料金表

ペットの旅立ち 検索

QRコードはこちら➡➡➡

セレモニー、火葬のご依頼、事前のお問合せ、ご相談
等、フリーダイヤルへご連絡ください（WEBで空き
時間の確認、ネット予約もできます）。

ペットちゃんが亡くなったら

火葬や葬儀のプランを決めて、日時や内容、料金の
確認をして予約を入れてください。

火葬や葬儀のご予約

ご予約いただきました日時にペットセレモニー火葬車
で訪問いたします。

ご自宅へお伺いいたします

ご納棺後セレモニーを行います。ご希望のセレモニ
ーを執り行い、お手向け後ご出棺となります。

ご自宅でお葬式

ご出棺後、お近くで火葬を行います。近隣住民様など
にご迷惑にならない安全な場所まで移動して、火葬・
ご供養させていただきます。

火葬

お骨壺に納めまして覆い袋にお包みし、ご返骨させ
ていただきます（プレミアムプランの場合、ご家族様
のお骨上げとなります）。

ご返骨

1

2

3

4

5

6

ご利用の流れご利用の流れ

※火葬車はイメージです

動物葬祭ディレクターが対応致します。動物葬祭ディレクターが対応致します。
R

フリーダイヤル

R

フリーダイヤル



NEWOPENNEWOPEN

佳さく
お出汁・酒肴

　毎日店内で削る鹿児島県産のカツオ節と真コンブで取る一番だ
しを使った料理をメインに提供。だしのうま味と香りを楽しめるお
でんや土瓶蒸しのほか、刺身や焼き物、蒸し物、揚げ物なども用
意する。酒も各地の蔵元から厳選する日本酒や自然派ワインを中心
に豊富な品揃え。店内にはカウンター７席とテーブル３卓、半個室を
備え、宴会コース（４人～）は飲み放題付き５,５００円（税別）から。

函館市本町５‐１６　第６ＫＨビル１Ｆ　☎０１３８‐８４‐１０１７
１７：３０～２３：００　日曜、第１・３月曜定休
（月曜が祝日の場合、日曜は営業）　禁煙　クレジットカード利用可

﹇
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A
P
﹈

風味豊かな一番だしにこだわった和食居酒屋

2019９.１０OPEN

1 6

わいどのおでん！
おでん×鉄板焼き

　大門横丁の人気店「チェーズ」「函館ザンギ」「イタリアン屋台ピッ
コロ」に続く姉妹店の４号店。南茅部地区産の真コンブのダシが
染みるおでんは老舗かまぼこ店の「ヤマサ宮原のさつま揚げ」（各
種２００円～）がおすすめ。やわらかな肉を目の前でフランベする「北
海道産牛ヒレステーキ」（１００ｇ１,１８０円）や青森県産「ホタテ
のバター焼き」（８５０円）など、鉄板焼きならではの臨場感も魅力。

函館市松風町７‐５  函館ひかりの屋台大門横丁内
☎０１３８‐２３‐２１００（函館ザンギ）
１７：００～２４：００（２３：３０Ｌ.Ｏ）　不定休　喫煙可　

﹇
M
A
P
﹈

おでんをつまみながら気軽に本格鉄板焼き

2019１０.5OPEN
かさく

茶蔵

　自慢のホワイトソースを使った「ベーコンとほうれん草のパング
ラタン」（８３０円）など人気メニューはそのままに、新店舗では
テイクアウト専用の小窓を設け、タピオカドリンクやソフトクリーム
をはじめ、パフェメニューが持ち帰り可能に。「夜は予約制の宴
会がスタートし、英会話教室も開催しています。それぞれのスタ
イルでゆっくりと過ごしてもらえたら」と長屋オーナー。

函館市時任町５‐４　☎０１３８‐５６‐３５６６
１１：００～１８：００（土曜は１１：３０～２１：００）※各３０分前L.O
木曜定休　喫煙可　Ｐ有り　キャッシュレス決済利用可

﹇
M
A
P
﹈

人気カフェが移転を機にメニューを拡充

2019１１.２９OPEN

Ｈａｎａｉｃｈｉ
コミュニティスペース

ハナイチ ちゃくら

　“ここに集まろう”をテーマに、老若男女が楽しめるボードゲー
ムとカードゲームのプレースペース。道南ｅスポーツ協会がサ
ポートしている。ボードゲームは懐かしいタイプから、話題の種
類まで幅広く用意し、最新のゲームは随時導入していくという。
料金は１ドリンク込み１時間大人７００円、学生５００円、小学
生３００円、幼児無料。フードの持ち込み自由。

函館市宝来町３４-１　☎０１３８-８６-７１０７
１０：００～１７：００　日曜、祝日定休（問い合わせがあれば応相談）
禁煙　Ｐ有り（２台）

﹇
M
A
P
﹈

ボードゲームの楽しさ伝えたい

2019１１.８OPEN



Ｉｎｄｉａｎ Ｖａｌｌｅｙ Ｒｄ

　理容師免許を持つ女性スタッフがレディースシェービングを提
供。フェイシャルケア機材が充実し、顔そりの後は肌の状態に合
わせたケアでさらなる美肌へと導いていく。１２月末までは、襟足
や耳周りの産毛そりも付く「スッキリつるつるコース」（通常４５
分４,４００円）を特別価格３,３００円で提供する。「癒しの時間と
きれいを叶えます。お買い物のついでにご利用下さい」と同店。

函館市美原１‐７‐１　ＭＥＧＡドン・キホーテ函館店　地下１Ｆ
（Ｔｈｅ.Ｂｅａｕｔｙ＆Ｇａｒｄｅｎ内）　☎０１３８‐８４‐６４６４
１０：００～１９：００（営業時間外も応相談）※予約優先
月曜定休　Ｐ有り　クレジットカード利用可

﹇
M
A
P
﹈

エステサロン内にある女性専用顔そり専門店

2019１０.16 OPEN

　アメリカンカルチャーをベースにファッションからライフスタイルま
で提案する同店が、シルバーアクセサリーブランド「ＡＲＩＺＯＮＡ
ＦＲＥＥＤＯＭ」の品揃えをパワーアップ。直営店でしか手に入ら
ないブライダルシリーズを始め、ペアリング、ブレスレット、ネック
レスなど１千点以上のフルラインアップを用意する。「ぜひこのブラ
ンドの世界観を楽しんでいただきたい」と同店。

函館市松風町８‐８　☎０１３８‐２３‐４４０６
１２：００～２０：００　不定休
クレジットカード利用可

﹇
M
A
P
﹈

直営店並みの品揃えにリニューアル

2019９.１４OPEN

剃りこちゃん
シェービングサロン

インディアンバレーロード

アリゾナ

フリーダム

　水を使わず頭の筋膜をもみほぐし、質の高い眠りへといざなうド
ライヘッドスパ専門店。東京・恵比寿のサロンで技術を習得した
ヘッドスパニストが在籍し、頭や脳の疲労感にアプローチ。不眠
の緩和やエイジングケアの効果も期待できるという。「新感覚の安
らぎを体感して下さい」と同店。１２月末までは「ドライヘッドス
パ＆頭ほぐし」（４０分６，６００円）が４，６２０円の特別価格に。

函館市美原１‐７‐１　ＭＥＧＡドン・キホーテ函館店　地下１Ｆ
（Ｔｈｅ.Ｂｅａｕｔｙ＆Ｇａｒｄｅｎ内）
☎０１３８‐８４‐５３５５　１０：００～１９：００
火曜定休　Ｐ有り　クレジットカード利用可

﹇
M
A
P
﹈

新感覚の安らぎで質の高い眠りへいざなう

2019１０.16 OPEN

ＩＺＡＮＡＩ
快眠ドライヘッドスパ 函館店

ｖｉｌｌｅｔ,ｓ
ｈａｉｒｍａｋｅ

ヴィレッツ

　資生堂の美容部員から美容師に転身した佐藤まゆみ店長が
独立。カット３，６００円、カラー５，５００円から、パーマ６，４００
円から、キラ髪矯正１２，０００円など。骨格まで考えた“似合わせ
スタイル ” を得意とし、さまざまな美の悩みや改善方法を親身にアド
バイス。「バイオプロポーザー」社の認定サロンとして同社のヒト幹
細胞培養液を含有した化粧品なども取り扱う。※価格は各税別

函館市旭町７‐６　福尾ビル１Ｆ　☎０１３８‐７６‐８１２７
９：００～１７：００※予約優先　不定休　Ｐ有り
クレジットカード利用可

﹇
M
A
P
﹈

髪から肌、メイクまでトータルに美を追求

2019１１.１OPEN

イザナイ
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2 1

創
業
か
ら
40
年
を
超
え
て
も
な
お

多
く
の
人
に
愛
さ
れ
続
け
る
名
料
理
店

街
の
変
遷
︑時
代
の
潮
流
を
乗
り
越
え

紡
い
で
き
た
店
の
歴
史
を
た
ど
る

昭
和
︑平
成
︑そ
し
て
令
和　

時
代
と
と
も
に
歩
む
名
店

特
集



2 2

そばと酒　柏木町 三貞
さんてい

料理長でもある池田幸久店主と妻の
有紀子さん。「一つにこだわらず、お客
様のニーズに合わせていきたい」と言
い、店内も明るくカジュアルな雰囲気
に。女性の一人客や小さい子供連れも
増えたという。オリジナル「だしパック」
も開発し販売している。

昭和２５年創業



2 3

函館市柏木町７‐３２　☎０１３８‐５２‐１０５５
１１：００～１５：００（１４：４５Ｌ.Ｏ）、１７：００～２１：００（２０：３０Ｌ.Ｏ）
※日曜・祝日は１１：００～２０：００（１９：３０Ｌ.Ｏ）まで
月曜定休（祝日の場合は営業し、翌日休み）
禁煙（夜は３卓のみプルームテック可）
Ｐ有り　キャッシュレス決済利用可

シックな外観から一変、店内は道南スギを用
いたぬくもりの空間。カウンターとテーブル
席、小上がりを備える。玄関もトイレもバリアフ
リー仕様で、おむつ替えのベッドを設置するな
ど細部に配慮が行き届いている。

チーズケーキ、ガトーショコラなど３品の「デザートプレート」（ドリンク付
き８８０円）は、そば粉を使いダシの旨みを引き出した、そば屋ならではの
味。夜は生ビールまたは日本酒が付く「そば屋の肴セット」（１，３２０円）や
「おまかせ前菜もりあわせ」（２～３人前１，６５０円）がおすすめ。酒のあて
もすべてダシを使用している。

﹇
M
A
P
﹈

　
電
車
通
り
に
店
を
構
え
来
年
で
70
周
年

を
迎
え
る
﹁
柏
木
町
三
貞
﹂︒
２
０
１
２

年
か
ら
３
代
目
の
池
田
幸
久
店
主
が
妻
の

有
紀
子
さ
ん
と
経
営
︒
多
い
時
で
市
内
に

４
店
舗
の
﹁
三
貞
﹂
が
あ
っ
た
が
今
は
こ

の
店
が
唯
一
︑
看
板
を
守
っ
て
い
る
︒

　
元
々
は
幸
久
さ
ん
の
祖
父
・
宇
一
郎

さ
ん
が
旧
船
場
町
︵
現
在
の
末
広
町
︶

で
営
ん
で
い
た
弁
当
屋
が
は
じ
ま
り
︒

大
門
地
区
に
あ
っ
た
本
家
の
そ
ば
店
を

引
き
継
ぐ
形
で
︑
こ
の
場
所
に
﹁
そ
ば

処
三
貞
・
柏
木
店
﹂
を
開
業
し
た
︒
当

時
は
学
生
街
で
企
業
や
官
庁
の
出
先
機

関
も
多
か
っ
た
た
め
︑
ラ
ー
メ
ン
や
う

ど
ん
も
提
供
し
︑
カ
ウ
ン
タ
ー
形
式
の

学
生
コ
ー
ナ
ー
と
テ
ー
ブ
ル
席
︑
出
前

の
３
本
柱
で
営
業
︒
１
９
５
８
年
に
引

き
継
い
だ
父
の
幸
次
郎
さ
ん
も
﹁
学
生

達
に
お
腹
い
っ
ぱ
い
食
べ
て
欲
し
い
﹂

と
い
う
初
代
の
思
い
を
受
け
つ
つ
︑
季

節
の
そ
ば
や
セ
ッ
ト
メ
ニ
ュ
ー
︑
定
食

を
増
や
し
て
い
っ
た
︒
２
０
１
７
年
︑
火

災
に
よ
り
新
築
し
た
の
を
機
に
リ
ニ
ュ
ー

ア
ル
︒
１
人
で
も
カ
ッ
プ
ル
で
も
家
族
で

も
︑
誰
も
が
ゆ
っ
く
り
過
ご
せ
る
カ
フ
ェ

の
よ
う
な
雰
囲
気
を
目
指
し
一
新
し
た
︒

既
存
の
メ
ニ
ュ
ー
に
加
え
︑﹁
さ
ま
ざ
ま

な
人
が
集
う
︑
語
ら
い
の
場
に
な
れ
ば
﹂

と
昼
は
ケ
ー
キ
や
コ
ー
ヒ
ー
︑
夜
は
日

本
酒
と
そ
ば
前
も
提
供
︒
形
は
変
わ
っ

て
も
〝
街
の
お
そ
ば
屋
さ
ん
〟
と
し
て

人
々
の
お
腹
と
心
を
満
た
し
て
い
る
︒

基本の味を守りながら
進化を続ける
“街のおそば屋さん”



2 4

うなぎ・川魚・和食　鯉之助
こいのすけ

みそ汁、小鉢、香の物、デザートが付く
「上うな重」（３，６５０円）は、ランチでは
コーヒーもセットに。ふっくらと蒸してか
ら３回タレにくぐらせ、紀州備長炭で
じっくりと焼き上げるウナギは、とろ
けるようなやわらかさ。継ぎ足しなが
ら８０年を超えて熟成させた伝統のタレ
がジュワッと染み出し、後味にふんわり
香る炭が香ばしい。

昭和２８年創業



2 5

函館市本町３２‐１１　☎０１３８‐５１‐５９８２
１１：３０～１４：３０
１７：３０～２０：３０（各３０分前Ｌ.Ｏ）
不定休　契約P有り
分煙　キャッシュレス決済利用可

ガスの普及に伴い使用しなくなっていた炭
火焼き台を５年前に復活させた中里拓二代
表。「調理法を変えるのは清水の舞台から
飛び降りるような気持ちだったが、お客様
に喜んで頂いた時には苦労が吹き飛んだ」
と日々味の研鑽を欠かさない。

「鰻」の一字が目を引く外観。ウナギが苦手な人も
楽しめるよう天ぷらや刺身なども豊富で、宴会や
おせち料理も手掛けている。

小鉢として「上うな重」と
セットになっていた“う
なぎのひれ焼”。ウナギ
のかぶと煮や肝焼き、骨
煎餅が付くことも。

渾
身
の
う
な
重
を
通
し
て

父
親
が
教
え
て
く
れ
た
味

一
品
一
品
に
全
力
を
込
め
て

　
本
町
の
一
等
地
に
店
を
構
え
る
﹁
う

な
ぎ
・
川
魚
・
和
食　
鯉
之
助
﹂︒
厳
選

す
る
国
産
ウ
ナ
ギ
を
は
じ
め
︑
ド
ジ
ョ

ウ
の
柳
川
鍋
や
鯉
洗
い
と
い
っ
た
料
理

は
生
き
た
状
態
か
ら
調
理
す
る
た
め
︑

二
代
目
の
中
里
拓
二
代
表
は
﹁
納
得
い

く
味
に
さ
ば
け
る
ま
で
10
年
は
か
か
っ

た
﹂
と
修
業
時
代
を
振
り
返
る
︒
創
業

は
66
年
前
︒
父
・
鉄
之
助
さ
ん
が
川
魚

料
理
の
老
舗
と
し
て
知
ら
れ
た
﹁
は
い

や
﹂
で
25
年
料
理
番
を
務
め
た
後
︑
退

職
金
の
代
わ
り
に
ウ
ナ
ギ
の
タ
レ
を
分

け
て
も
ら
い
杉
並
町
で
独
立
︒
翌
年
か

ら
現
在
の
場
所
で
店
を
営
ん
で
き
た
︒

当
時
の
本
町
は
人
が
ま
ば
ら
で
︑
高
度

経
済
成
長
期
と
共
に
ウ
ナ
ギ
が
市
民
権

を
獲
得
す
る
ま
で
は
苦
労
の
連
続
だ
っ

た
と
い
う
︒
そ
ん
な
父
の
背
中
を
見
て

育
っ
た
中
里
代
表
が
店
を
継
ぐ
決
意
を

し
た
の
は
18
歳
の
時
︒﹁
自
分
の
た
め
に

初
め
て
本
気
で
作
っ
て
く
れ
た
う
な
重

の
味
に
︑
こ
ん
な
に
う
ま
い
も
の
な
の

か
と
惚
れ
込
ん
だ
︒
店
を
継
げ
と
言
わ

れ
た
こ
と
は
な
か
っ
た
け
れ
ど
︑
あ
の

ウ
ナ
ギ
に
は
父
の
思
い
が
こ
も
っ
て
い

た
の
か
な
﹂
と
目
を
細
め
る
︒
父
親
か

ら
料
理
人
と
し
て
の
い
ろ
は
を
叩
き
込

ま
れ
た
拓
二
さ
ん
は
︑﹁
あ
の
時
の
厳
し

さ
が
今
は
有
難
い
︒
時
代
が
変
わ
っ
て

も
苦
労
は
生
き
た
﹂
と
語
り
︑
い
つ
ま

で
も
初
心
を
胸
に
た
ゆ
む
こ
と
な
く
店

の
味
を
磨
き
続
け
て
い
る
︒

﹇
M
A
P
﹈



2 6

はこだて　鮨金総本店

「東京銀座店」開店の年に入社し、２００８
年に店を引き継いだ森村社長。松橋会長
の言葉「店はお客様のためにある。来て
くれたお客様が喜んで、満足してもらうこ
とが一番」を理念に経営。職人全員がそ
の思いを共有しカウンターに立っている。

昭和３２年創業
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函館市松風町７‐１８　☎０１３８‐２２‐４９４４
１１：３０～１５：００、１７：００～２３：００（各３０分前Ｌ.Ｏ）　土・日曜、祝日は通し営業
※日曜は２２：００まで　月曜定休　禁煙　Ｐ有り　クレジットカード利用可

「おまかせ握り（極）」
は新鮮な旬のネタな
ど１０貫に椀ものが付
き４，６００円。握り単品
の値段もカウンターに
表記されており注文し
やすい。「ランチセッ
ト」（１，３００円～）や宴
会プラン（５，０００円
～）も用意する。※価
格は各税別

１階はカウンターのみ２０席。２、３階は座敷にイスとテーブルを置いた、
ゆっくりくつろげるスタイルで、大小各個室も完備し、計６２席を備える。

ビル新築時、“道南一のロングカウンター”と話題になったという１階の長いカウンターは今も健在。森村社長
と齋藤副社長ほか１０人いる板前は入れ替わりで函館店と東京銀座店を行き来している。

﹇
M
A
P
﹈

　
大
門
地
区
の
路
地
に
看
板
を
掲
げ

て
60
年
以
上
︒﹁
は
こ
だ
て
鮨
金
総
本

店
﹂
は
︑
東
京
の
寿
司
店
で
修
業
し

た
創
業
者
の
松
橋
保
会
長
が
松
風
町

の
富
士
銀
通
り
に
21
歳
の
若
さ
で
開

業
し
た
﹁
鮨
金
﹂
が
始
ま
り
︒﹁
お
客

様
に
喜
ん
で
ほ
し
い
﹂
と
︑
当
時
東

京
で
は
や
っ
て
い
た
﹁
10
円
寿
司
﹂

の
形
態
で
営
業
︒
函
館
に
は
な
か
っ

た
ス
タ
イ
ル
が
受
け
︑
客
が
絶
え
な

い
ほ
ど
繁
盛
し
た
と
い
う
︒
そ
の
後
︑

店
が
手
狭
に
な
っ
た
た
め
そ
の
店
を

本
店
と
し
︑
１
９
６
０
年
︑
現
在
の

場
所
に
支
店
と
し
て
移
転
︒
１
９
７

４
年
︑
地
下
１
階
︑
４
階
建
て
の
ビ

ル
に
建
て
替
え
た
の
を
機
に
総
本
店

に
改
称
し
た
︒
２
０
０
１
年
頃
ま
で

は
焼
き
鳥
店
や
女
性
が
在
籍
す
る
ク

ラ
ブ
な
ど
も
ビ
ル
内
で
営
業
︒
最
盛

期
の
大
門
の
に
ぎ
わ
い
ぶ
り
が
伺
え

る
︒
１
９
８
６
年
に
は
念
願
だ
っ
た

﹁
東
京
銀
座
店
﹂
も
開
店
︒
函
館
か
ら

ネ
タ
を
毎
日
空
輸
し
︑
函
館
店
の
職
人

が
接
客
︒
東
京
に
い
な
が
ら
〝
蝦
夷
前
〟

寿
司
︑
北
海
道
の
雰
囲
気
が
楽
し
め
る

と
今
も
人
気
を
集
め
る
︒

　
現
在
︑
店
を
取
り
仕
切
る
の
は
松

橋
会
長
の
娘
婿
︑
森
村
博
社
長
と
齋

藤
博
文
副
社
長
︒
時
代
と
ニ
ー
ズ
に

合
わ
せ
な
が
ら
も
︑
創
業
か
ら
変
わ

ら
な
い
〝
お
客
様
目
線
〟
の
店
づ
く

り
で
︑
国
内
そ
し
て
海
外
か
ら
の
客

を
も
て
な
し
函
館
の
味
を
伝
え
る
︒

始
ま
り
は「
10
円
寿
司
」

心
に
残
る
味
、技
、接
客
で

笑
顔
を
引
き
出
す　



2 8

焼肉・ホルモン　丸亀
まるかめ

伝統のタレ作りを担当しているのは２代
目の清田ときみさん。長男の茂人さん
は夏には氷冷麺を提供するなど「“丸亀
発祥”と言われるようなメニューを考え、
店を知ってもらうきっかけを増やした
い」と話す。

昭和３７年創業　



2 9

北斗市七重浜３‐１５‐３０　☎０１３８‐４９‐２７１８
１６：３０～２３：００　月曜定休
喫煙可　Ｐ有り（２０台）　キャッシュレス決済可

鋳物の鉄板の上でふちがカリッと香ばしく焼き上がる「ホルモン焼き」
（１人前４２０円）は、とろりと濃厚なタレと絡めるとご飯がすすむこと間違
いなし。秋田県の造り酒屋の味噌を使う「ホルモン鍋」（６１０円）も人気で、
それぞれ持ち帰り（各４２０円）も可能。※価格は各税別

３０年ほど前に建て替えた
店には、カウンターと掘り
ごたつ席のほか、最大５０
人入れる座敷があり、隣接
して残る旧店舗は現在仕
込みに使用している。

新
た
な
発
想
で
時
代
の
変
化
に
寄
り
添
い

母
子
で
守
る
自
慢
の
味
を
次
世
代
に
も
広
げ
る

　
﹁
焼
肉
・
ホ
ル
モ
ン
丸
亀
﹂
が
こ
の
地

で
暖
簾
を
あ
げ
た
の
は
57
年
前
︒﹁
今
で

こ
そ
住
宅
街
に
な
っ
て
い
ま
す
が
当
時

は
野
原
が
広
が
り
︑
近
所
の
人
が
集
ま

る
小
さ
な
店
で
し
た
︒
仕
事
帰
り
に
酒

を
飲
み
に
寄
る
人
が
多
か
っ
た
な
ご
り

で
︑
刺
身
や
焼
き
魚
と
い
っ
た
つ
ま
み

メ
ニ
ュ
ー
が
今
で
も
残
っ
て
い
ま
す
よ
﹂

と
教
え
て
く
れ
た
の
は
店
長
の
清
田
茂

人
さ
ん
︒
創
業
者
は
祖
母
の
恵
美
子
さ

ん
で
︑
現
在
は
母
・
と
き
み
さ
ん
と
共

に
３
代
目
と
し
て
店
の
味
を
受
け
継
ぐ
︒

　
丸
亀
の
代
名
詞
と
い
え
ば
週
に
１
２
０

㎏
以
上
を
仕
入
れ
る
道
南
産
の
豚
ホ
ル

モ
ン
︒
こ
の
量
を
全
て
手
作
業
で
下
処

理
す
る
の
は
並
大
抵
の
こ
と
で
は
な
い

が
︑
丁
寧
に
脂
や
膜
を
落
と
す
こ
と
で

実
現
で
き
る
ク
セ
の
無
い
味
わ
い
と
甘

辛
く
コ
ク
深
い
自
家
製
ダ
レ
が
合
い
︑
ホ

ル
モ
ン
だ
け
を
ひ
た
す
ら
に
食
す
よ
う
な

熱
烈
な
フ
ァ
ン
を
生
み
出
し
て
き
た
︒
店

は
時
に
客
が
並
ぶ
ほ
ど
の
盛
況
ぶ
り
だ

が
︑﹁
安
泰
と
思
っ
た
ら
終
わ
り
︒
こ
の

に
ぎ
わ
い
を
守
り
た
い
﹂
と
鉄
板
か
ら
は

み
出
す
巨
大
な
ス
テ
ー
キ
や
ア
イ
ス
バ
ー

を
丸
ご
と
入
れ
た
﹁
ガ
リ
ガ
リ
酎
ハ
イ
﹂

な
ど
イ
ン
パ
ク
ト
の
あ
る
メ
ニ
ュ
ー
も
常

に
考
え
続
け
て
い
る
︒
半
世
紀
以
上
変

わ
ら
ぬ
味
と
時
代
に
合
わ
せ
た
不
断
の

努
力
︒﹁
常
に
ま
だ
ま
だ
だ
と
思
っ
て
い

る
﹂
と
い
う
謙
虚
な
姿
勢
で
丸
亀
の
新

し
い
時
代
を
盛
り
立
て
て
い
る
︒

の
れ
ん

﹇
M
A
P
﹈
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四季料理　みしな

店主の三品賢治さんとホールを担当す
る妻・美枝子さん。長男の賢太郎さんは
奥の厨房で料理全般を手掛ける。「お
客様に恵まれて」と話す三品一家のあ
たたかなもてなしに、つい長居したくな
る雰囲気も魅力。

昭和４３年創業



3 1

函館市本町３１‐６　☎０１３８‐５２‐５０６２
１１：３０～１４：００
１７：００～２２：００（各３０分前Ｌ.Ｏ）
月曜定休　契約Ｐ有り　喫煙可
キャッシュレス決済可

店内にはカウンターのほか、小上がり席や座
敷も完備。ずらりと手書きされた地酒メ
ニューは人気のため、半月の間に入れ替わ
ることも多い。

“大人のお子様ランチ”をイメージしたランチメニュー「みし
な膳」（１，０００円）は、天ぷら、刺身、大根おろしソースのハ
ンバーグが味わえる三段懐石重。夜は「造り盛合せ」（２人前
１，０００円）や国産牛で手作りする「ローストビーフ」（ハーフ
６００円）、裏メニューから定番化した「フライドチキン」（２
ピース４００円）がおすすめ。地酒は１合５６０円から。※価格
は各税別

寿
司
職
人
の
父
と
和
食
の
息
子

親
子
の
力
が
新
た
な
歴
史
を
織
り
成
す

﹇
M
A
P
﹈

　
﹁
四
季
料
理
み
し
な
﹂
の
始
ま
り
は
︑

東
京
で
江
戸
前
寿
司
を
学
び
︑
函
館
市

内
の
老
舗
寿
司
店
で
腕
を
振
る
っ
た
三

品
賢
治
さ
ん
が
立
ち
上
げ
た﹁
太
郎
鮨
﹂︒

創
業
の
翌
年
に
五
稜
郭
地
区
に
丸
井
今

井
函
館
店
が
移
転
し
て
き
た
こ
と
も
あ

り
︑当
時
の
店
は
大
変
な
盛
況
ぶ
り
だ
っ

た
と
い
う
︒
妻
・
美
枝
子
さ
ん
と
共
に

32
年
に
渡
り
寿
司
一
本
で
歩
ん
で
き
た

が
︑
バ
ブ
ル
の
崩
壊
や
回
転
寿
司
店
の

普
及
な
ど
︑
時
代
の
変
化
の
大
き
さ
に

閉
店
が
頭
を
よ
ぎ
る
こ
と
も
あ
っ
た
︒

転
機
と
な
っ
た
の
が
東
京
の
懐
石
料
理

店
や
ホ
テ
ル
で
10
年
修
業
し
て
き
た
長

男
・
賢
太
郎
さ
ん
の
帰
函
︒﹁
一
緒
に

店
を
や
り
た
い
﹂
と
い
う
提
案
を
受
け
︑

２
０
０
０
年
に
寿
司
と
和
食
の
店
﹁
み

し
な
﹂
と
し
て
再
出
発
し
た
︒

　
創
業
時
か
ら
継
ぎ
足
す
酢
で
締
め

る
サ
バ
な
ど
賢
治
さ
ん
自
慢
の
握
り

に
加
え
︑
刺
身
や
天
ぷ
ら
と
い
っ
た

和
食
は
も
ち
ろ
ん
︑
幅
広
く
技
を
身

に
付
け
て
き
た
賢
太
郎
さ
ん
は
要
望

が
あ
れ
ば
炒
飯
や
フ
ラ
イ
ド
チ
キ
ン

と
い
っ
た
メ
ニ
ュ
ー
も
提
供
︒
お
と

と
し
か
ら
は
全
国
の
酒
販
店
に
頼
み

込
み
函
館
で
は
な
か
な
か
飲
め
な
い

よ
う
な
希
少
な
日
本
酒
を
30
種
類
ほ

ど
用
意
し
人
気
を
集
め
る
よ
う
に
︒

時
代
の
荒
波
を
乗
り
越
え
て
き
た
﹁
み

し
な
﹂
に
は
︑
親
子
２
代
の
力
で
新

た
な
歴
史
が
刻
ま
れ
て
い
る
︒
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しゃぶしゃぶ　阿さ利
あさり

カウンターの目の前にある鉄板で、
じっくりレアに焼き上げるステーキ。
１番人気の「Ａ５特選黒毛和牛ヒレ」
（サラダ付き、１５０ｇ４，５００円～・税
別）を口に含めばそのやわらかさに
驚かされる。あふれ出る上品な脂の
甘味に、３００ｇペロリと食べてしまう
ファンも多いという。

昭和４９年創業



3 3

函館市本町９‐２４　☎０１３８‐５６‐６３７１
１７：００～２１：３０（２１：００Ｌ.Ｏ）　月曜定休　喫煙可
Ｐ有り（３台ほか提携Ｐも）　キャッシュレス決済利用可

「父にもこの店を見て欲しかった」と話す石川健太代表は、母・智子さんと共に店を営む。子供の頃から店
の肉を食べて培われた感性を生かし、さらなる味の追求にも余念がない。

サーロインを使う「特
選黒毛和牛ロース」（１
人前３，９００円・税別）
など、脂が落ちるしゃ
ぶしゃぶではロース肉
がおすすめ。大人数で
鍋を囲むほどに深み
を増すダシは、締めに
スープとして味わうこ
とができる。

２０１７年に移転した
現在の店舗は、カウ
ンターやテーブル席
のほか、７つの個室を
備え、長年親しまれて
きた前店の雰囲気を
引き継いでいる。

﹇
M
A
P
﹈

　
一
世
紀
を
越
え
る
歴
史
を
持
つ
宝
来

町
の
老
舗﹁
す
き
焼　
阿
さ
利　
本
店
﹂︒

そ
の
２
代
目
店
主
の
次
男
と
し
て
生
ま

れ
育
っ
た
石
川
徹
さ
ん
が
︑﹁
し
ゃ
ぶ

し
ゃ
ぶ　
阿
さ
利
﹂
を
創
業
し
た
の
は

45
年
前
の
こ
と
︒
会
社
勤
め
を
し
て
い
た

東
京
や
大
阪
で
︑
函
館
で
は
珍
し
か
っ
た

牛
し
ゃ
ぶ
の
お
い
し
さ
を
知
り
開
業
を
決

意
︒
牛
肉
は
臭
み
が
強
い
と
い
う
イ
メ
ー

ジ
が
あ
っ
た
時
代
に
︑
松
風
町
に
小
さ
な

店
を
構
え
︑
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
︑
す
き
焼
き
︑

ス
テ
ー
キ
と
︑
厳
選
し
た
黒
毛
和
牛
を
メ

イ
ン
に
提
供
し
︑
１
９
８
５
年
︑
本
町
に

移
転
す
る
頃
に
は
高
級
店
と
し
て
そ
の
名

を
は
せ
る
よ
う
に
な
っ
た
︒

　
今
で
は
函
館
に
も
上
質
な
牛
肉
を
出

す
店
は
増
え
た
が
︑﹁
肉
が
お
い
し
い
の

は
も
ち
ろ
ん
︑〝
仲
間
と
楽
し
く
食
事
を

す
る
な
ら
こ
こ
が
１
番
〟
と
選
ば
れ
る

店
で
あ
り
た
い
﹂
と
語
る
の
は
２
代
目

代
表
の
長
男
・
健
太
さ
ん
︒
長
年
東
京

で
働
い
て
き
た
が
︑
両
親
が
店
を
閉
め

る
こ
と
を
考
え
て
い
る
と
知
る
と
﹁
創

業
か
ら
何
十
年
も
通
っ
て
下
さ
る
方
が

い
て
︑
父
が
病
に
倒
れ
た
時
に
は
母
が

懸
命
に
守
り
ぬ
い
た
店
︒
閉
め
る
に
は

忍
び
な
い
﹂
と
６
年
前
に
店
を
受
け
継

い
だ
︒
料
理
人
と
し
て
店
の
味
を
一
か

ら
学
び
︑
３
年
前
に
先
代
の
急
逝
を
乗

り
越
え
た
健
太
さ
ん
︒
何
世
代
に
も

渡
っ
て
多
く
の
人
が
極
上
肉
を
囲
み
︑

絆
を
深
め
て
き
た
大
切
な
場
所
を
一
心

に
守
っ
て
い
る
︒

極上肉で結んできた
世代を越える人々の絆
両親の思いと共に守り抜く



3 4

さかえ寿し高砂通り店

昭和５１年創業

昔からの味付けを受け継ぐイクラをはじ
め、アワビ、ウニ、中トロなどの寿司盛り合
わせ「高砂」（みそ汁付き１０貫２，８００円）
は、高級ネタがずらりと揃う１番人気。ホッ
キ貝とカニしんじょうを手作りマヨネーズ
で和えてオーブンで焼く名物「ほっき貝も
と焼き」（１，０００円）などが味わえる宴会
もおすすめ。※価格は各税別



3 5

函館市松風町２０‐５　☎０１３８‐２３‐２４７１
１１：３０～１４：００、１７：００～２３：００
不定休　喫煙可　Ｐ有り（５台）　
キャッシュレス決済利用可

同店をはじめ市内の寿司店で２６年
に渡り腕を磨いてきた黒羽さん。その
腕を信頼し店を託した対馬大将は、
今でも体調が良い日には一緒にカウ
ンターに立っている。

１階には料金が明記され、気兼ねなく寿司がつまめるカウン
ターと小上がり席が。２階には個室と宴会場も用意する。

外からは店内の様子
が垣間見え、ランチ
タイムは握り寿司に
茶碗蒸しやデザート
が付くお得なセット
（１，０００円～・税込）
も。気軽な雰囲気に
女性客も多いという。

﹇
M
A
P
﹈

　
１
９
５
４
年
に
大
森
町
で
創
業
し
︑

５
年
前
惜
し
ま
れ
つ
つ
閉
店
し
た
﹁
さ

か
え
寿
し
本
店
﹂︒
最
盛
期
は
13
店
に
の

れ
ん
分
け
さ
れ
︑
現
在
は
４
店
舗
が
函

館
市
内
で
そ
の
名
を
受
け
継
ぐ
︒
大
門

地
区
に
立
つ
﹁
さ
か
え
寿
し
高
砂
通
り

店
﹂
は
︑
本
店
で
15
年
間
修
業
し
た
初

代
大
将
の
対
馬
秀
也
さ
ん
が
１
９
７
６

年
に
立
ち
上
げ
た
店
︒
当
時
は
何
人
も

の
職
人
が
カ
ウ
ン
タ
ー
に
並
び
︑
和
食

の
料
理
人
も
在
籍
︒
飛
び
切
り
の
寿
司

ネ
タ
と
長
年
伝
わ
る
オ
リ
ジ
ナ
ル
の
料

理
で
︑
地
元
の
常
連
客
を
は
じ
め
観
光

客
か
ら
も
親
し
ま
れ
て
き
た
︒

　
﹁
シ
ャ
リ
に
空
気
を
含
ま
せ
︑
口
に
入

れ
た
時
に
解
け
る
よ
う
に
握
る
︒
こ
れ

は
長
年
の
経
験
が
成
せ
る
技
で
︑
対
馬

大
将
の
握
り
は
す
ご
い
﹂
と
話
す
の
は
︑

２
０
１
７
年
か
ら
２
代
目
と
し
て
店
を

任
さ
れ
て
い
る
黒
羽
靖
宏
さ
ん
︒
高
校

卒
業
と
同
時
に
こ
の
店
で
修
業
を
始
め
︑

寿
司
を
握
れ
る
よ
う
に
な
る
ま
で
８
年

近
く
か
か
っ
た
と
い
う
厳
し
い
世
界
だ

が
︑﹁
先
輩
方
に
恵
ま
れ
て
大
変
だ
っ
た

と
い
う
記
憶
は
な
い
︒
こ
の
店
が
こ
こ

ま
で
続
い
て
こ
ら
れ
た
の
は
対
馬
大
将

の
人
柄
の
お
か
げ
だ
と
思
い
ま
す
﹂
と

き
っ
ぱ
り
︒
手
際
良
く
握
ら
れ
る
寿
司

は
ど
れ
も
顔
が
ほ
こ
ろ
ぶ
味
わ
い
で
︑

﹁
長
く
店
の
名
を
残
し
て
い
き
た
い
﹂
と

先
代
が
築
き
上
げ
た
味
を
し
っ
か
り
と

守
っ
て
い
る
︒

飛び切りの握りから宴会料理まで
先代が築いた味を大切に守り
この地に店の名を残す



LUNCH GUIDE

お蕎麦と小かき揚げ丼
※もりまたはかけ
（自家製ぬか漬け付き）

１，３００円

期間限定ランチセット
（１日１５食限定）
１，０００円

　新そばで手打ちする二八の藪そばと小丼ぶりのサービスセット。粒
ホタテやプリプリの小エビ入りのかき揚げは芯までサクサクで、たっ
ぷりかかった甘辛いタレが食欲をかき立てる。ほか、エビまたは野菜
の天丼セットや期間限定「季節の野菜そば」（１，０２０円）もおすすめ。

函館市本町３４‐１４　☎０９０‐８９０４‐３７４０
１１：１５～１４：００Ｌ．Ｏ　※そばが無くなり次第終了
火・水曜定休（祝日の場合は営業）　禁煙　Ｐ有り（１０台）　

﹇
M
A
P
﹈

手打ち蕎麦 蔵山
くらやま

ＨＡＫＯＤＡＴＥ  ＮＯＯＤＬＥＳ　炎陣 ～ＥＮＪＩＮ～
はこだてヌードルズ  えんじん
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　１０月までの特別ランチを好評につき１１月も引き続き提供。粗め
のパン粉で揚げたサクサクのフライを自家製のタルタルソースで楽し
める。イタリア産トマトで作ったトマトソースのバターライスとキノコの
クリームソースも相性抜群。函館港の絶景とともに味わいたい。

函館市末広町２２-１１ ウイニングホテル７Ｆ　☎０１３８-２６-３１１１
１１：３０～１４：００Ｌ.Ｏ、１７：００～２１：００Ｌ.Ｏ 
無休　禁煙　Ｐ有り　クレジットカード利用可

﹇
M
A
P
﹈

レストランウイニング

平日限定ランチ
チャーハンセット
１，０００円（塩ラーメン）

　好きなラーメン＋２５０円でチャーハンハーフをセットにできるボ
リューミーでお得なランチセット。写真の「函館塩ラーメン」（７５０円）
は数種類のダシと３種のブレンド塩に、オニオンラードの風味が後を
引く一杯。塩ラーメン専用の特注細麺が澄んだスープと良く合う。

函館市若松町１４‐１０　☎０１３８‐２７‐２２６０
１１：００～１５：００（ランチメニューは平日１４：００まで）
１７：００～２３：００（各３０分前Ｌ.Ｏ）　日曜定休　喫煙可

　１１月１５日から１２月１４日までのランチセットが登場。新メニュー
「角煮のせご飯」にジャガイモチーズ入りチリソース、唐揚げ、スープ、
ザーサイが付きボリューム満点。甘辛い豚角煮と塩辛い高菜が絶妙
なご飯が進む一皿。全部かき混ぜて思いっきり頬張りたい。

函館市昭和３-３０-５５　☎０１３８-７６-３６３７
１１：００～１５：００、１７：００～２１：００
火曜定休　喫煙可　Ｐ有り（５台）

﹇
M
A
P
﹈

中国料理　幸珍

ミックスフライランチ
自家製タルタルソースと
木の子のクリームソース
（スープ、デザート、コーヒーまたは紅茶付き）
１，５００円（税別）

やぶ

﹇
M
A
P
﹈
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﹁
特
製
醤
油
ラ
ー
メ
ン
﹂

高
田
屋
村
本
商
店
の

Ｐｒｏｆｉｌｅ/ 函館市出身。運動指導に携わり２５年活動し、２０１８年に「株式会社
ＳＴＡＮ.ＤＯ　ＵＰ」を起業。“ 要介護ゼロの街 ” を目指し、函館市の受託事業、総
合事業第１号通所事業として、運動を通して体と心を元気にする６０歳からの健康
教室「はこだて元気シニアるーむ」を運営。シニア世代から支持を集める。

　函館朝市にある「高田屋村本商店」は、
江戸時代の廻船業者・高田屋嘉兵衛の子孫
が営む海産物店。併設する食堂では道内各
地から直接買い付ける活魚介が味わえるのは
もちろん、かつて中華料理人だった村本廣幸
店主の技がそこかしこに光る。「実はここはラー
メンもおいしいんです」と水戸社長が一押し
するのが「特製醤油ラーメン」（１，０００円・
税別）。丸鶏やコンブ、野菜を惜しみなく使
うスープは「旨みが凝縮されていて、あっさり
としながら満足感がある」と仕事の合間をぬっ
て訪れている。「介護予防運動を通して利用
者様の “ 今 ” に関わらせて頂きたい」と邁進
する日々 の中、大好きな一杯を味わうひと時が
水戸社長のリフレッシュタイムになっている。

ごはん

忙しい日々の合間に味わう
大好きな一杯でリフレッシュ　

代
表
取
締
役
水
戸　
麻
衣
子
さ
ん
お
す
す
め

株
式
会
社
Ｓ
Ｔ
Ａ
Ｎ
．Ｄ
Ｏ　
Ｕ
Ｐ

ス
タ
ン
ド
ア
ッ
プ

社長の
昼

高田屋村本商店

函館市若松町９‐３　☎０１３８‐２３‐５３９８
５：００～１５：００　無休　禁煙　P有り
キャッシュレス決済利用可

﹇
M
A
P
﹈
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美食倶楽部

PR

毎年、残さず食べられ
ると好評の、中身が選
べる「おせち」（宅配あ
り・５ ,０００円～）も
予約開始。詳しくは店
内配布のチラシまたは
電話にて問い合わせを。

毎年恒例の割引企画 !!
寒い季節にありがたい一杯

　毎年人気の「カツカレー南」（通常９８０円→５８０
円）の割引企画を今年も開催。ダシが利いたそば屋
のカレーは絶品で、体温まる一杯。注文時に辛さ調節
が可能で、辛い物好きのリピーターも多く、「カキフラ
イ南」や「から揚げ南」に同額で変更も可能。プラス
１００円でご飯（通常２５０円）も付けられるのが嬉しい。
ほか、居酒屋メニュー全６０品食べ放題が評判の宴
会コース（２,２００円～）は、６５Ｐの同店広告を参照。

和 食

五稜郭ふでむら
酒・そば処

﹇
M
A
P
﹈

函館市五稜郭町３６-１　☎０１３８-３２-５０１４
１１：００～２２：００　不定休　分煙
契約Ｐ有り（店舗隣）

なん

なん なん

■１回で１グループ利用可■他サービス併用不可■２０１９年１２月末まで
注文時「ハコラクを見た」で、カツカレー南９８０円→５８０円に!!

掘りごたつの座敷や個
室、２０人が入る大部
屋など用途に合わせて
利用可能で、法事後の
会食などにも人気の和
食店。

和 食

家族で過ごす正月を彩る
地産地消の贅沢おせち予約受付中

　道産食材をふんだんに使用し、素材のおいしさを引
き出すことにこだわった「特製おせち三段重（４人用）」
（２２ ,０００円）は、丹波産黒豆、道南近海の蝦夷
アワビなどを使用し、彩り豊かで味わい深い内容が
幅広い年齢層に人気。引き渡し日は１２月３０日（月）
１０時から１８時、１２月３１日（火）９時から１５時
まで。旧函館市内に限り宅配も受け付けている。来
店受け取りに限り、食事券（１,０００円分）を進呈。

函館市中道１‐２‐５　☎０１３８‐３１‐５０７７
１１：３０～１４：３０
１７：００～２１：００（各３０分前Ｌ．Ｏ）
第１・３水曜定休　分煙　
Ｐ有り　キャッシュレス決済可　

﹇
M
A
P
﹈

ひだか
旬暦
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各とんきグループで注文でき
るテイクアウトの「かつサン
ド」は、「ヒレかつサンド」
（６３０円）、「ロースかつサン
ド」（７５０円）、「チキンかつ
サンド」「メンチかつサンド」
（各５５０円）。※価格は各税込

和　食

サックリ、トロトロの“ 牡蠣フライ”
季節限定メニューが今年も登場♪

　毎年、この季節に好評のメニュー「牡蠣フライ
定食」（１，３５０円）が、今年も味わえる。広島
県から直送している新鮮生ガキを使い、サックリ
と揚げ中身はトロットロに仕上げた人気の逸品。
また、「エビフライ・牡蠣フライ定食」（１,４００円）、
「ヒレカツ・牡蠣フライ定食」「ロースカツ・牡蠣
フライ定食」（各１，４５０円）と組み合わせも豊
富で、テイクアウトも可能。大門店・カフェごは
んがっつりでも提供中。※価格は各税別

函館市五稜郭町４２-１２　☎０１３８-３２-３３７８
１１：００～２１：３０（２１：００Ｌ.Ｏ）
無休　喫煙可　P有り

函館とんき
五稜郭店

﹇
M
A
P
﹈

ボリューム満点の「五
目あんかけ焼きそば
セット」（１，５３０円）
は、ランチ、ディナー
ともに人気のセットメ
ニュー。ランチ時はド
リンクをサービス。

本格中華を自宅で
年末年始のオードブル予約受け付け中

　クリスマス、年末年始用の中華オードブルの予約を
開始。１台５,９００円（３～４人前）、数量限定で販売
する。料理は手作りにこだわり、ボリュームも満点でリー
ズナブルな価格も魅力。随時、店頭引き渡しで前日まで
の予約制。引き渡し日が１２月３０、３１日の予約は
２５日まで。１２月３０日はオードブル、テイクアウトのみ、
３１日はオードブル引き渡しのみの営業（１１～１４時）、
新年は４日から通常営業。年末年始のにぎやかな席を、
ちょっと贅沢な本格中華オードブルで華やかに。

函館市湯川町２-７-２　☎０１３８-７６-３２３３
１１：３０～１５：００、１７：００～２１：００
（各３０分前Ｌ.Ｏ）　水曜定休　禁煙
Ｐ有り　クレジットカード利用可

函館中華レストラン 
杏梨
あんりん

﹇
M
A
P
﹈

中 華
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美食倶楽部

年末年始にぴったりな
「女子会プラン」「パー
ティープラン」（５ ,０００
～７ ,０００円・飲み放題
付）は３人から予約受け付
け中。内容などは気軽に
相談を。※価格は各税別

洋 食

自宅で温かいまま楽しめる
Ｘʼｍａｓ＆年越し「洋風弁当」

ペリーズバー
カフェ・レストラン

　Ｘ’ｍａｓ＆年末限定「洋風弁当」は加熱機能付きの容
器で、自宅でも温かいまま味わえる。メニューは大ぶりな
エゾアワビのポワレ、白老牛のサーロイン、オマールエビ、
道産豚フィレ肉とフォアグラ松茸のデュクセルのパイ包み、
牛頬肉の赤ワイン煮（仕入れ状況により内容変更の場合
あり）。価格は容器代込み１０,０００円で３～４人でシェア
できる。引き渡しは１２月２２～３１日。注文は１２月２０
日まで、数量限定なので予約はお早めに。Ｘ’ｍａｓディ
ナー（９,０００円）は２２～２５日まで。※価格は各税別

﹇
M
A
P
﹈

函館市松陰町１‐７　☎０１３８‐８３‐６００８
１１：３０～１４：３０（１４：００Ｌ.Ｏ）、１７：３０～２１：３０（２０：３０Ｌ.Ｏ）
※日曜・祝日は２１：００（２０：００Ｌ.Ｏ）まで
水曜定休（ほか不定休あり）
昼 禁煙　夜 分煙　Ｐ有り
キャッシュレス決済利用可

数量限定のスペシャルラ
ンチセット「ル・ヴァン」
（２ ,４８０円）やフレン
チトーストランチセット
（１,８００円）、選べるデ
ザートセット（８００円・
ドリンク付き）も人気。

洋 食

函館山を望むホテル最上階からの
眺めとちょっとリッチなランチを

ル・ヴァン
レストラン

　おすすめは、オレイン酸を多く含み、味わい深
い赤身や脂の質にこだわった北斗市産「おぐに
和牛」を使った「おぐに和牛のステーキセット」
（１,９８０円）を期間限定で提供。ライスも厚沢部
町前田農園で栽培された「ふっくりんこ」の新米
を使用しスープ、サラダ、ドリンク、ミニデザート
付き。また、函館近郊の魚介類を使った魚セット
やパスタセットも好評。ランチタイムの団体利用や
ママ会など昼のパーティープランも予約受け付け中。

﹇
M
A
P
﹈

函館市末広町３-５
ヴィラ・コンコルディア リゾート&スパ6F
☎０１３８-８５-６９８７（レストラン直通） 
１１：３０～１４：３０　日曜定休　禁煙　Ｐ有り
クレジットカード利用可
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洋 食

「厚切り牛たん」や「い
きなりスパイシーステー
キカレー」など同店だ
けのメニューも用意。
また、立ち食い席は無
く、すべて着席して食
事が可能。

混ぜるごとに立ち上る香ばしさ
一口食べるごとに広がるおいしさ

いきなり！ステーキ
フレスポ函館戸倉店

　オーダーカットで好きな分だけステーキを提供す
る同店から限定メニュー「ビーフペッパーライス」
（７００円）が登場。スライスした牛肉とご飯に挽き
たてのブラックペッパーと特製ペーストを鉄板で焼
きながら混ぜていただく一品。テーブルにある調味
料をかけて自分好みの味に。牛肉を増量した「お
肉たっぷりビーフペッパーライス」（９００円）も用意。
ご飯大盛は各＋１００円。鉄板の再加熱もＯＫなの
で最後まで熱々が楽しめる。※価格は各税別

﹇
M
A
P
﹈

函館市戸倉町１４３‐４　フレスポ函館戸倉内
☎０１３８‐８３‐８２２９
１１：００～２２：００（２１：４５Ｌ.Ｏ）
※コンボメニューを除き
　平日限定メニューは１７：００まで
無休　喫煙可　Ｐ有り　クレジットカード利用可

日替わりで販売される
総菜のほか、注文を受
けてからカットするパ
ルマ産の生ハムも人気。
味わいが深く濃厚で、
サラダやワインのお供
にかかせないと評判。

総 菜

自宅で楽しむ本格派イタリアンで
おいしくあたたかな食卓を演出

リベルタ
洋食デリ

　季節感と地場産の食材にこだわるイタリアン
ベースの洋食総菜店。「レストランで提供される
料理をぜひご家庭で」という思いは多くのリピー
ターを呼んでいる。一番人気の「アンティパスト
ミスト」（１,１００）は手の込んだ総菜が９種類
も詰め込まれ、手土産にも最適。また、人が多
く集まるこの時期に欠かせないオードブルは１人
１,３００円から受け付けている。※価格は各税別

﹇
M
A
P
﹈

函館市本町３２-３５  ランドマーク五稜郭１F
☎０１３８-８７-２３９０　１１：００～１９：００
日曜定休（予約注文のみ受付）
キャッシュレス決済利用可
インスタグラム「デリ　リベルタ」で検索
フェイスブック「デリ　リベルタ」で検索
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通常の３倍のチーズを使
用した「チーズフォンデュ
焼きカレー」（1,280円・
平日ランチはサラダ・ド
リンク付き）。スパイシー
なカレーとコク深いチー
ズの相性は鉄板。

カレー

平日限定ランチメニューが新登場
３種の選べるトッピングが魅力

ＳＥＡＫ
Ｇｒｉｌｌｅｄ Ｃｕｒｒｙ＆Ｓｍｏｏｔｈｉｅ

　同店人気の焼きカレーがさらにおいしく進化。
平日ランチ限定でエビやアボカド、季節の野菜な
ど１０種の中から選べる３種のトッピングにサラ
ダ、ドリンクがついて１,０００円と手頃価格で新
登場。＋２００円でドリンクを５種類あるスムージー
の中から好みに合わせてこちらも変更が可能。メイ
ンのカレーからトッピング、ドリンク類まで自分好
みに選択肢が広がるお得で楽しい新メニュー。

函館市昭和４-３２-１４（国道５号線ゲオ昭和店向い）
☎０１３８-４４-２０７０
１１：００～２０：００（１９：３０Ｌ.Ｏ）※ランチは１４：００Ｌ.Ｏ
火曜定休（祝日の場合は営業し、翌日休み）
禁煙　Ｐ有り（４台）

﹇
M
A
P
﹈

グリルカレー＆スムージー シーク

■1回で1グループ利用可■他サービス併用不可■2019年１２月４日まで
「ハコラク見た」で平日ランチを１００円引き

「予約は直接お電話で、
当日はささやかなプレ
ゼントをご用意してい
ます。また、１５時以
降は通常営業いたしま
す」と店主。

カフェ

絵画的な景色と共に味わう
心あたたまるＸｍａｓランチ♪

　アットホームな雰囲気が人気の同店。１２月２０
日（金）～２５日（水）までの期間限定のクリス
マスランチが今年も楽しめる。「海老とカラフル野
菜のムースカップ」を始めとした前菜３種類と、
ミネストローネ、主菜は肉厚の「牛のメダリオンス
テーキ」、そのほかデザート、飲み物が付いて価
格は２,０００円（前日までの要予約）。満席となる
場合があるので早めの予約がおすすめ。

函館市谷地頭町３１‐２　☎０１３８‐２７‐３３５１
１１：００～１７：００
木・金曜定休
［１２月２０日（金）はクリスマスランチのみ営業］
禁煙　Ｐ有り（４台）　クレジットカード利用可

Ｃａｆé 谷地坂
カフェ  やちざか

﹇
M
A
P
﹈
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ドリンク料金別でチー
ズファウンテンと生ハム
食べ放題のみの利用も
可能。ボージョレーは
５種類を用意し、１杯
１，０００円で販売。

ホテル

ボージョレー解禁スペシャル企画
飲み比べ＆食べ放題！！

　フォーポイントバイシェラトン函館の１３階ラウン
ジ「エステラード」では１１月２１日（木）～２４日（日）
にボージョレー５種類の飲み比べ＆具材５種類の
チーズファウンテンと原木切り落としの生ハム食べ
放題（９０分）３，５００円でボージョレー解禁を
祝う限定企画を開催！！期間中、通常バー利用客
は１，５００円のシートチャージ料がかかるので上
記のスペシャルプランがお得。

函館市若松町１４-１０　フォーポイントバイシェラトン函館１３F
☎０１３８-２７-８２２０　
１７：００～２２：３０（２１：００L.O）
無休　禁煙　Ｐ有り（ラウンジ利用で２時間無料）
クレジットカード利用可

﹇
M
A
P
﹈

夜景Barエステラード

和洋中・創作和食の４
種から料理が選べる「日
帰りランチプラン」や「０
泊２食プラン」など自慢
の料理と津軽海峡を間
近に望む客室や温泉が
楽しめるプランも用意。

ホテル

温泉・食事・会場すべてが一新
旬の味覚と癒しの湯で贅に浸る

湯の浜ホテル

　地元の新鮮な海・山の幸を心ゆくまで堪能で
きる「日帰りバイキングプラン」。採れたての魚
介を使用した刺身やジンギスカン鉄板焼などのラ
イブキッチン、地元素材を使用した旬のおばんざ
い料理など創意工夫されたさまざまな料理を楽し
める。温泉や客室も利用可能で、温泉は２種類
の源泉かけ流しの心地良い湯、客室は純和風で
海の気配を感じる癒やしとくつろぎの空間。料金
は１人３,９００円（小学生まで１,９５０円）

﹇
M
A
P
﹈

函館市湯川町１-２-３０　☎０１３８-５９-２２３１
無休　客室のみ喫煙可（消臭対応可）ほか分煙
Ｐ有り　クレジットカード利用可
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今 年 の 年 末 セットのご 案 内

函館市五稜郭町３２-１９ 
久米センタービル１Ｆ
☎０１３８-５５-１００１
月～木１７：３０～２４：３０
金・土１７：３０～翌１：３０
※各３０分前L.O　日曜定休
喫煙可　クレジットカード利用可

道新●
ハセガワ●
ストア

↑ 五稜郭公園

高砂通

↓本町
　　ホテル●
グランティア

行
啓
通

ゆ
う
み
ん
●

お
せ
ち

お
せ
ち

●年越し蕎麦セット
　３～４人前 ２，５００円（税込）

クリスマスにもピッタリ！

●おせち２段重４人前 
　１台 ３０，０００円（税込）

●黒毛和牛Ａ５ローストビーフ
　２００ｇ ５，０００円（税込）
　１００ｇ ２，５００円（税込）

■申し込み締切り／１２月２０日（金）
■受け渡し日時／１２月２日（月）より営業時間中
　　　　　　　　おせちのみ１２月３１日（火）午前８：００～１２：００

1ｋｇ以上のサバを
　半身丸ごと使用しています

３０台限定

●自家製しめ鯖の棒寿司
　１本 ３，０００円（税込）

函館市本町２‐１２  ☎０１３８‐７６‐２０１８
営業時間／１７：００～翌１：００（２４：００Ｌ．Ｏ）
定休日／月曜日 ※１２月に限り日曜定休、月曜営業 　ファミリー

●マート

中央
病院

中央病院前電停

丸井
今井

↑湯川町

↓宮前町

　　　→
千代台町

★

～真心込めて 全て手作りでございます～
受付/１２月２８日迄　御渡し/１２月３１日 １２：００～１６：００迄
地方発送/１２月３１日着予定（送料は別途頂戴致します）

朝市直送の蟹を使った宴会、承っております
2～30人迄入店可能

・アワビ炊き込みご飯
・ズワイガニ炊き込みご飯
・ふぐ一夜干し 炙り焼き
 （頭・ヒレ・骨などは日本酒に入れ、
  熱燗にすると“骨酒”として召し上がれます）
・子持ち鮎甘露煮（骨まで召し上がれます）
・銀鱈のカマ醤油漬け焼き
・全長約２５cm！特大えび味噌焼き
・地鶏つくね照り焼きゴボウの香り
・特選牛サガリ ローストビーフ
・里芋きんとん柚子の香り
・ほんのり甘い玉子焼き 和出汁仕立て
・梅香る真丈焼き
・いくら醤油漬け瓶詰め
・ミンク鯨の赤身 生ハム仕立て
・とうもろこしのすり流し瓶詰め
・笹竹の子 姿煮付け
・手鞠麸 煮付け
・数の子塩漬け
・ミョウガ塩漬け
・青南蛮 姿醤油漬け
・黒豆松景

２０２０年

夜市特製おせち
1～2人前

税込 壱萬円
全20品



一専門工房鮪斗yu-to

一どんぶり家鮪斗yu-to

〒０４１-０８１２　函館市昭和２丁目１番２０号
営業時間／１０：００～１８：００
定休日／水・日・祝（マグロの入荷がない日は休業する場合もあります）

〒０４１-０８０６ 函館市美原１‐７‐１　ＭＥＧＡドン・キホーテ函館店Ｂ１Ｆ
☎０１３８‐４２‐７５８８
営業時間／１１：００～２０：００　　　　定休日／無休

北洋舎
クリーニング
　　　　●

●都庵

●スーパー大林

●とだ光雲堂

●駒木歯科医院国道５号線↑

大川町↓

桐
花
通

ザ・洗濯屋●

ENEOS●
●セイコーマート

●北海道新聞
　高地販売店

★

０１３８-４２-７５８８　（１１：００～１８：３０）
０１３８-８３-８１９１　（２４時間受付中）
marukoom@mist.ocn.ne.jp

電話注文　姉妹店・

０１３８-４２-６６５０　（９：００～１８：００）電話注文　本　店・

F A X 注 文 　

M a i l 注 文 　

 
お名前、ご住所、電話番号、商品名、希望日、時間を

ご記入のうえ、電話・ＦＡＸまたはメールでもご注文承ります。
ＦＡＸ、メールにてご注文頂きましたお客様には
当店から確認のお電話を差し上げます。

 

電話、ＦＡＸ、Ｍａｉｌで
承っております。

お願い！！作りたてをお渡ししたいので、
ご予約の際に希望日と引き取り時間をお伝えください。

１９，８００円＋税
１３，８００円＋税

１３，８００円＋税

９，５００円＋税
国産本マグロ赤身・国産本マグロ中トロ・国産本マグロ大トロ
北海道産活〆ほたて・ぼたんえび・本ズワイガニ・サーモン
活〆白身・活あわび・いくら軍艦

年末には品切れや価格高騰が予想されます。
年末のお寿司・お刺身の予約と一緒にご予約されてはいかがでしょうか。

年末年始限定
ご予約承り中
１２/２6（木）締切

５人前【５０カン】

２，０００円＋税１８０ｇ前後

３人前【３０カン】

刺身１１点盛り

年末年始も同じ価格で
本マグロ予約も受付中

国産生本マグロ

２，０００円＋税８０ｇ前後大トロ
２，２００円＋税１８０ｇ前後中トロ

年末は１２/２３～１２/３１まで休まず営業します。
１/１は午前中の予約受け渡しのみ。

赤　身

本　店

姉妹店

その他魚介類、活貝類の予約も承っております。詳細は店舗スタッフにお問い合わせください。

本タラバガニ２肩
本ズワイガニ足２ｋｇ・北海道産毛ガニ2尾

限定
５０
セット

極
上
ネ
タ
10
種
盛
り

高級三大カニ
詰合せ

極上寿司

活！刺身盛合せ

※写真はイメージです※写真はイメージです

国産本マグロ赤身・国産本マグロ中トロ
国産本マグロ大トロ
北海道産活〆ほたて・ぼたんえび
本ズワイガニ・サーモン・活〆平目
活〆真鯛・活〆シマアジ・活真ツブ

極
上
ネ
タ
11
種
盛
り

◆受け渡し日時 ◆
●12/２３（月）～12/31（火）・・・10：00～18：00
●1/1（元旦）・・・・・・・・・・・・・・・・・10：00～12：00

※入荷状況により内容が変更となる場合がございます。ご了承ください。

『お歳暮』承ります お好みの商品を選んでギフトに“新鮮”をそのままお届けします

一専門工房鮪斗yu-to

一どんぶり家鮪斗yu-to

〒０４１-０８１２　函館市昭和２丁目１番２０号
営業時間／１０：００～１８：００
定休日／水・日・祝（マグロの入荷がない日は休業する場合もあります）

〒０４１-０８０６ 函館市美原１‐７‐１　ＭＥＧＡドン・キホーテ函館店Ｂ１Ｆ
☎０１３８‐４２‐７５８８
営業時間／１１：００～２０：００　　　　定休日／無休

北洋舎
クリーニング
　　　　●

●都庵

●スーパー大林

●とだ光雲堂

●駒木歯科医院国道５号線↑

大川町↓

桐
花
通

ザ・洗濯屋●

ENEOS●
●セイコーマート

●北海道新聞
　高地販売店

★

０１３８-４２-７５８８　（１１：００～１８：３０）
０１３８-８３-８１９１　（２４時間受付中）
marukoom@mist.ocn.ne.jp

電話注文　姉妹店・

０１３８-４２-６６５０　（９：００～１８：００）電話注文　本　店・

F A X 注 文 　

M a i l 注 文 　

 
お名前、ご住所、電話番号、商品名、希望日、時間を

ご記入のうえ、電話・ＦＡＸまたはメールでもご注文承ります。
ＦＡＸ、メールにてご注文頂きましたお客様には
当店から確認のお電話を差し上げます。

 

電話、ＦＡＸ、Ｍａｉｌで
承っております。

お願い！！作りたてをお渡ししたいので、
ご予約の際に希望日と引き取り時間をお伝えください。

１９，８００円＋税
１３，８００円＋税

１３，８００円＋税

９，５００円＋税
国産本マグロ赤身・国産本マグロ中トロ・国産本マグロ大トロ
北海道産活〆ほたて・ぼたんえび・本ズワイガニ・サーモン
活〆白身・活あわび・いくら軍艦

年末には品切れや価格高騰が予想されます。
年末のお寿司・お刺身の予約と一緒にご予約されてはいかがでしょうか。

年末年始限定
ご予約承り中
１２/２6（木）締切

５人前【５０カン】

２，０００円＋税１８０ｇ前後

３人前【３０カン】

刺身１１点盛り

年末年始も同じ価格で
本マグロ予約も受付中

国産生本マグロ

２，０００円＋税８０ｇ前後大トロ
２，２００円＋税１８０ｇ前後中トロ

年末は１２/２３～１２/３１まで休まず営業します。
１/１は午前中の予約受け渡しのみ。

赤　身

本　店

姉妹店

その他魚介類、活貝類の予約も承っております。詳細は店舗スタッフにお問い合わせください。

本タラバガニ２肩
本ズワイガニ足２ｋｇ・北海道産毛ガニ2尾

限定
５０
セット

極
上
ネ
タ
10
種
盛
り

高級三大カニ
詰合せ

極上寿司

活！刺身盛合せ

※写真はイメージです※写真はイメージです

国産本マグロ赤身・国産本マグロ中トロ
国産本マグロ大トロ
北海道産活〆ほたて・ぼたんえび
本ズワイガニ・サーモン・活〆平目
活〆真鯛・活〆シマアジ・活真ツブ

極
上
ネ
タ
11
種
盛
り

◆受け渡し日時 ◆
●12/２３（月）～12/31（火）・・・10：00～18：00
●1/1（元旦）・・・・・・・・・・・・・・・・・10：00～12：00

※入荷状況により内容が変更となる場合がございます。ご了承ください。

『お歳暮』承ります お好みの商品を選んでギフトに“新鮮”をそのままお届けします

一専門工房鮪斗yu-to

一どんぶり家鮪斗yu-to

〒０４１-０８１２　函館市昭和２丁目１番２０号
営業時間／１０：００～１８：００
定休日／水・日・祝（マグロの入荷がない日は休業する場合もあります）

〒０４１-０８０６ 函館市美原１‐７‐１　ＭＥＧＡドン・キホーテ函館店Ｂ１Ｆ
☎０１３８‐４２‐７５８８
営業時間／１１：００～１９：００　　　　定休日／無休

北洋舎
クリーニング
　　　　●

●都庵

●スーパー大林

●とだ光雲堂

●駒木歯科医院国道５号線↑

大川町↓

桐
花
通

ザ・洗濯屋●

ENEOS●
●セイコーマート

●北海道新聞
　高地販売店

★

０１３８-４２-７５８８　（１１：００～１８：３０）
０１３８-８３-８１９１　（２４時間受付中）
marukoom@mist.ocn.ne.jp

電話注文　姉妹店・

０１３８-４２-６６５０　（９：００～１８：００）電話注文　本　店・

F A X 注 文 　

M a i l 注 文 　

 
お名前、ご住所、電話番号、商品名、希望日、時間を

ご記入のうえ、電話・ＦＡＸまたはメールでもご注文承ります。
ＦＡＸ、メールにてご注文頂きましたお客様には
当店から確認のお電話を差し上げます。

 

電話、ＦＡＸ、Ｍａｉｌで
承っております。

お願い！！作りたてをお渡ししたいので、
ご予約の際に希望日と引き取り時間をお伝えください。

１９，８００円＋税
１３，８００円＋税

１３，８００円＋税

９，５００円＋税
国産本マグロ赤身・国産本マグロ中トロ・国産本マグロ大トロ
北海道産活〆ほたて・ぼたんえび・カニ棒肉・サーモン
活〆白身・活あわび・いくら軍艦

年末には品切れや価格高騰が予想されます。
年末のお寿司・お刺身の予約と一緒にご予約されてはいかがでしょうか。

年末年始限定
ご予約承り中
１２/２6（木）締切

５人前【５０カン】

２，０００円＋税１８０ｇ前後

３人前【３０カン】

刺身１１点盛り

年末年始も同じ価格で
本マグロ予約も受付中

国産生本マグロ

２，０００円＋税８０ｇ前後大トロ
２，２００円＋税１８０ｇ前後中トロ

年末は１２/２３～１２/３１まで休まず営業します。
１/１は午前中の予約受け渡しのみ。

赤　身

本　店

姉妹店

その他魚介類、活貝類の予約も承っております。詳細は店舗スタッフにお問い合わせください。

本タラバガニ２肩・本ズワイガニ足２ｋｇ
北海道産毛ガニ2尾

限定
５０
セット

極
上
ネ
タ
10
種
盛
り

高級三大カニ
詰合せ

極上寿司

活！刺身盛合せ

※写真はイメージです※写真はイメージです

国産本マグロ赤身・国産本マグロ中トロ
国産本マグロ大トロ
北海道産活〆ほたて・ぼたんえび
カニ棒肉・サーモン・活〆平目
活〆真鯛・活〆シマアジ・活真ツブ

極
上
ネ
タ
11
種
盛
り

◆受け渡し日時 ◆
●12/２３（月）～12/31（火）・・・10：00～18：00
●1/1（元旦）・・・・・・・・・・・・・・・・・10：00～12：00

※入荷状況により内容が変更となる場合がございます。ご了承ください。

『お歳暮』承ります お好みの商品を選んでギフトに“新鮮”をそのままお届けします

限定
５０
セット
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１１/２７水

禁煙
Ｐ有り（店舗前４台ほか近隣にも用意）
１１：００～１９：００　木曜定休
☎０１３８-２６-２３３３
函館市末広町１４-３

おぎカリー

●西波止場

↓十字街 函館朝市→
二十間坂通

金森倉庫群

函館↑
どつく

コープ
さっぽろ

●
★

←函館山

制服着用
or

学生証提示

鍋持参大歓迎

以降１人前＋500円

●4人前 2,000円

●2人前 1,200円

 ４０，０００食
突破の感謝を込めて

祝 開店２周年

チキンカリーSサイズを
500円で提供◇トッピングはステーキ、温玉のみ（有料）◇

●牛すじカリー Sサイズ 780円～

●特製尾木チキカリー Sサイズ 980円～

●チキンカリー Sサイズ 680円～

２２２円で
（税込）

提供！！

680円
（税別）

通常 を
チキンカリーＳサイズおかげさまで

テイクアウトも大好評！！ 「学割」始めました「ルウ」のみの販売も開始！！
ご要望の多かった

=

感謝祭感謝祭

※イートインのみです。

田家町↑

丸井
今井

行
啓
通
り

北洋
銀行●

●セブン
  イレブン

シエスタ
ハコダテ

湯川町→

★

五稜郭
公園前電停

日曜限定昼カラ♪昼カラ♪
１１月１０日（日）OPENしました！

１１月～１月末まで１１月～１月末まで
令和元年１０月発売 DAM最新機種！
LIVE DAM Ai 導入！！

ついに
本町に

登場！

飲食持込OK

唄って
健康！ 唄って

仲間
づくり！

唄って
最新機種！

昼カラ料金

営 業 時 間

フリータイム
（歌い放題＋フリーソフトドリンク） ※アルコールは別途

12：00～17：00 日曜日のみ営業

1,000円（税込）

函館市本町１７-１３ 第１ＬＣ館４Ｆ　
☎０１３８-３２-３８８３  ㈱リンクル函館営業所

「ハコラク見た！」で
ご来店の方
先着３０名様に
オリジナル
昼カラ手帳
プレゼント♪
します！！！

お問い合わせ

presents

第１
ＬＣ館
４Ｆ

期 間 限 定 営 業
DAM史上

性能

DAM史上

性能

美食と美酒 今夜の一軒

　今年９月にオープンした、生ラム、ジンギスカ
ン、仔羊肉の専門店。店内は広くカップルから家
族連れ、団体まで幅広いニーズに応える。おすす
めは５種の肉が付く「ジンギスカン食べ放題」。
生ビールやサワー、日本酒、ワイン、焼酎など種
類豊富な「飲み放題」（９０分１人１，５００円）も
あるので宴会利用にも最適。ほか、やわらかいと
評判の「特上ラム」や希少な「ラムタン」（各９８０
円）をはじめ「ラムベーコン」（５００円）、「ラム粗
挽きソーセージ」（４８０円）などこだわりのメ
ニューを用意、デザートも充実している。

函館市田家町７‐２４
☎０１３８‐８６-９９２９
１７：００～２３：００（２２：００Ｌ．Ｏ）
不定休
分煙　Ｐ有り　
クレジットカード利用可
※価格は各税別

テーブル席や小上がりの個室、掘りごたつ席など
さまざまな席を備え、団体は３２人まで対応。

PR

「ラム専門の割には
お手頃ですので、
ファミリーから団体の
方までお気軽にお
越しください」と主任
の澤村麻理絵さん。

店のこだわり

こだわりの生ラムを心行くまで
ジンギスカン鍋を囲んで乾杯

函館の夜を彩る新たな出会いをあなたに

ジンギスカン食べ放題（９０分）　１人 ２，４８０円（小学生半額）

箱館ジンギスカン 五稜郭店

生ラム、ラムロール、セセリ、豚カルビ、豚ホルモン、焼き野菜、味噌汁、ライスが食べ放題とお得
な内容。サッポロクラシックは中ジョッキ５００円、大ジョッキ８００円。

★

★

←五稜郭
　　公園

美原→

国道５号線↑

トーア●
オガワ
白衣●

赤川通

総合保健
センター

※価格は各税別
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2 0 1 9
大好評につき またまた登場！本物も脱帽！！

君島 遼さんをお迎えして

ＤＩＮＮＥＲ  ＳＨＯＷ
君島遼ＰＲＯＦＩＬＥ

主なレパートリー

２０１８年
ものまね王座決定戦 優勝小林幸子さんとも共演を果たした本

人そっくりのものまねショーは必見！そ
の抜群の歌唱力もさることながら「お
笑い」への意欲も忘れない。
小林幸子さんご本人から衣装を３着
もいただき、今後ますますＭＡＸの活
躍が期待される成長株。

●小林幸子
●美空ひばり
●ちあきなおみ
●水前寺清子

●都はるみ
●八代亜紀
●藤圭子…etc

令和元年

１１．２５（月）

￥１８，０００（税込）

３Fロイヤルホール １８：３０～２０：３０
ボジョレーヌーヴォー飲み放題と洋食ブッフェ料理
君島遼さんのステージ
お一人様

チケットのお買い求めはホテル函館ロイヤルフロントまで 2 0 1 9 2 0 1 92 0 1 9

URL: https://www.hotel-hakodate-royal.com
E-mail: royal-h@hakodate.or.jp
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2019年12月30日（月）または12月31日（火）
2019年12月10日（火） ※お届け日、時間帯の

　　ご指定はできません。 ※のしの指定はできません。

お届け日

受付締切

宅配 宅配サービス 承ります全国一律
500円にて

ご自宅用として「お取り寄せ」、大切な方への
「贈り物」としてもご活用いただけます。

送料込の商品代金でおせちの全国宅配を
承ります。

（一部エリアを除く）

はこだて自由市場

「自由市場の日」
※日曜日の場合は前日に行います。

毎月８日・１８日は

市電１日乗車券市電１日乗車券
ご利用の方限定

自由市場でお買物すると自由市場でお買物すると

100円100円100円100円100円 キャッシュ
バック！！
キャッシュ
バック！！

※お買物時の店舗の印鑑が必要です。※お買物時の店舗の印鑑が必要です。
各店舗でサービスあり！各店舗でサービスあり！さらに！

引換受付時間　8：００～１６：００まで

函館市新川町１-２　☎０１３８-２７-２２００
日曜定休　６：００頃から１７：００前後まで営業

自
家
製
い
く
ら

入
荷
し
ま
し
た
☆

花
麩
入
り
の
と
ろ
ろ
＆
が
ご
め

ギ
フ
ト
に
も
ど
う
ぞ
♡

本尾さん
丸山鮮魚店

美
味
し
く
作
り
ま
し
た
！

キ
チ
ジ
の
一
夜
干
し
は
い
か
が
？ひろこさん

和田商店

播磨さん
やな商店

△

や

営業時間／AM6：00～PM2：00
函館市若松町9番19号
えきに市場

いか釣り堀！！いか釣り堀！！いか釣り堀！！

イカの水しぶき
を

独り占め

毎日6時～13時
いか釣り（調理込）

￥600～

元祖

※その日のイカ
の相場により料

金の変動あり。

　　詳しくはお問
い合わせ下さい

。

ごゆっくりお買い物、お食事を楽しんで
頂けますよう駐車スペースをご用意！

えきに市場でのお食事、お買い物は
無料駐車場をご利用下さい

（ホテルニューオーテ専用駐車場）
60分無料駐車場

えきに市場向かい

※各店舗で無料駐車券を発行いたします。
（税込）

函館朝市

５００円丼！５００円丼！５００円丼！
♪その他、多数丼ぶりあります♪

えきに市場内で購入された商品は２階で調理OK！

☎0138-22-5330
目玉商品！目玉商品！目玉商品！目玉商品！

（
税
別
）
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菓匠　一福
いちふく

老舗 めぐり

１９０５sinc e

味

北斗市茂辺地２-５‐５４
☎０１３８-７５-２０３５
８：００～１９：００　日曜定休

　
創
業
か
ら
１
０
０
年
以
上
︑
北
斗
市
茂

辺
地
の
市
街
地
で
４
代
続
く
和
・
洋
菓
子

店
︒
上
生
菓
子
︑よ
う
か
ん
︑中
華
ま
ん
じ
ゅ

う
か
ら
ロ
ー
ル
ケ
ー
キ
ま
で
商
品
は
幅
広

く
︑
代
々
地
元
の
人
に
親
し
ま
れ
て
き
た
︒

元
々
は
初
代
が
市
内
に
あ
る
矢
不
来
天
満

宮
の
宮
司
を
務
め
な
が
ら
︑
あ
め
や
せ
ん

べ
い
な
ど
の
菓
子
や
雑
貨
を
販
売
し
て
い

た
の
が
始
ま
り
︒
修
業
を
積
ん
だ
２
代
目

が
本
格
的
に
和
菓
子
店
を
始
め
︑
今
は
福

島
忠
志
代
表
と
千
葉
県
の
有
名
店
な
ど
で
腕

を
磨
い
た
息
子
の
篤
さ
ん
が
看
板
を
守
っ
て

い
る
︒
お
す
す
め
は
10
年
掛
け
て
納
得
で
き

る
味
に
完
成
さ
せ
た
と
い
う
﹁
ど
ら
焼
﹂︵
１

個
２
０
０
円
・
税
別
︶︒
た
っ
ぷ
り
詰
ま
っ

た
つ
ぶ
あ
ん
は
︑
北
海
道
産
小
豆
の
中
か
ら

厳
選
し
た
品
種
を
使
い
︑
２
日
間
か
け
て
手

作
り
︒
純
度
の
高
い
砂
糖
と
炊
い
て
豆
の

旨
み
を
引
き
出
し
︑
仕
込
み
と
焼
き
方
で

理
想
の
食
感
と
香
ば
し
さ
に
仕
上
げ
た
皮

と
の
相
性
抜
群
︒
そ
の
味
を
求
め
︑
道
南

各
地
や
東
京
な
ど
か
ら
の
注
文
も
あ
る
と

い
う
︒﹁
お
菓
子
は
難
し
い
︒
毎
日
真
剣
勝

負
﹂
と
老
舗
の
味
に
お
ご
ら
ず
︑
こ
れ
か

ら
も
向
上
心
を
持
っ
て
菓
子
作
り
に
励
む
︒

﹇
M
A
P
﹈

手
間
を
惜
し
ま
ず
挑
戦
を
続
け
る

明
治
創
業〝
町
の
お
菓
子
屋
さ
ん
〞　
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湯川町→
↑本通

←本町

↓競輪場

深堀町
電停

函館スカイチケット 検索
函館市駒場町7-5　定休日／日曜日
営業時間／
平　　 日9:30～19:00
土曜・祝日9:30～16:00　
※販売・買取価格は在庫状況及び相場変動により予告なく変更することがございます。

0138-52-1700

0138-52-1700

●ギフト券・商品券　額面の95％
●ビール券７98円⇔740円～・ビール券504円⇔460円～
●テレカ 50度数 250円・105度数 600円
●普通切手額面63円以上（シート83％・バラ70％）
●記念切手額面５０円以上（シート70％・バラ60％）

高価買取商品

格 安 航 空 券

１枚３，9５０円、２枚以上３，8００円（１枚）で販売中！！

函館⇔札幌
[高速はこだて号]回数券

　高速バス

★当店、スカイチケット（有限会社スカイコーポレーション）と東京都の旅行
代理店、skyticket.jp(株式会社アドベンチャー)とは一切無関係です。
お問い合わせの際はお間違えのないようにお願いします。
また、弊社は航空券販売にあたり、航空券代金の他にお客様より手数料等は
いただいておりません。

●ＡＮＡ（全日空）、ＪＡＬ（日本航空）その他各種株主優待券

航空券代金の詳細は
へお問い合わせ下さい。

航空券は全国・全路線（LCC除く）
お取り扱いしております。

ＡＮＡ
（全日空）

ＪＡＬ
（日本航空）

令和２年 年賀はがき買い取り販 売 中

函館市末広町12-3

g r a mR

ベイエリア函館店

☎0138-84-6210
OPEN.11:OO CLOSE.20:00

火曜定休

P有り

11:00
15:00
18:00

各時間20食限定の
メニューと
なります

※各１時間前から先着でご注文を承ります。 詳細は各店舗にお問い合わせください。

プレミアムパンケーキプレミアムパンケーキ ￥1,000￥1,000

1日3回の限定販売秋のオススメ

￥3201個￥3201個

ひんやりプレミアムひんやりプレミアム

～焙じ茶と栗のパンケーキ～

￥1,300

11月30日まで

巨峰とマスカットのツインズ
Kyoho&Muscat twins
巨峰とマスカットの双子のパンケーキ。 
ヨーグルトテイストのクリームと巨峰ムースが
たっぷり!

￥1,300

キャラメルペーラ
Caramel pera
洋梨とほろ苦いキャラメルクリームの相性
は抜群! 柿も添えて、秋の彩りを感じてくだ
さい♪

￥1,300

ポム・ド・パン
Pommedepin〜Hojicha&Chestnut〜

たっぷりの焙じ茶クリームと栗を使用した
和の味わいが楽しめるパンケーキ。
松ぼっくりのシルエットが可愛い♪

＊限定＊

数量限定!!

gram自慢の
プレミアムパンケーキに
クリームを挟みました♪

gram自慢の
プレミアムパンケーキに
クリームを挟みました♪

1日
30個
1日
30個

イテ ク アウト

￥500￥500
プレミアム
ティラミス
プレミアム
ティラミス

いちごの
クレープ
パンケーキ

いちごの
クレープ
パンケーキ
￥500￥500

￥850￥850
プレミアム

パフェ
プレミアム

パフェ

セブン
イレブン●

十字街電停
北海道銀行●

●
アクロス
十字街

ホテル
シーボーン●

↑ 函館
　 朝市

他、人気の「グラスム」など含む全9品♪他、人気の「グラスム」など含む全9品♪

売れて
ます！
売れて
ます！

※価格は全て税込みです。※価格は全て税込みです。

国
道
５
号
線

行
啓
通

北
ガ
ス
●

●
北
洋
銀
行

●
ト
ヨ
タ

　　カ
ロ
ー
ラ

●
丸
井

教
育
大
通

テ
ー
オ
ー
●

ア
ル
ペ
ン
●

テキサス４階
（旧西武）

営業時間/10:00～翌3:00
☎0138-53-8181 函館市梁川町9-3

【詳しい内容は、WEBサイト！その他、お得な情報盛りだくさん！！】

ボウリング
2ゲーム

貸し靴
込み

参加賞
付き

ドリンク
付き

Let’s

※6名様からご利用可能。前日までお申し込み下さい。※6名様からご利用可能。前日までお申し込み下さい。

★小学生以下★★中・高校生★

★大学・専門学生★★大人★

★小学生以下★★中・高校生★

★大学・専門学生★★大人★

大人気！大人気！

などに最適！などに最適！

ボウリング！！
お得な！ 団体予約プラン

ボウルサンシャイン　函館 検索

サン
シャインでサン
シャインで

1,300円1,200円1,300円1,200円
1,000円1,000円1,100円1,100円

歓迎会・親睦会・学年行事歓迎会・親睦会・学年行事

15名様以上でメダル1枚サービス15名様以上でメダル1枚サービス



　若草色の建物が目印の「ル　ソレイユ　ドゥ　マタン」。昨年１０
月のオープン以来、藤井昌幸代表と智子さん夫妻が看板商品へ
と成長させてきたのが「あさひロール」（１カット２３０円、１本
９１０円・各税別）。驚くほどにふわふわのスポンジは毎日早朝
から厨房に立ち、焼きたてならではの食感が生きる逸品で、卵
のコクを濃厚に感じる甘い生地やたっぷりと包まれた生クリーム
の軽い口当たりに、気づけば１本ペロリと食べてしまう魅惑の味。
販売数は間もなく５，０００本を達成する勢いがあり、季節を彩
る数々のかわいらしい洋菓子と共に、訪れる人 を々 “ 朝の太陽 ”
のように輝く笑顔にしてくれる。

Ｐâｔｉｓｓｅｒｉｅ　Ｌｅ　Ｓｏｌｅｉｌ　ｄｕ　Ｍａｔｉｎ
パティスリー　ル　ソレイユ　ドゥ　マタン

あさひロール　

工房
スイーツ

函館市石川町４７９‐１　☎０１３８‐７６‐６２２３
１０：００～１９：００
月曜定休（祝日の場合は営業し、翌日休み、ほか不定休あり）
Ｐ有り　キャッシュレス決済利用可

﹇
M
A
P
﹈

毎朝焼きたてのふわふわ生地が
新鮮生クリームを優しく包む

5 1



※「名産市場」はインターネットのみの販売となります。※電話でのご注文、カタログ請求等はお受け致しかねます。　函館新聞社 メディア局 デジタルメディア部　函館市港町1-17-8　TEL0138-40-7733　FAX0138-40-6161

名産市場 検 索

PCやタブレット、スマートフォンでご購入できます。
タブレット

MEISAN ICHIBA

イ ン タ ー ネ ッ ト シ ョ ッ ピ ン グ モ ー ル PC スマホ

https://www.meisanichiba.jp

グルメ数の子松前漬
〈400g〉 1,500円

函館朝市
～函館カネニ

Ａセット
〈数の子（3～4本）、
　たらこ（4～5本）、
　いくら大ビン（1本）〉3,780円

函館朝市
てらい商店

いくら醤油漬
〈化粧箱入 500g〉2,900円

海鮮セット[Ｂ]
〈甘塩紅鮭切身（半身）・
　いくら醤油漬（250g）・
　開きシマほっけ（2枚）〉9,990円

函館朝市
船岡商店

ねこぶだし
〈500ml×4本〉 3,980円

マルユウ
舘花商店

本場折 促成真こんぶ
〈化粧箱入〉 2,900円

戸井漁業
協同組合

北のチーズスイーツセット
〈スティックフロマージュ6本
　スフレ8個
　チーズタルト4個〉 3,780円

昭和製菓
株式会社

はこだて雪んこギフトセット　　
〈5種×4個
　+2個（22個）〉 5,000円

選べるどら焼きセット
〈9～13個
　5種のセットから
　2つを選択〉 2,400円

きたあかり
〈Lサイズ10kg〉 3,280円

みなみ青果

生ラム肉ジンギスカン用
〈500g（タレ付き）〉 3,240円

ジンギスカン
テムジン

送料
無料

送料
無料

送料
無料

お歳暮
２０１９

北の魚河岸

嘉福堂
キッチン

スウィーツ
けやき



PR

職場の仲間や友人との親睦、大切な人をもてなす席に…

旨い料理と極上の酒で冬の酒宴を愉しみたい

とって おきの 料 理 店

年末年始の宴会、会合、接待に使いたい 保
存
版
特
別
企
画

函館市末広町４-５　☎０１３８-２３-００２２
１１：３０～２０：００　無休（１～４月中旬火曜定休）
Ｐ有り　禁煙　クレジットカード利用可

老
舗
レ
ス
ト
ラ
ン
で
味
わ
う
至
極
の
宴…

料　　金/５，５００円～
飲み放題/２時間込み
人　　数/８人～ 　【要予約】

五島軒本店

　毎年ファンが多い「忘新年会プラン」（２０２０年２月２９日（土）
まで受け付け）は３種類。大勢でワイワイ楽しめる「ディナーコース」
（５，５００円・７品）、「晩餐コース」（６，５００円・８品）、ワンラ
ンク上の正統派フレンチが味わえる「フレンチコース」（８，５００円・
８品）と、充実の内容。宴会は全てレトルトカレーの土産、
または片道送迎バス付き。※バスの利用は２０人より

﹇
M
A
P
﹈

函館市湯川町２‐５‐２３　☎０１３８‐５７‐００１２
※問い合わせは10：００～２１：００
無休　喫煙可　Ｐ有り　クレジットカード利用可

あ
っ
た
か
風
呂
と
贅
沢
な
料
理
の
宴
を

料　　金/４，４００～６，６００円
飲み放題/２時間（＋１，５００円）１０人以上

人　　数/７～８０人　【要予約】

函館湯の川温泉ホテル  河畔亭

　彩り鮮やかに仕上げられた料理と自慢の源泉かけ流しの温泉が手
ぶらで楽しめる宴会コースがおすすめ。月～木曜日の平日限定
４，４００円コースや、御造り・旬の鮮魚五点盛りなどが付いた人気
の５，５００円コース（写真）、贅沢な６，６００円コースの３種を用意。
会場は畳席、椅子席が選べ、いずれも先着順でカラオケは１０人以上、
送迎バスは１５人以上で利用可能（バスは函館市近郊のみ）。

﹇
M
A
P
﹈

※生ビール付はプラス５００円

※写真はイメージです

5 3
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老
舗
ホ
テ
ル
で〝
和
〞の
宴
を
愉
し
む

料　　金/５，１００円・７，６５０円など
飲み放題/１時間３０分（+２，０００円）
人　　数/５～２０人　【要予約】

日本料理 松前

　季節の食材を使った夜の会席「真砂」（５,１００円・全９品）。
内容は「炙り金目鯛と舞茸のお吸い物」「肴の盛り込み（鮃、ズ
ワイ蟹、帆立、いくら、本鮪、牡丹海老、真烏賊）」「北海道産
和牛リブロース薬味陶板焼き」など豪華。プラス２ ,０００円で
１時間３０分の飲み放題が付く。ほか、「松前会席」（７,６５０円・
全１０品）も用意。※予算や好みに合わせた献立も可能

﹇
M
A
P
﹈

函館市大手町５‐１０　函館国際ホテル東館２F　☎０１３８-２３-８７５６（直通）
１１：３０～１５：００（１４：３０Ｌ.Ｏ）、１７：００～２１：００（２０：３０Ｌ.Ｏ）
無休　禁煙　Ｐ有り　クレジットカード利用可

「ハコラク見た」で飲み放題１時間半から２時間に変更
■１回で１グループ利用可■他サービス併用不可■２０１９年１２月４日まで

森町駒ケ岳６５７-１６ 駒ヶ峯温泉 ちゃっぷ林館内　☎０１３７４‐７‐１５１３
平日１１：００～１４：００、１６：００～１９：００　土、日曜、祝日１１：００～２０：００
※弁当予約・宴会予約がある場合、一時閉店あり
不定休　分煙　Ｐ有り　クレジットカード利用可

カ
ラ
オ
ケ
し
な
が
ら
豪
華
料
理
に
舌
鼓

料　　金/３，９８０円・５，４００円
飲み放題/２時間（＋１，５００円）
人　　数/１５～５０人　【要予約】

湯の膳桜はな

　好評の宴会コースは送迎・温泉・部屋代（カラオケ付き部屋あり）
が無料。２０人から利用できる３，９８０円コースは、選べる鍋が人
気で「明太もつ鍋」「海鮮寄せ鍋」「ひこま豚すき焼き」より選択。
１５人から利用できる５，４００円コースは上記鍋のほか「和牛ス
テーキ」と「和牛すき焼き」よりメインを選べる。両コース「桜
はな釜飯」「カニ餡茶碗蒸し」に小鉢などが付き全７品から。

はなはな

﹇
M
A
P
﹈

※写真はイメージで５人前

今
年
の
宴
は
板
前
の
技
が
光
る
料
理
を

料　　金/５，０００円～
飲み放題/２時間込み
人　　数/２～６０人　【前日までの要予約】

活魚料理 いか清 本店

　人気の宴会コースにはその日獲れた鮮魚を使った刺身盛り
や「活イカ」がセットに。宴会料理のみも３,５００円から用意し、
予算や料理内容なども気軽に相談できる。また、６０人が一
度に収容できる大部屋や個室も完備。アワビやトロなどの刺身
盛りが１段にたっぷり入った毎年好評の「特製いか清おせち」

（３段重・２０,０００円）も８０台限定で予約受付中。

﹇
M
A
P
﹈

函館市本町２-１４　☎０１３８-５４-１９１９
月～土１７：００～２４：００（２３：３０Ｌ.Ｏ）
　日　１６：００～２３：００（２２：３０Ｌ.Ｏ）
無休　喫煙可　契約Ｐ有り　キャッシュレス決済利用可

心
の
こ
も
っ
た
宴
会
料
理
を
味
わ
う

料　　金/５，０００円～
飲み放題/２時間込み
　　　　　　　（＋３００円でガラビー付きに変更可能）

人　　数/４～４０人　【要予約】

旬の味 ご馳走亭

　旬の食材を使い季節感を大事にした料理と、豊富な品揃え
の酒が愉しめる同店オススメの「宴会コース」（５,０００円）を
紹介。味が濃くやわらかい肉質が特徴の厳選したホエー豚を
使ったしょう油ベースの「ホエー豚常夜鍋」や「牛モモ肉の和風ロー
スト」「鮟鱇の唐揚げ」など全９品が味わえる。ほか、「会席コース」

（５,０００円 ~）も好評でプラス１,５００円で飲み放題が付く。

﹇
M
A
P
﹈

函館市本町１１-８　☎０１３８-５６-６８８８
１７：００～２２：３０Ｌ.Ｏ　日曜定休
喫煙可　Ｐ有り（２時間無料）　クレジットカード利用可

※価格は各税別

年末年始の宴会、会合、接待に使いたい とっておきの料理店
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ひ
と
手
間
加
え
た
料
理
が
彩
る
宴
を

料　　金/５，０００円～
飲み放題/２時間込み
人　　数/２～４６人　【前日までの要予約】

活魚料理 いか清 大門

　人気の宴会コースには旬の素材を用いた料理やその日獲れた
新鮮な魚を使った刺身盛りや握り、看板メニューの「活イカ」
などが提供される。さらに生ウニやカニ料理などを盛り込んだ
コースも用意。宴会料理のみも３ ,５００円から対応。また、宴
会コースや単品料理、ドリンクなどの料金を年内は据え置き。
少人数用の個室から最大４６人まで収容できる宴会場など充実。

﹇
M
A
P
﹈

函館市若松町６-１０　☎０１３８-２７-１５０６
１７：００～２４：００（日曜は１６：００～２３：００）※各３０分前Ｌ.Ｏ
無休　喫煙可　Ｐ有り　クレジットカード利用可

函館市本町５‐１８　☎０１３８‐８３‐６９６９
１８：００～２３：３０（２３：００Ｌ.Ｏ）
日曜、祝日定休　喫煙可　クレジットカード利用可

博
多
・
九
州
の
味
覚
で
宴
会
を
愉
し
む

料　　金/４，５００円～
飲み放題/１時間３０分込み
人　　数/４人～（２５人以上で貸切可）
　　　　　【２日前までの要予約】

博多もつ将函館店

　本場の「もつ鍋」をはじめ、「一口餃子」や「みそホルモ
ン鉄板焼」など料理８品に９０分飲み放題がついた宴会コー
スは特におすすめ。メインのもつ鍋は、店内で６時間以上炊
き上げ、旨味が凝縮された絶品スープ。プリプリのモツはコ
ラーゲンたっぷりで女性にも人気。国産鶏モモ肉や特製肉だ
んごがふんだんに入った「水炊き」も好評。

﹇
M
A
P
﹈

函館市本町５‐１６ 第６ＫＨビル１Ｆ　☎０１３８‐８３‐７５６５
１８：００～翌１：００Ｌ.Ｏ※金、土曜は翌３：００L.O
月曜定休（祝日の場合は営業し翌日休み）　喫煙可

料　　金/４,０００～５,０００円 飲み放題/２時間込み
人　　数/３～１５人　【前日までの要予約】

～新鮮馬刺しと炙り肉寿司のお店～ 
居酒屋 ＦＵＳＨＩＭＩ

﹈
P
A
M
﹇

フシミ

今
年
の
宴
会
は
肉
寿
司
や
馬
刺
し
な
ど

変
わ
り
種
料
理
で
乾
杯

　今年９月にオープンした「馬刺し」と「肉寿司」を中心としたメニューが
好評の同店。宴会コースはカルビやタン、サガリなど軽く炙った肉寿司がメ
インの４ ,０００円コースと本場熊本県直送の鮮度抜群な馬刺しを赤身やタ
テガミなど、部位ごとに異なる食感や旨味が味わえる３種類盛り合わせがメ
インの４ ,５００円コース、肉寿司と馬刺しの両方が楽しめる５ ,０００円コー
スの３コースを用意。ほかにも各コース魚料理やサラダ、揚げ物など全７品
料理がセットになり、生ビールや種類が豊富なカクテルを含む２時間飲み
放題付き。予算や料理内容も気軽に相談できる。

※価格は各税別
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鮮
度
に
こ
だ
わ
っ
た
海
鮮
料
理
を
愉
し
む

料　　金/３，０００円～
飲み放題/２時間（＋１,５００円）
人　　数/３～５６人　【前日までの要予約】

海鮮処 凾館山

　新鮮な海の幸や旬の食材を下準備から丁寧に仕上げる料理
が好評の同店。宴会料理は市場でその日一番良い食材を吟味
し、一手間加えた彩り豊かな料理を提供。料理内容の変更
や遅い時間からの宴会も気軽に相談できる。また、２８人ま
で収容できる仕切り戸を設けたテーブル席を始め、個室や間
仕切りを外すと最大３０人まで対応の宴会場を２部屋用意。

﹇
M
A
P
﹈

函館市松風町１０-１５　☎０１３８-２２-７７４７
１７：００～24：００（23：３０Ｌ.Ｏ）　月曜定休　喫煙可　Ｐ有り
クレジットカード利用可　http://robata-hakodateyama.com

炭
火
で
焼
い
た
串
盛
り
に
舌
鼓
♪

料　　金/３,５００円～
飲み放題/２時間込み～
人　　数/３～４０人　【要予約】

炭火焼鳥・海鮮 あじと

　古き良き時代を思わせるレトロな雰囲気が人気の同店では、
炭火で焼いた串盛りや旬の魚介、水槽の中の活貝などを大人も
子供も楽しめる。宴会コースは飲み放題付きで３ ,５００円から
用意しており、４ ,０００円以上の宴会コースは通常１２０分のと
ころ「ハコラク見たよ」でなんと１８０分に延長！学生必見のお
得な学生割引コース（１２０分）３,０００円からのコースも有り！

﹇
M
A
P
﹈

函館市宮前町２５‐８　☎０１３８‐７６‐６０２８
１７：００～２４：００（２３：３０Ｌ.Ｏ）　不定休　喫煙可　Ｐ有り　
キャッシュレス決済利用可

旨
味
が
た
っ
ぷ
り
溶
け
出
し
た〝
鴨
鍋
〞で
乾
杯

料　　金/４，０００円～
飲み放題/２時間込み
人　　数/２～２０人　【要予約】

そば居酒屋 ふでむら 神山分店

　そば屋ならではの「出汁」が利いた料理で日々にぎわう同店で
は「鴨鍋」がオススメ。特製カツオ出汁で鴨とネギを煮込み旨味
を抽出し、そば屋が仕込んだ専用付けダレで食す逸品。この鍋
が宴会プランには必ず付き、前菜、刺身盛り合わせなど豪華なラ
インアップで１人４ ,０００円から。アルコール類も豊富で「そば焼
酎のそば湯割り」など、ここでしか味わえない酒も堪能して欲しい。

﹇
M
A
P
﹈

函館市本町３-７ かでる３７ビル１Ｆ　☎０１３８-５５-２５２２
１９：００～翌２：３０　日曜定休　喫煙可
クレジットカード利用可

※価格は各税別

年末年始の宴会、会合、接待に使いたい とっておきの料理店

い
ろ
り
の
料
理
が
堪
能
で
き
る
名
店
を
愉
し
む

料　　金/５，５００・７，７００・９，９００円
飲み放題/２時間込み
人　　数/２～２４人　【要予約】

酒肴菜友 じょっぱり

　カウンターに設けられている「いろり」の料理が愉しめる同店の
宴会コースは、予約時に料理内容を打ち合わせるため、好みの料
理が味わえるのが魅力（おまかせも可）。また、旬の食材を使用し
た「本日のおまかせコース」（予約不要）も人気で、「松」（２,９７０円・
６品）、「桜」（３,８５０円・８品）、「特」（５,５００円・９品）から選べ、
１人より利用可能なので、ぜひ気軽に問い合わせを。

﹇
M
A
P
﹈

函館市杉並町２０‐１　☎０１３８‐３２‐８５５５
１７：３０～２３：００（２２：３０Ｌ．Ｏ）　火曜定休　喫煙可　Ｐ有り
キャッシュレス決済利用可
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最
後
ま
で
飲
み
干
し
た
い
極
上
ス
ー
プ
鍋

料　　金/３，５００～７，０００円
飲み放題/２時間（＋１，５００円）
　　　　　　　（＋３００円でガラビー付きに変更可能）
人　　数/４～３４人　【要予約】

旬酒肴 兎月

　厳選した比内地鶏を丸ごと使った「比内地鶏鍋コース」（６,０００
円・鍋はほかの具材に変更可能）の紹介。丁寧におろした丸鶏の
ガラを使い塩ベースのスープを作り、モモ肉や胸肉と共にキノコなど
の野菜を焚き上げた極上鍋をメインに、クジラベーコンが入った「前
菜」、本マグロと活アワビ入りの「お刺身五種」「穴子天ぷら」など、
豪華な全８品を堪能できる。ほか、コースは３,５００円から用意。

﹇
M
A
P
﹈

函館市本町５‐１８  ２Ｆ   ☎０１３８‐５１‐８８８１
１７：００～２２：３０Ｌ.Ｏ　日曜定休　喫煙可　契約Ｐ有り
クレジットカード利用可

うつき

※価格は各税別

函館市五稜郭町３５-１  ホーム企画ビル１Ｆ　☎０１３８-３１-６２２２
１１：００～２０：３０L.O（ランチタイムは１４：００Ｌ.Ｏ）
水曜定休　禁煙　Ｐ有り　キャッシュレス決済利用可

料　　金/４，０００円～
飲み放題/２時間込み
人　　数/４～５０人 　【要予約】

ｃａｆｅｒｅｓｔ ａｘｉｓ

﹈
P
A
M
﹇

カフェレスト  アクシス

15
人
以
上
な
ら
店
内
貸
し
切
り

個
室
も
宴
会
・
会
議
に
最
適

　ゆったり過ごせる店内とカラダに優しいイタリアンが女性客を中心に好評の
同店では宴会プランもおすすめ。こだわりの自家製生地を使ったもっちりと
した食感が人気のピッツァ、前菜盛合わせ、パスタ、デザートに２時間飲
み放題が付いた４，０００円コースを始め、写真にある肉料理などが付いた
４，５００円コースも用意。さらに、１５人以上で店内を貸し切りにでき、大皿
かビュッフェ形式にも対応。１４人以下でも個室利用ができる。また、ＰＡ（音
響）システム、プロジェクター、ピアノも無料でレンタルでき、マジシャンの手
配（要相談）も可能。予算や内容なども気軽に相談できる。

和
食
の
宴
会
料
理
と
旨
い
酒
に
舌
鼓

旬菜旬魚 たじま

　四季折々の旬の食材を心ゆくまで堪能できる同店。コースは
３,７００円（８品）からで、刺身・焼き物・焚き物・揚げ物のほか、
鍋は「ほうれん草と豚の柚子胡椒鍋」と「鶏ときのこの味噌
仕立て鍋」から選べる。素材の良さをより生かした店主の技が
光る５ ,４００円のコースもおすすめ。「仕入れ状況によりコース
内容が変わります。気軽にご相談下さい」と大将。

﹇
M
A
P
﹈

函館市美原３-３８-３　☎０１３８-８３-７４４８
１７：００～２３：３０（２３：００Ｌ．Ｏ）
日曜定休　喫煙可　Ｐ有り

料　　金/３,７００円～
飲み放題/２時間（＋１,７００円）
　　　　  ※飲み放題は４人以上～
人　　数/コース料理１人～  【前日までの要予約】
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ア
メ
リ
カ
ン
ダ
イ
ナ
ー
で
お
洒
落
な
宴

料　　金/３，０００円
飲み放題/２時間（＋１，５００円）
人　　数/４～７０人　【３日前までの要予約】

Ｊｏｌｌｙ Ｊｅｌｌｙｆｉｓｈ

　パーティープランでしか味わえないメニューが盛りだくさん。
人気のコブサラダを始め、ガゴメ昆布を使用したパスタ、季
節を感じる食材を用いたアヒージョ、同店自慢のステーキ＆フ
リット、ミックスピザ、デザートとボリュームも見た目も満足な
プラン。プラス１ ,５００円で生ビールやカクテルなどを含む２
時間飲み放題もセットにできる。気軽に問い合わせを。

﹇
M
A
P
﹈

函館市東山２‐６‐１  Ｓｏｕｔｈ Ｃｅｄａｒ ＤＲＩＶＥ ＩＮＮ内１Ｆ
☎０１３８‐８６‐９９０８　１１：００～２２：００（２１：００Ｌ.Ｏ）
不定休　分煙　Ｐ有り（４０台）　クレジットカード利用可

ジョリージェリーフィッシュ

雰
囲
気
の
良
い
お
洒
落
空
間
で
宴
会
を
！

料　　金/４,０００円～
飲み放題/２時間込み
人　　数/４～５０人　【要予約】

ｃｒｅａｔｉｖｅ ｄｉｓｈ “ｇｏｅｎ”

　「ジャンルにとらわれない美味しい一皿」をコンセプトに無
国籍創作料理が堪能できる「goen」。４種から選べる冬期限
定の鍋付き宴会コースはバリエーション豊かでボリュームも満
点！ 飲み放題は “ 神泡 ” のザ・プレミアムモルツからノンアル
コールカクテルまで充実の内容。料理内容や予算も相談でき、
さまざまな年代やニーズに対応。人数に応じて貸し切りもＯＫ！

﹇
M
A
P
﹈

函館市本町２２-１１  グリーンエステート１Ｆ　☎０１３８-８４-１５３５
ランチ 月～金１１：４５～１４：３０（１４：００Ｌ.Ｏ）
ディナー １８：００～２３：００（２２：００Ｌ.Ｏ）
※土曜、祝前日は２４：００（２３：００Ｌ.Ｏ）まで
日曜定休　夜喫煙可　Ｐ有り（４台）　キャッシュレス決済利用可

ごえん

ち
り
と
り
鍋
を
囲
ん
だ
宴
会
が
楽
し
め
る

料　　金/４，０００円～
飲み放題/２時間込み
人　　数/４～３６人　【要予約】

焼鳥ＤＩＮＩＮＧ 天 ＴＥＮ

　人気の宴会コースは、野菜たっぷり味噌仕立ての名物「ちりと
り鍋」をメインに、１人前ずつ個別に提供される前菜や香ばし
さが食欲をそそる自慢の焼き鳥、ピザ、エビマヨ、デザートなど
全８皿１２品と盛りだくさんの内容。２時間飲み放題の内容も生
ビールなど５５種類と豊富。また、誕生日などの祝い事に予約す
るとシャンパンを１本サービスしてくれる。予約変更は２日前まで。

﹇
M
A
P
﹈

函館市本町２２-１１　☎０１３８-３１-２３４６
１８：００～翌２：００（１：３０Ｌ.Ｏ）　日曜定休　喫煙可
キャッシュレス決済利用可

「ハコラクを見た」で２０名以上の予約で幹事様１名分無料
■１回で１グループ利用可■他サービス併用不可■２０１９年１２月３０日まで

年末年始の宴会、会合、接待に使いたい とっておきの料理店

炭
火
で
味
わ
う
本
格
ジ
ン
ギ
ス
カ
ン

料　　金/２，５００円～
飲み放題/１時間４０分（＋１,０００円～）
人　　数/２～５６人　【要予約】

炭火亭

　人気のコースは「生ラム・ジンギスカン食べ放題」（２ ,５００
円）。オーナーが厳選した生ラムをはじめ、ジンギスカン（ラム
ロール）、豚カルビ、豚ホルモン、鶏セセリ、焼野菜、ライス、
カレー、だし茶漬け、スープが全て１００分食べ放題。ほか、
ズワイガニ食べ放題付きは５ ,２００円。また、アルコールの飲
み放題はプラス１,０００円から。

﹇
M
A
P
﹈

函館市本町２２-２８　☎０１３８-５５-５５１４
１７：００～２３：００（２２：３０Ｌ.Ｏ）　無休　喫煙可
Ｐ有り（店舗前３台）　クレジットカード利用可

■１人１枚提供■他サービス併用不可■２０２０年６月末日まで
平日予約利用の人、全員に「次回使える５００円券」プレゼント♪

※価格は各税別

※食べ放題は
　予約不要

※価格は各税別



函館市本町３４-７ 第２錦ビル１Ｆ　☎０１３８‐８３‐６２３９
18：００～２４：００（２３：３０Ｌ.Ｏ）　日曜不定休　喫煙可
クレジットカード利用可（宴会コースは不可）

今
年
の
宴
は
タ
イ
料
理
で
乾
杯

味
と
雰
囲
気
を
心
ゆ
く
ま
で
楽
し
ん
で

料　　金/４,０００～５,０００円
飲み放題/２時間込み
人　　数/４～３０人 　【要予約】

タイ屋台飯＆バーｓｏｉ３３

　本町の路地裏でタイ屋台街の雰囲気を醸す「ｓo i３３」。
店主がみずから現地に足を運び「ここ函館からタイの魅力を
伝えたい」と、本場の味をベースにしながら日本人にも食べ
やすいようにアレンジを加えた多彩な料理を振る舞う。オス
スメの２時間飲み放題付き「タイ料理コース」（4,０００円）
はベトナム生春巻、本日のサラダ、人気の空芯菜炒め、揚
げ春巻、ガイヤーン、海老トースト、ガパオライス、季節の
デザートと充実の内容。ほか、「白湯鍋コース」（４,０００円）
は料理７品に、コクがあって濃厚な味わいの鶏白湯鍋がメイン
となる。「おまかせタイ料理コース」（５ ,０００円）は料理が９
品とボリューミー。タイのハーブや調味料、特製ダレで旨味
を引き出したメニューがずらりと並ぶ。今年の宴はタイ料理
を満喫してみては。

﹇
M
A
P
﹈

ソイサンジュウサン
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映
え
る
創
作
料
理
で
オ
シ
ャ
レ
宴
会
♪

料　　金/４，０００円・４，５００円・５，０００円
飲み放題/３時間・２時間込み
人　　数/４～３０人　【前日までの要予約】

ＳＨＩＫＩＮＡ函館ダイニング

　おススメ宴会プランは２時間飲み放題（クラフトビールも可）
付き５,０００円と、女性限定の３時間飲み放題付き４,５００円。
ピザやパスタ、カルパッチョ、アヒージョ、サラダ、鹿肉料理
など洋風創作料理８品付きで、飲み放題は女性に嬉しい生の
フルーツカクテルもＯＫ。ほか、リーズナブルな２時間飲み放
題付き６品４,０００円のプランや２次会プランもあり。

﹇
M
A
P
﹈

函館市梁川町１８-１４  ☎０１３８-５５-９００９
１８：００～翌１：００ ※金・土曜は翌３：００まで
日曜・祝日定休　喫煙可　キャッシュレス決済利用可

予約時「ハコラクを見た」で飲み放題を３０分延長
■１回で１グループ利用可■他サービス併用不可■２０１９年１２月４日まで

シキナ

函館市本町３２-６　☎0138-5４-３５３５
１７：３０～翌２：３０（２：００L.O）　不定休

料　　金/３，５００円～
飲み放題/２時間（＋１,５００円）※レモンタワーは１時間（＋５００円）
人　　数/２～４０人 　

肉と牡蠣

﹈
P
A
M
﹇

肉
を
ガ
ッ
ツ
リ
食
ら
う
プ
ラ
ン
登
場
！

レ
モ
ン
タ
ワ
ー
飲
み
放
題
が
５
０
０
円

　ハンキングテンダーステーキやグリルステーキなど１５種類以上の肉料理の
食べ放題を２時間、３ ,５００円で提供するプランが登場。肉料理のほか、
カレーやガーリックライス、ピザやサラダ、箸休めにオススメの焼きパイナッ
プルなども、食べ放題。トローリチーズが濃厚な「鉄板チーズハンバーグ」など、
日替わりや週代わりで登場するレコメンドメニューも、食べ放題メニューに
続々、追加！また、1 人 1 時間、５００円で提供するレモンサワーの飲み放
題も好評で、全席にレモンタワーを設置するなど、シチュエーションが面白
いのも魅力！ほか、全部飲みコースは１人、１２０分＋１,５００円で付けられる。

「ハコラクを見た」で１５名以上のご利用で幹事様１名分無料
■２０２０年１月１４日まで

年末年始の宴会、会合、接待に使いたい とっておきの料理店

函館市本町３２‐１３  第４ＬＣ館２Ｆ　☎０１３８‐５３‐２９２９
１７：００～翌３：００（２：３０Ｌ.Ｏ）　不定休　喫煙可
※有料駐車料金キャッシュバック制度有り　クレジットカード利用可

今
年
は
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
で
ヘ
ル
シ
ー
宴
会

料　　金/３，４８０円～
飲み放題/１時間３０分込み
人　　数/１～３０人 　【予約不要】

北海道しゃぶしゃぶポッケ函館店

　一番人気の宴会コースは３,４８０円の食べ飲み放題コース
（生ビール付きはプラス５００円）。店主厳選の羅臼町産昆布を
使う「昆布出汁スープ」と、黒ゴマ＆ブラックペッパーなどで
作る名物の「自家製塩ダレ」で味わう特製２色鍋のしゃぶしゃ
ぶ。野菜やライス、ラーメンなどが付く満足の内容。また、前
日までの予約で豚肩ロースとエゾシカ肉をサービス提供中。

﹇
M
A
P
﹈



北斗市七重浜３‐１５‐３０　☎０１３８‐４９‐２７１８
１６：３０～２３：００　月曜定休　喫煙可　Ｐ有り（２０台）
キャッシュレス決済利用可　https://r.gnavi.co.jp/h084200/

や
っ
ぱ
り
旨
い
こ
の
〝
ホ
ル
モ
ン
〞

親
子
３
代
続
く
伝
統
の
味
で
乾
杯
！！

料　　金/３,６００円～
飲み放題/２時間込み～
人　　数/４～５０人 　【要予約】

焼肉・ホルモン丸亀

　丁寧に下処理を施したホルモンをメインに客をもてなす創業
５０年以上の同店では、この時期宴会が好評。４～５０人ま
で利用可能な飲み放題付きコースは「３，６００円」（９品～・
１２０分）、時間もゆったり「４，６００円コース」（１１品・
１５０分）、さらに鍋まで付いた「５，０００円コース」（１３品～・
１５０分）、「はみだせ !! 丸亀ステーキ」が付いた丸亀極みの
「６，０００円コース」（１３品～・１５０分）と、一番人気の「お
まかせ４，１００円コース」（おまかせ数品・１２０分）のラ
インアップ。また、飲み放題メニューが５０種類以上あり、
生ビールや生マッコリをはじめハイボール、各焼酎、カクテル、
日本酒、ワインが楽しめ、ガリガリ君が丸ごと１本入った「ガ
リガリ酎ハイ」も健在。今年の年末は“安い・旨い・楽しい”
の３拍子揃った宴会で盛り上がってみては。

まるかめ

﹇
M
A
P
﹈

6 1
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ジンギスカン テムジン
函館市湯川町１‐２９‐４

☎０１３８‐５７‐１７８７
営業時間／１７：0０～２2：００（L.O）
定休日／木曜日　Ｐ有り（店舗向かいタイムズ湯川）

当店
函館アリーナ前
電停

湯の川温泉
電停

雨宮館

渡辺病院市民会館

函館アリーナ

※価格は各税別

※写真はイメージ

＋飲み放題 ９０分１,５００円
３,５００円

学生プラン

宴会プラン
２,３００円

女子会プラン
２,５００円

P

２名様～ 要予約

お座敷１６名様、BOXイス席２０名様まで
ご利用いただけます。

※各種クレジットカードご利用できます。

※価格は各税別

●ほっと
　　もっと

●

フルーツ●
ショップあいば

←五稜郭 東山→

富岡↑田家↑

コイン
ランドリー

当店

函館市中道1-7-15

0138-31-8929

ISHIUCHI

炭火焼肉

宴会コース

飲み放題

お一人様

1,500円［2時間］

4名様
より

10名様以上のご利用で
ドリンク持ち込みOKです。

3,000円～

営業時間/17：00～　定休日/火曜日

　TEL&FAX

厳選した道内産牛肉でご宴会を。

年末年始の宴会、会合、接待に使いたい とっておきの料理店

豊
富
な
カ
ク
テ
ル
で
宴
会
を
楽
し
ん
で
♪

料　　金/４，０００～５，０００円
飲み放題/２時間込み
人　　数/３～３２人　【２日前までの予約制】

はこだて海の幸 ＤＩＮＩＮＧ ＳＵＲＦ

　メインの鍋が選べる宴会コースを紹介。「カキとズワイガニ
の海鮮鍋」が付く、海鮮メインの５,０００円コースをはじめ、「ト
マトチーズ鍋」が付く１番人気の４,５００円コース、「豚肉とハ
クサイのミルフィーユ鍋」or「鶏白湯鍋」が付く４,０００円コー
ス（メインをローストポークに変更可能）の３種類。全て２時
間の飲み放題付きなので、気の合う仲間と乾杯してみては。

﹇
M
A
P
﹈

函館市本町２３‐１　☎０１３８‐８３‐８７９０
１８：００～翌３：００（日曜・祝日は翌１：００まで）※各３０分前Ｌ.Ｏ
無休　喫煙可　クレジットカード利用可

ダイニング サーフ

贅
沢
な
忘
年
会
を
心
か
ら
愉
し
む…

料　　金/１１，０００円
飲み放題/２時間込み
人　　数/２～１６人
【前日までの要予約・ハコラクを見たと伝えてください】

ステーキ・海鮮 鉄板焼 北風

　シェフが目の前で魅せる華麗なパフォーマンスも味わえる鉄板
焼専門店のオススメは、２時間飲み放題が付いた「ハコラク限
定豪華コース」。活アワビやフォアグラ、関谷牧場ジャージー牛ヒ
レ（８０ｇ）など、道内産の厳選した新鮮旬食材が堪能でき“ 大
人の忘年会 ” を愉しめると毎年好評。また、２次会は併設するＢ
ＡＲ「Ｌｏｕｎｇｅ＆Ｂａｒ北風」で乾杯してみてはいかが。

﹇
M
A
P
﹈

函館市本町8-20　みつわビル5F Ｌｏｕｎｇｅ&Ｂａｒ北風内
☎０１３８-８３-２３２５　１８：００～２２：３０L.O（Barは翌２：３０L.O）
木、第２・３水曜定休　分煙　クレジットカード利用可



函館市本町10番9号 藤ビル1階
TEL & FAX 0138 56 5454
http://www5.hp-ez.com/hp/ushiwaka/

焼肉物語 牛若
間
時
業
営 月～金 / 17:00～ 翌3:00（L.O 2：30）

土 / 17:00～ 翌5:00（L.O 4：30）
日 / 17:00～ 24:00（L.O23：30）

年中
無休

皆
様
の
人
生
と
云
う
物
語
に

最
高
の
焼
肉
を…

焼
肉
物
語

焼
肉
物
語

焼肉物語牛若 開店８周年イベント

当店は全国各地から厳選した牛肉を取り扱い、ただ良質な牛肉を焼いて食べるのではなく、
提供方法・見た目・食べ方に【和食割烹を融合し】、お客様に美味しいと思って頂ける

「牛タン日本一」の焼肉店を目指しています。

飛騨牛三昧＆牛タン三昧

●丸井
　今井千代台町↓

湯川町→

●旧玉光堂
●時計台ビル

●セブンイレブン

　シエスタ
●ハコダテ

●道新

北洋銀行●

五稜郭
ガーデン
●高砂

通

ホテル
グランティア●

行
啓
通

牛若
P
●
らむ若

■　　飛騨牛　厚切り牛タン　　　４，９８０円
■　　飛騨牛　極上牛タン　　　　４，２８０円
■　　飛騨牛　上タン塩　　　　　３，２８０円
■　　飛騨牛　ザブトン朴葉焼き　２，４８０円
■　　飛騨牛　サーロイン 焼きすき
　　　　　　　～米艶※とともに…　３，９８０円
■　　飛騨牛　極上カルビ　　　　２，９５０円
■　　飛騨牛　特上カルビ　　　　２，６２０円
■　　飛騨牛　中落ちカルビ　　　１，６２０円
■　　飛騨牛　ランイチ　　　 　　２，９８０円

飛騨牛A５ランク

飛騨牛A５ランク

飛騨牛A５ランク

飛騨牛A５ランク

飛騨牛A５ランク

飛騨牛A５ランク

飛騨牛A５ランク

飛騨牛A５ランク

飛騨牛A５ランク

１１月１５日（金）～２２日（金）の８日間
飛騨地方で作られ
飛騨牛にピッタリの

日本酒

１杯 ８８０円

牛タンの旨さを
引き出すワイン

※タンユッケは「生食用食肉」の規格ではなく、
　「牛肉加工品」です。

飛騨牛A５ランクメニュー

「日本一を目指す牛タン」を和の技法で食す

ボトル ５，０００円
グラス　  ８００円

ストラタム
ソーヴィニヨン・ブラン

２９

■牛タンの梅味噌クリーム
　チーズ射込み　１，９８０円

より快適に食事が出来るように全テーブル席をリニューアルいたしました。

■牛タンの握り
　（炙り・土佐・昆布締め 各１貫）１，６８０円

■和風タンユッケ  １，９８０円

「第８回・第９回 全国和牛能力共進会」
最優秀枝肉賞受賞を誇る飛騨牛

※米艶
北海道の十勝地方、音更町にある養鶏場にて北海道産飼
料９９．８％で育てた鶏卵。飼料の６８％は北海道米でそのほ
かにも魚粉などを自家配合。日齢３５０日以内の若鶏が産ん
だ卵限定でやわらかい甘みと濃厚なコクが特長。

P 提携駐車場のご案内
ザ・パーク駐車場（牛若横） ２時間無料
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冬 季 限 定

当店

●丸井
　今井

シエスタ
ハコダテ
●

鈴木内科●

北洋
銀行●

千
代
台
↓

五稜郭

寿司料理

↑美原

◆小町コース
　てっさ、湯引き、てっちり、雑炊、香の物　    3,980円
◆ふくふくコース
　 てっさ、湯引き、唐揚げ、てっちり、雑炊、香の物　 4,980円
◆下関コース
　 てっさ、煮氷り、握り、湯引き、唐揚げ、
     てっちり、雑炊、香の物　　　　　　　　5,980円

　　　　ふぐコース
始まりました

他にも
●月コース 4,000円
●花コース 6,000円
●美食家コース 8,000円

旬
の
食
材
を
味
わ
え
る

忘
・
新
年
会
コ
ー
ス

　　　　　　　　承
り
中
！

雪コース
　5,000円

1,500円

当店
おすすめ

新鮮な刺身・寿司からデザートまで

５,０００円以上のコースは鍋あり・
なしを選べます！

※価格は各税別

＋ 2時間飲み放題で

函館市本町4番10号

TEL0138-53-0555
HP http://www.tanifuji.com/
営業時間／17：00～23：00
　　　　　（L.O22：45）
定休日／木曜日

下関直
送

谷ふじ特選

学生さんに朗報！！
料理●飲み放題

学生限定（大学生・専門学校生）＋

3,000円（税込）
お一人様＜2時間＞

居酒屋
小料理花鳥風月

●
MC5・6
ビル 　　シエスタ

●ハコダテ

●丸井今井

北洋銀行●

行
啓
通
り

至万代町 至湯川

個室
有り

料理●
飲み放題＋

地酒も楽
しめるコ

ース！

4,000円より
（税込）

地酒は

含みませ
んが

普通酒は
入ります！

3,500円
（
税
込
）

お一人様
＜2時間＞

宴会コース

函館市本町９-２８

☎0138-56-0212
■営業時間／17：00～24：00
■定休日／不定休
■駐車場／有り　■最大人数／200人

忘・新年会、クラス会大募集！！忘・新年会、クラス会大募集！！忘・新年会、クラス会大募集！！

１２月の金曜・土曜・祝前日は４,０００円以上の
 宴会コースのみご予約を承ります。

コース
当店ではお客様のリクエストに、
できる限りお応え致します！！

当店ではお客様のリクエストに、
できる限りお応え致します！！

ご宴会につ
いては

気軽にお電
話で

お問い合わ
せ下さい。

予算はもちろん食べたいものや料理のボリュームの
ことなどスタッフへお伝えください。

また、年齢に合わせたメニュー構成も可能ですので、
ぜひお気軽に！！

函館市五稜郭町３２-１９ 
久米センタービル１Ｆ
☎０１３８-５５-１００１
月～木１７：３０～２４：３０
金・土１７：３０～翌１：３０
※各３０分前L.O　日曜定休
喫煙可　クレジットカード利用可

道新●
ハセガワ●
ストア

↑ 五稜郭公園

高砂通

↓本町
　　ホテル●
グランティア

行
啓
通

ゆ
う
み
ん
●

宴会プラン四季折々の宴会に適した
１２０分飲み放題付き

今
年
の
冬
は
宴
会
プ
ラ
ン
に
２
種
類
の
鍋
を
ご
用
意
い
た
し
ま
し
た
。

職場の忘新年会や同窓会などにオススメ

チーズたっぷりのスープにスライ
スした鶏ムネ肉をフォンデュして
絡めて頂く「チーしゃぶ」です。白
湯と味噌ベースのスープにモッ
ツァレラ入りのチーズを溶かした
スープでのしゃぶしゃぶです。

６，０００円コース
牛タンで食べる「すきしゃぶ」です。
出汁で割った割り下に薄切りの牛
タンと野菜を潜らせて卵に付けて
食べるすき焼き味のしゃぶしゃぶで
す。卵は音更町、竹内養鶏場の白
い卵「米艶」を使用しています。

８，０００円コース

お料理７～９品 【要予約】４名様から※大人数の場合はお問い合わせ下さい

ごう

お一人様

●その他、ご予算に合わせて承ります。
　お気軽にお問い合わせ下さい。

＊４名様より要予約

※季節により料理内容は異なる場合があります。

5，500円より

お一人様

お一人様

１２０分飲み放題付

＊4名様より・2日前まで要予約
期間：令和２年３月中旬まで

9，500円

■函館市本町２２番１１号
　　グリーンエステートビル
■営業時間　１７：３０～２３：３０（２３：００Ｌ.Ｏ）
■定休日／日曜日　　■喫煙可
■キャッシュレス決済利用可

ご予約・お問い合わせ

0138-31-2355

←万代町 ●丸井今井

北洋銀行● 湯川町→

行
啓
通
り

飲み放題内容
生ビール・日本酒・ウイスキー・ワイン・

焼酎（芋・麦）・酎ハイ・カクテル・ソフトドリンク

鍋料理に関してはお電話にて
お気軽にご確認下さい。

※イメージ写真※イメージ写真

前菜 ふぐの酢味噌和え・ふぐ寿司・
ふぐの煮こごり・てっさ（刺身）・ふぐ唐揚げ・
ふぐのちり鍋・ふぐ雑炊・デザート

（税込）

11，000円（税込）

コ
ー
ス

ミライザカ
● ●魚来亭
　シエスタ
●ハコダテ

ふぐ三昧コ
ー
ス

忘・新年会
全８品

おしながき全８品

１２０分飲み放題付

ほかにも ９０分飲み放題付
お一人様５，０００円（税込）も用意

宴会場
２５名様まで

ＯＫ 冬 の 美 味

忘・新年会特別プラン忘・新年会特別プラン

（税込）

お料理内容を
重視した

年末年始の宴会、会合、接待に使いたい とっておきの料理店
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湯川町→

●シネマ
　アイリス

　ミスター
●ドーナツ

行
啓
通
り

丸井今井

★

五稜郭
公園前電停

シエスタ
ハコダテ

←
宮前町

マルゼンビル１Ｆマルゼンビル１Ｆ

☎０１３８‐５２‐５５７７
１７：００～翌２：００（１：３０Ｌ.Ｏ）

予約受付中！
忘・新年会

ボリューム満点で人気の刺し盛りや、いけすから

揚げた活イカ、チヂミ、チゲ鍋など、新鮮魚介と

韓国料理が両方楽しめます！

4,000円4,000円８品

5,000円5,000円10品

6,000円6,000円10品

炙りチーズチ
ヂ

ミ

炙りチーズチ
ヂ

ミ

不定休　喫煙可  クレジットカード利用可

函館市本町２３‐５  マルゼンビル１Ｆ

※各２時間飲み放
題付き

（３０分前Ｌ.
Ｏ）

２～４５名様
まで

要予約（当日予
約もＯＫ）

函館市五稜郭町３６-１ 　☎0138-32-5014
営業時間／１１：００～２２：００　　不定休　　Ｐ有り　 個室有り

●道立
　函館美術館

●
ラッキー
ピエロ

北海道●
新聞社

五稜郭タワー
●

酒・そば処五稜郭ふでむら

も食べ放題♪も食べ放題♪さらに！
全６０品全６０品
上記全コースで居酒屋メニュー上記全コースで居酒屋メニュー

海鮮＆しゃぶコース海鮮＆しゃぶコース海鮮＆しゃぶコース

海鮮ガンガン焼きコース海鮮ガンガン焼きコース海鮮ガンガン焼きコース

海 鮮 コ ー ス海 鮮 コ ー ス

2,700円2,700円2,700円2,700円2,700円2,700円2,700円
3,000円3,000円3,000円3,000円3,000円3,000円3,000円

2,500円2,500円2,500円2,500円2,500円2,500円2,500円海 鮮 コ ー ス
（カニ盛り、焼ガキ、天ぷら盛り合わせ、etc...）（カニ盛り、焼ガキ、天ぷら盛り合わせ、etc...）

しゃぶしゃぶも付けちゃいます♪

しゃぶしゃぶコースしゃぶしゃぶコースしゃぶしゃぶコース 2,200円2,200円2,200円2,200円2,200円2,200円2,200円豚 牛 ラム

全コース
2名より
OK！

予約でのご利用で
時間延長980円～で９０分飲み放題付き!!プラス

予約での利用で予約での利用で１５０分１５０分９０分→９０分→ このコースに限り、
飲み放題付きは

地酒１０種や

生ビールも付いて

5,000円
ポッキリ!! 

このコースに限り、
飲み放題付きは

地酒１０種や

生ビールも付いて

5,000円
ポッキリ!! 

あれも♪これも♪食べ放題!
!!

あれも♪これも♪食べ放題!
!!

あれも♪これも♪食べ放題!
!!

4,000円4,000円4,000円4,000円
アワビ・寿司（ウニ・

イクラ付）・

しゃぶしゃぶ・カニ・
海鮮焼き・

生ラムジンギスカン
・アツアツ天ぷらｅｔ

ｃ．
アワビ・寿司（ウニ・

イクラ付）・

しゃぶしゃぶ・カニ・
海鮮焼き・

生ラムジンギスカン
・アツアツ天ぷらｅｔ

ｃ．

電
話
予
約
で
90
分
↓
１
２
０
分
に
！

ウェブ www.yunohama-hotel.com

（税別）３，５００円より（税別）３，５００円よりお一人様

◎特別ご宿泊プラン
（税別）お一人様

１泊朝食付き５，０００円～
※年末年始、ゴールデンウイーク、その他（繁忙期）期間の宿泊料金は適用外となりますので、お問い合わせください。
※上記の宿泊料金は、平日宿泊、和室（基本10畳間）に大人3名様以上でご利用時のものです。
※休前日、祝前日、連休及び1～2名様でのご利用の場合は、別途追加料金をいただいております。

おひとり膳コース
（税別）４，０００円より（税別）４，０００円より

●宴会プランご利用のお客様は温泉もご利用できます。●宴会プランご利用のお客様は温泉もご利用できます。その他、ご予算に応じて料理内容の変更も対応させていただきます。お気軽にご相談ください。

忘・新年会プランご宴会飲み放題プラン
◆１０名様以上の
　お申込みとなって
　おります。

（税別）
お一人様

２時間１，５００円〈メニュー〉
瓶ビール、日本酒、ウイスキー、焼酎（鏡

月）、炭酸水

ウーロン茶、オレンジジュース、コーラ
、ノンアルコールビール

華やかな御膳コースも多彩にご用意しております。
ご法要・会食も承り中ですのでお気軽にご相談ください。

真心をこめて
お待ちしております写真は７,０００円コースです。写真は７,０００円コースです。

写真は　６,０００円コース・８名様盛です。写真は　６,０００円コース・８名様盛です。

宴会が盛り上がるこだわりの料理！

卓盛り料理［円卓］コース

ご宴会・ご法要会食ご利用のお客様へ、
特別宿泊料金にてお部屋をご用意いたします。

※９名様以下の場合はご相談
承ります。お飲み物の銘柄指定

はご遠慮いただいております。

　上記以外のお飲み物につい
ては別途料金になります。お飲

み物の持ち込みについては

　別途ご相談ください。

おすすめ
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２名様～

こうべぎゅう ゆうぜんyuzen.神戸牛

◆神戸牛関西風すき焼き
◆神戸牛しゃぶしゃぶ
　　◆国産豚しゃぶしゃぶ
　　　　◆白老牛ハンバーグ付

※お料理内容と人数はお気軽にご相談ください。

神
戸
牛
　　

１２０分飲み放題　+９８０円～（税別）+９８０円～（税別）個室ございます
（６名様まで）

忘・新年会プラン

函館市本町３２-９ １Ｆ　☎０１３８-７６-９４５９
※日中は０９０-５４７２-９９７７（高橋）
１８：００～（閉店時間は電話で確認を）　月曜定休ほか不定休

１Ｆ

↓宮前町

↑湯川町

千代台町→

丸井
今井

中
央
病
院

丸井
今井
駐車場

４,９８０円（税別）

２,９８０円（税別）３,９８０円（税別）

ご宴会を20名様以上でご利用の方に幹事さん

お一人様分無料！ハコラクを見て
ご予約の方への特典

◎各2時間飲み放題付きコース
　　　
◎各2時間飲み放題付きコース
　　　

4,000円4,000円
4,500円4,500円
5,500円5,500円

※写真はイメージです。※写真はイメージです。

掘りごたつ席の個室など全９０席
カウンター席やテーブル席も完備

すずやみんなの
居酒家

大
門
店

4～50
名様

忘・新年会忘・新年会

※お料理はご予算に応じて承りますので
   お気軽にご相談下さい。

ご予約
承り中！
ご予約
承り中！

オススメオススメ

お１人様

お１人様

お１人様

みんなの居酒家すずや大門店

●
旧棒二
森屋

高
砂
通
り

函
館
駅
←

●
四代目

●大門
  横丁

↓函館山

マルハン
大門店●

グ
リ
ー
ン
ベ
ル
ト

函館市松風町6-11（旧ボーニモリヤさん並び）

TEL0138-27-0106
営業時間/17：00～23：00（L.O22：30）
不定休  喫煙可
クレジットカード
利用可

宴会最大
５０名様
まで対応

宴会コース宴会コース

２人前
より
受付

極上寿司
お渡し日：12月31日12：00～17：00

１人前４，０００円（容器代・税込） 年
越
し
寿
司 

絶
賛
承
り
中
！！

函館市本町22-11 グリーンエステート1F

定休日／日曜日・第三月曜日・振替休日の月曜日

☎/FAX 0138-55-0940
月～ 木曜日17：00～翌1：00（24：40L.O）
金・土曜日・祝前日17：00～翌3：00（2：40L.O）

営業
時間

函館　島うた

ミライザカ●

三井リパーク

五稜郭
公園前
電停

行啓通

↑宮前町

↓湯川町

　北洋
●銀行

●北陸
　銀行

　●
丸井
今井

当店

●
ミスター
ドーナツ

P

こちらに
アクセスして頂くと
最初のドリンクが
半額になります。

こちらに
アクセスして頂くと
最初のドリンクが
半額になります。忘・新年会

４，５００円～
１，５００円　 ２，０００円

宴会コース

◆15名様以上で貸切もできます◆

飲み放題

料　　理
お一人様

＋
2時間 1時間半 

函館市本町１０-１２
☎０１３８-５１-８９８９
１７：３０～２４：００（２３：００Ｌ．Ｏ）
定休日/不定休　Ｐ有り（２台）
キャッシュレス決済利用可　喫煙可　

道新●
ホテル●

グランティア

●セイコーマート
高砂通

行啓通
※食材の入荷状況により一部変更する場合もございます。
　料理内容・ご予算などお気軽にご相談下さい

お
１
人
様 90分飲み放題付

タッカルビｏｒ刺身が選べる　全８品

忘・新
年
会
コース

２階の
掘りごたつ席は
最大5０名様
までOK

3,500円

自慢の串盛ほか「鶏白湯鍋」か
「チーズタッカルビ」が
選べる宴会コース

３名様～

お
１
人
様 120分飲み放題付

鍋ｏｒタッカルビｏｒ刺身が選べる　全９品4,000円
お
１
人
様 120分飲み放題付

鍋ｏｒタッカルビが選べる　全１０品4,500円
お
１
人
様 120分飲み放題付

鍋ｏｒタッカルビが選べる　全１１品5,000円
※価格は各税別

年末年始の宴会、会合、接待に使いたい とっておきの料理店



函館市本町３２-１ １

☎０１３８-５１-００７０
17：00～24：30（24：00L.O）

不定休

函館市若松町１８‐１

☎０１３８‐２３‐０３３３
16：30～24：30（24：00L.O）　

不定休

函館市本町４-１６

☎０１３８-５５-５５５２
17：00～24：30（24：00 L.O）

不定休

函館市若松町１８-２３

☎０１３８-２７-２２８２
16：30～24：30（24：00L.O）　

不定休

函館市松風町７-１

☎０１３８-８３-５５００
16：30～24：30（24：00L.O）　

不定休

函館市本町４-１５

☎０１３８-５６-６２２２
17：00～24：30（24：00 L.O）　

不定休

全店合同全店合同

地元応援
特別企画！！
地元応援
特別企画！！
選べる特典 ご予約はお早めに！ご予約はお早めに！ハ

コ
ラ
ク
見
た
よ
！

ハ
コ
ラ
ク
見
た
よ
！

と
伝
え
て
く
だ
さ
い

と
伝
え
て
く
だ
さ
い

4,000円4,000円で提供で提供

またはまたは
６名以上のご予約で６名以上のご予約で

料理９品４，５００円コースを

コースコース宴会宴会
ラストオーダーは
30分前となります！
ラストオーダーは
30分前となります！

飲み放題付
!!

飲み放題のみも可飲み放題のみも可２名様～２名様～
11品
2時間 5,000円5,000円
4,500円9品

2時間 4,500円
4,000円4,000円7品

2時間

大人数でも
少人数でもOK
大人数でも
少人数でもOK

※ご予約の際、料理の質・量などご相談に応じます。※営業時間外の宴会にも応じます。

いいかか太太郎郎
グループへグループへ

忘新年 は会 ！忘新年 は会 ！忘新年 は会 ！ 安くて
！ 

安くて
！ 

旨い！！旨い！！

幹事様１名無料幹事様１名無料幹事様１名無料
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 5,000円
鶏のスープ鍋コース もつ鍋コース

カキと湯葉の豆乳鍋コース フグコース

●枝豆・イカゲソ唐揚げ●厚焼玉子
●本日のうす造り●本日の焼き魚
●鶏のスープ鍋●香の物
●ラーメン●バニラアイス

込々

全８品

 5,500円
●手羽先スパイシー●本日のうす造り
●本日の焼き魚●厚焼玉子
●もつ鍋●香の物●ラーメン
●バニラアイス

込々

全８品

 5,800円
●手羽先スパイシー●本日のうす造り
●本日の焼き魚●鹿もも肉炙り
●カキと湯葉の豆乳鍋●香の物
●うどん●バニラアイス

込々

全８品

 8,000円
●煮凍ごり●鉄刺●厚焼玉子
●河豚の唐揚げ●鉄ちり●香の物
●チーズリゾット
●白玉クリームあんみつ

※「フグコース」のみ
　３日前予約となります

込々

全８品

予約受付中！！ 前日迄要予約

お1人様

お1人様

お1人様

お1人様

※写真は「もつ鍋コース」※写真は「もつ鍋コース」

全コース２時間飲み放題込み全コース２時間飲み放題込み

お
す
す
め
の

忘・新
年
会
コ
ー
ス
！ 全コース刺身はうす造りでご提供!!

QRコード

忘・新年会
予約受付中！

4～30名様、前日までにご予約ください。（10分前ラストオーダー）

函館市湯川町１-２７-２

営業時間／１７：００～２４：００（２３：３０L.O）
不定休

TEL０１３８-５７-１５１９

ボリューム満点の宴会はここ！！

2時間飲み放題付き！

お1人様
宴会コース （税込）

8品

函館
アリーナ
　　　　●

●コープ
さっぽろ

●
雨宮館

湯の川
温泉電停

函館
渡辺病院
●

旭岡↑

漁火通
↓

当店

料理内容、ご予算などお気軽にご相談ください。

４，０００円～

幹
事
必
見
！

限定コース

お
得
な
忘
・
新
年
会
プ
ラ
ン

ご
予
約
承
り
中

完全個室
掘りごたつ
テーブル席

和式高座椅子席
完備

ご予約のみのコースで、
２～２４名まで可

※価格は各税別

お1人様 ￥5,000より◆宴会コース
◆季節の旬コース お1人様 ￥7,000
◆高級食材の特別コース◆高級食材の特別コース

お1人様 ￥10,000
＋ ￥1,500で飲み放題付き
※飲み放題は４名以上でのご利用となります。

函館市本町4-21
☎0138-32-0138
営業時間／昼12:00～14:30
　　　　　　　　夜17:00～翌2:00
定休日／日曜日　　契約P有り
http://www.hakonavi.ne.jp/sushikura/

　丸井
■今井 ■中央病院

■カーニー
　プレイス函館当店

函館
美術館●

五稜郭公園

　五稜郭
●タワー

函館中央
警察署
●

●ＧＳ ★

鮮魚店直営ならではの
本マグロ

（大トロor中トロ）が
必ず付きます！！

忘・新年会予約受付中！

宴会コース

３日前までの要予約・３～１４名様まで
１０名様まで利用できる２Ｆ座敷個室あり！

4,500円～（税込）

料理内容・ご予算はお気軽にご相談ください。

IZAKAYA ＨＡＫＯＹＡ
いざかや はこや
函館市五稜郭町３０-１０☎０１３８-７６-１１６５
１１：００～１４：００（１３：４５Ｌ.Ｏ）、１８：００～２３：００（２２：３０Ｌ.Ｏ）
日曜定休　Ｐ有り（２台）

「ハコラク見た！」で宴会コースご予約のグループに
デザートサービス！

飲み放題２時間込み

年末年始の宴会、会合、接待に使いたい とっておきの料理店
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キラリス
函館　●

　函館
　駅前
●ビル

JR函館駅

●北洋
　ビル
フォーポイント
バイシェラトン
●函館

タクシー
バス

ターミナル

函館
朝市

　　
函館山
　　→

当店

駐車場
完備

Ｐ

第2駐車場を利用する場合は
スタッフにお尋ね下さい

TEL.0138-22-1000
ご予約・お問い合わせ

函館市若松町8番14号
営業時間／昼11：30～15：00L.O14：30
　　　　　 夜17：00～23：30 L.O22：45
定　休　日／不定休
座　席　数／1階カウンター21席・個室6室
　　　　　2階イス席48席、
　　　　　イステーブル席10席・座敷4室
全館禁煙　キャッシュレス決済利用可

蟹づくし
宴会コース

蟹の刺身や鍋、天麩羅など豪華、三大蟹が
思う存分楽しめるフルコース

8,500円【税込】 全10品
5,800円【税込】 全8品

3,900円【税込】 全8品

2時間飲み放題全コース 1，700円でプラス
【税込】

3,000円コース
おひとり様

4,000円コース
おひとり様

ご予算やご要望に応じてご相談承ります。お気軽にご相談下さい。

宴会コース 〆の
海鮮丼
付

3名様より ２日前までの要予約！

❶当店一押し！「鱈とモツの塩麹味噌鍋」
❷道産子鶏使用！「水炊き鍋」
❸冬の定番！「寄せ鍋」
❹体の中まで温まる！「よくばり、チゲ鍋」

雅家の宴会コースの〆は海鮮丼！！

【税込】 【税込】 5,500円コース
おひとり様

【税込】全8品 全10品 全11品
蟹付き

 選べる４つの鍋
※蟹づくし宴会コースは除く

❶ ❷

❸ ❹

❶ ❷

❸ ❹

忘年会・新年会

（税込）（税込）

（税込）（税込）

函館市本町３２-９2F
ＴＥＬ/ＦＡＸ ０１３８-７６-４２１７
営業時間／１７：３０～ＬＡＳＴ 
日曜定休 https://donguri-hakodate.shopinfo.jp

※喫煙可

●刺身盛り　●選べる鍋　●生馬刺　
●カニ身揚げだし豆腐　●伊勢海老焼（半身）
●本日の一品　●サラダ　●デザート　
●〆のぞうすい、又はうどん

●刺身盛り　●選べる鍋　●生馬刺　
●カニ身揚げだし豆腐　●伊勢海老焼（半身）
●本日の一品　●サラダ　●デザート　
●〆のぞうすい、又はうどん

各種宴会
！！ご予約承り中！！ご予約承り中

35種類飲み放題付！35種類飲み放題付！

当店ではジビエ
食材を使った

　　　　　　　　  が
堪能できます。

当店ではジビエ
食材を使った

　　　　　　　　  が
堪能できます。

熊 鍋 猪 鍋鹿 鍋

キンキン海鮮鍋

豚シャブ鍋 豚キムチ鍋

生馬刺と
伊勢海老焼付！　
生馬刺と
伊勢海老焼付！　

半身4,000円
以上のコースは
4,000円
以上のコースは

（税込）（税込）

4,000円
以上のコースを
4,000円
以上のコースを

（税込）（税込）

無料無料
●11名様以上のご予約で1名様
●20名様以上のご予約で２名様
●11名様以上のご予約で1名様
●20名様以上のご予約で２名様4,000円

以上のコースを
4,000円
以上のコースを

（税込）（税込）

料理９品 
飲み放題３時間

4,000円コース（税込）（税込）4,000円コース（税込）（税込）

飲み放題2時間　選べる鍋付き
      ※6名様より

3,500円コース 料理6品

熊鍋・猪鍋・鹿鍋熊鍋・猪鍋・鹿鍋熊鍋・猪鍋・鹿鍋

最大３２名様迄収容 他各種個室有り

生ビール他生ビール他
全コース全コース

飲み放題3時間　選べる鍋付き
5,000円コース 料理10品
★海鮮生寿司  ズワイガニ盛付き★

ビール・日本酒・ウイスキー・焼酎・ソフトドリンク

（消費税含む）

◆ご予約・お問い合わせ

受付時間／平日 9：30～19：00　土・日・祝 9：00～19：00

函館市梁川町2番8号 年中無休

http://www.marriyell-hakodate.jp/
Ｅ-mail mari@ms1.ncv.ne.jp

和洋中コンビネーション料理　全８品
 ￥５，３００コース　お一人様

お一人様

味わい豊かなハーモニー

１２０分飲み放題付

（消費税含む）

（消費税含む）

和洋中コンビネーション料理　全9品
 ￥６，３００コース　お一人様

１２０分飲み放題付

（消費税含む）

和洋中コンビネーション料理　全９品
 ￥７，４００コース　お一人様

１２０分飲み放題付［３０名様以上で生ビールサービス］

￥５００
A.五目焼きそば　　B.海老のチリソース 蒸しパン添え  
C.油淋鶏とチャーシューの盛り合せ　D.オマールと小エビのグラタン
E.トラウトサーモンのフュメ　トマトドレッシング
F.ショートパスタのペスカトーレ ココット仕立て

もう１品追加のプラスワンメニュー

全6品Option
 　 Menu

素材がおりなす味覚のステージ

素材の味を大切にバリエーション豊かな競演

プラス￥５50で
生ビールも飲み放題に！

●人数に合わせて素敵な会場を完全貸切でご使用でき、
　気兼ねなくゆったりと宴会を楽しめます。
●本町に近いので二次会への移動もラクラク
●お車できても安心の広い駐車場完備

◆マリエール函館ここがポイント◆

マリエール函館 各種ご宴会プランマリエール函館 各種ご宴会プラン

少人数～
最大400名様

までOK!

プラン以外にもご予算に応じて承りますのでお気軽にご相談ください。 ※季節により食材及び料理内容が変わる場合がございます。

全プラン飲み放題付き
※15名様以上、2時間

※写真は￥６，300コースです
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※価格は
各税別

ピッツァ、パスタ、デザートなどを
取り分けて食べていただく気軽
なスタイルです。

イタリアンカッフェクサナギ
函館市亀田町１６‐２２☎０１３８‐４５‐５７５０
営業時間/１８：３０～２２：３０Ｌ．Ｏ
定休日/月曜日ほか不定休あり　喫煙可
（１０名様以上のパーティーは応相談）　Ｐ有り

国道５号線

八幡通↓ ●亀田郵便局
　

　　亀田交番●

↑国道２２７号線 大野新道↑

七飯町→

パーティーコースご予約承り中！

１５０分
飲み放題付き

３名様より
最大２０名様まで
要予約

＊学生プラ
ンも有り 

＊２次会プ
ランも有り

詳しくはお
問い合せ

下さい

＊女子会
プラン
¥4，０００

（料理６～
７品）　

＊パーテ
ィープラ

ン

¥4，５００
～

（料理７～
８品）　

（ （

薪窯で焼くピッツァ人気です。

［御一人様1品以上のご注文の方に限る］  

居酒屋 ぼーの 函館店 
北海道函館市本町32番13号 第4ＬＣ館3Ｆ
[ご予約のお問い合わせはこちらまで]

「本日の前菜3種」、「シーザーサラダ玉手箱style」、「焦がしチーズのニョッキ」
「海老すり身春巻き」、「トマトとバジルのピザ」、「本日の白身魚ムニエル バジルソース」
「活カキのオーブン焼きorあわびとイカの肝バター醤油」
「ハンキングテンダーステーキ」、「海鮮バラチラシ寿司」、「本日のデザート」

「本日の前菜2種」、「シーザーサラダ玉手箱style」、「焦がしチーズのニョッキ」
「本日の肉風船焼き」、「炙りサーモンからしマヨネーズ」、「海鮮バラチラシ寿司」
「デザートorおつまみ」

「本日の前菜3種」、「シーザーサラダ玉手箱style」、「焦がしチーズのニョッキ」
「海老すり身春巻き」、「本日の白身魚ムニエル バジルソース」
「活カキのオーブン焼きorあわびとイカの肝バター醤油」
「ハンキングテンダーステーキ」、「海鮮バラチラシ寿司」、「本日のデザート」

営業時間／月 ～ 木　17：30～翌2：00（L .O 1：00）
　　　　　金土祝前日　17：30～翌4：00（L .O 3：00）
　　　　　日曜日、祝日　17：30～24：00（L .O 23：00）

最大４０名様までの個室あり
完全個室ご用意しております。

鍋コースもございます鍋コースもございます

日～木曜日限定プラン

※金・土・祝前日は９８０円

居酒屋 ぼーの
函館店

※上記各コースに関しては内容は変更になる場合がございます。
※コースのデザートは記念用ホールケーキに変更可（詳細はスタッフまで）

+３００円で「生ビール」

「生ビール」を含む

「生ビール」を含む

各
種
宴
会
特
別
プ
ラ
ン

【全7品】
4,000円→3,500円
【全9品】
6,000円→4,500円
【全10品】
7,000円→6,000円

お祝いの
デザート
あります。

鳥 塩 鍋・海鮮鍋コースなどご用意出来ます

サッポロ
ドラッグ
ストアー●

●砂田
そろばん

デンキの
こつじ
　　　●

　美原　↑

タコ
公園
　　●

本通中央線

赤
川
線

当店看板

１１：００～１４：００（１３：３０Ｌ．Ｏ）
※ランチは月～金のみ（祝日休み）
１７：００～２３：００（２２：３０Ｌ．Ｏ）
日曜定休　喫煙可　Ｐ有り（14台）
クレジットカード、PayPay利用可

函館市富岡町２-４９-２４
☎０１３８-４１-７４００

グランドメニュー
などはこちらを
ご覧下さい

ご予算や料理内容などお気軽にご相談下さい

４，０００円～お
一人
様

料理７品
２名様より

２部屋使うので一列で宴会が行なえます

日曜日も１０名様以上の宴会のみ営業
最大２４名様までＯＫ

各
種
ご
宴
会
プ
ラ
ン 

ご
予
約
承
り
中
！

要予約
（２日前迄）

宴会プラン宴会プラン ３時間飲み放題付

４，０００円～お
一人
様

料理８品
２名様より

女子会プラン女子会プラン

ランチタイムの茶話会プランランチタイムの茶話会プラン

３時間飲み放題付

１，１００円～お
一人
様

※ランチタイムのみ
　デザート・ワンドリンク付

宴会・女子会・茶話会 大歓迎！！宴会・女子会・茶話会 大歓迎！！
すべての宴会のお料理は個別盛りすべての宴会のお料理は個別盛り

「ハコラクを見た」で宴会・女子会プランのお料理１品プラス「ハコラクを見た」で宴会・女子会プランのお料理１品プラス
■１回で１グループ利用可■他サービス併用不可■２０１９年１２月３０日まで

お１人様

３，25０円
お１人様

予算や料理内容など詳しくはお気軽にお問い合わせ下さい。

※写真はイメージ

全コース
２時間

飲み放題付き
（３０分前Ｌ．Ｏ）
２名様以上から
前日までの要予約

忘・新年会ご予約承り中！

３，25０円全９品

４，25０円４，25０円全11品

中央病院前
電停

すぐそば！

店内貸し切りで

最大25名様
までＯＫ

３，７５０円以上のコースには「鍋」をセットにすることができます。
鍋をセットにした場合、料理内容は一部変更になります。

（税別）（税別）

（税別）（税別）

小上がり席も
ございます
小上がり席も
ございます

幹事様１名様分サービス致します

１０名様以上で
３，７５０円（税別）以上の

コースで

忘・新年会ご予約承り中！

函館市本町３-１３　ファンデーションビル１Ｆ
☎０１３８-８３-２９２９
１８：００～２４：００（２３：３０Ｌ．Ｏ）
日曜定休 喫煙可 キャッシュレス決済利用可
Ｉｎｓｔａｇｒａｍ ｙａｋｉｔｏｒｉｂａｓｅｕｃｃｈｉ

全9品2，8００円2，8００円（税別）（税別）
お１人様

幹事様！！
ラッキープラン
幹事様！！

ラッキープラン

女子会コース女子会コース
２時間飲み放題付き

（生ビールは除く）

月～木曜日の
宴会コース利用限定

おすすめ
！

おすすめ
！

3，75０円全１０品（税別）（税別）3，75０円



函館市梁川町１８-２１
☎０１３８-８３-２９３１
１８：００～２４：００
木曜定休

函館市本町３２-８
☎０１３８-８３-８０７６
１８：００～２４：００

不定休

函館市梁川町１８-２１
☎０１３８-８３-２９３１
１８：００～２４：００
木曜定休

函館市本町３２-８
☎０１３８-８３-８０７６
１８：００～２４：００

不定休

お品書き お品書き

●煮つぶと煮卵二点盛り
●ベーコンとアボカドの
  シーザーサラダ
●蟹爪とまぐろのお刺身
●秋田県産いぶりがっこ
  クリームチーズ
●タコのから揚げ
●厚切り牛タン焼き
●知床鶏の焼きおにぎり
●牛ザブトン鉄板焼き
●牛ハラミ鉄板焼き
●自家製プリン

●前菜の盛り合わせ
●長芋オクラの和風サラダ
●お刺身三点盛り
●季節野菜の天ぷら
  盛り合わせ
●自家製あんかけ豆腐
●本日の串二種盛り合わせ
●肉巻き野菜串
  二種盛り合わせ
●厚切り牛タン焼き
●特製鶏南蛮そば
●こだわりアイス

函館市梁川町１８-２０
☎０１３８-５１-６０３０
１８：００～翌３：００
（金・土曜・祝前日～翌４：００）
木曜定休

●
高龍寺 本町→

交差点

高
砂
通

ベルクラシック
函館

←
宮前町

★★

ＮＯＫＫ’sＢＡＲ梁川店無料二次会会場 ＮＯＫＫ’sＢＡＲ本町店無料二次会会場

２時間飲み放題が無料！カラオケ付！ ２時間飲み放題が無料！カラオケ付！

函館市本町４-１８  ２Ｆ
☎０１３８-８４-６６８３
１８：００～翌３：００
（金・土曜・祝前日～翌４：００）
水曜定休

↑湯川町

丸井
今井

中央
病院

↓梁川町

●スターパレス

中央病院
前電停

●東京生命
　函館ビル★

両店舗同時開催！
４名様から使える

特別コースの
ご案内

両店舗同時開催！
４名様から使える

特別コースの
ご案内

年末年始の宴会に！

5,000円（税込）
一次会・二次会 合計

“真隣り”の
ＮＯＫＫ’sＢＡＲ梁川店にて
二次会「全員」無料サービス

“真向かい”の
ＮＯＫＫ’sＢＡＲ本町店にて

二次会「全員」無料サービス

系列店だから出来る！系列店だから出来る！
✓二次会お会計不要
✓移動がとてもラク♪
✓お財布にやさしい！

✓二次会お会計不要
✓移動がとてもラク♪
✓お財布にやさしい！

ＮＯＫＫ’sＢＡＲ

夕焼けハイボール

ＮＯＫＫ’sＢＡＲ

★

夕焼けハイボール



　「ユニバース」はこのほど、樹脂を
固めてネームプレートやピアスパーツ
などを作る「レジンアートデコール」
の教室をスタートした。透明にもメノ
ウのようなデザインにもでき、アイデア
次第で多彩なクラフトが楽しめる。フ
リーレッスン（大小計３枚３,５００円）
から講師育成コースまで用意。フラ
ワービジューハーバリウムも開始した。

函館市日吉町４
☎０８０‐３２６８‐６２０８
（詳細は電話にて確認を）

大人のおけいこ教室に
新しいメニューが登場

TOPICS

　今年４月で３周年を迎えた「キッチ
ンやまぐち」は、日頃の感謝を込め
て１１月１５日（金）から１１月１９日
（火）、５日間のみの特別メニューとし
て「３００円カレー」を提供する。
期間中は営業時間が変わり、１１時
半から１３時ラストオーダー、１７時か
ら１８時半ラストオーダーで無くなり次
第終了。同メニューのみの提供となる。

３.５周年記念企画として
５日間限定「３００円カレー」

キッチン やまぐち

﹇
M
A
P
﹈

　本格中華を気軽に味わえる同店は今
年も「寒くなるこの季節、熱々の麻婆ラー
メンでお腹から温まってほしい」と１２月
２０日まで、人気メニュー「麻婆ラーメ
ン」通常８２０円を５５０円で提供中。
濃厚なうまみとまろやかな辛味が相まっ
たこだわりの一杯をこの機会にぜひ召し
上がれ。また、クリスマスと年末用オー
ドブルの配達予約も受け付け中。

函館市柏木町７-2
☎０１３８-５２-６４７８
１１：３０～１５：００（１４：４０Ｌ.Ｏ）
１７：００～２１：００（２０：３０Ｌ.Ｏ）
水曜定休　喫煙可　Ｐ有り

「麻婆ラーメン」が今だけ５５０円
中華オードブルも予約受け付け中

　髪にダメージレスな施術を徹底し、客
との信頼関係を大切にする同店は、個
室としても使用できるスペースを４席分
増設。髪や肌にうるおいを与える新機
材「ナノスチーム」を導入し、髪の酸化
原因物質を除去しエイジングケアができ
る「水素スパ」（３，３００円）や「トキ
オインカラミトリートメント」（４，９６０円
～）などの新メニューも用意する。

函館市田家町７‐１０　☎０１３８-８４-５１０９
９：３０～１９：００
（日曜・祝日は１８：００まで）
※予約優先　不定休　Ｐ有り
キャッシュレス決済利用可

最高級のもてなしを届ける
“美髪サロン”がリニューアル

ｍａｎｏ　ａ　ｆａｔｏby design hair
マノアファト

Ｎｉｇｈｔ ｓｗｅｅｔｓ ｃａｆｅ Ｉ・Ｆ
ナイトスイーツカフェ・イフ

Ｕｎｉｖｅｒｓｅ
ユニバース

﹇
M
A
P
﹈

中国料理 香港柏木店

7 2

　「洋菓子 函館ふうげつどう」が金・
土・日曜の夜８時からカフェを営業。ワ
インやビール、カクテル（各５００円）
などに合わせ、キッシュやミートパイなど
のフードを用意し、ドリンク１杯に、つ
まみ、ケーキ１個が付くセット（１,０９１
円）もあり。デザートケーキやコーヒー、
紅茶も楽しめる。ミニパーティーの予約
も受け付け中。※価格は各税別

函館市石川町１８３‐１（洋菓子函館ふうげつどう）
☎０１３８‐８６‐７０２６
２０：００～２３：００（２２：３０Ｌ.Ｏ）
金・土・日曜のみ営業　禁煙
Ｐ有り　キャッシュレス決済利用可

アルコールとスイーツが楽しめる
洋菓子店の週末限定夜カフェ

﹇
M
A
P
﹈

北斗市久根別２‐２０‐８
☎０１３８‐７３‐３６４０
１１：３０～１４：００（１３：３０L.O）
１７：００～２１：００（２０：００L.O）
水曜定休　喫煙可　Ｐ有り

﹇
M
A
P
﹈

　行列が絶えない人気店「石ばし」に
待望の新メニュー「えびみそ」（８３０円）
が登場。鶏ガラメインのあっさり清湯（チ
ンタン）スープと白味噌をベースに、自
家製エビ油やエビのエキス、アクセント
に乾燥小エビを使い、エビの旨みと香
りを際立たせた一杯。濃厚ながら飽き
のこないスープに仕上げた。麺は特注
で太めのストレート。１日２０食限定。

函館市本通２‐３４‐１
☎０１３８‐８３‐１７１７
１１：００～２０：３０（２０：１５Ｌ．Ｏ）
※水曜は１５：００まで
不定休　禁煙　Ｐ有り

最後まで飲み干したくなる一杯
新メニュー「えびみそ」登場　

麺屋　石ばし

﹇
M
A
P
﹈
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ブランド・時計
高価買取

大型家具・家電
無料出張買取

北斗市七重浜4丁目２１-９

営業時間 ９：３０～１９：３０ 第３水曜定休
ＴＥＬ：０１３８-８４-１７９８

スタッフ募集中！
カーディーラーホンマ●

サツドラ●

みちのく銀行●

★
産業道路 ↑

函館市 ↓

　 　

函館北斗店

電話査定可能
まずはお電話を

　０１２０-７１-６３９９

年末の大掃除に
お困りなら
プロのお掃除に
おまかせ！！

台所のレンジフードや、水廻り、トイレだけでも
お気軽にご相談下さい。

清掃・警備・機械警備・建物・
マンション管理 その他付帯業務

及明ビル管理
株式会社

代表取締役社長　

函館市本通1丁目5番13号

TEL（0138）53-6037
FAX（0138）53-4839

小　林　眞　樹

（社）マンション連合会 賛助会員
　マンション支援センター 会員

橋　　場　　　　　　真マンション管理士
第０００６０１０００９号

TEL（0138）
57-9933

本社／函館市瀬戸川町３７-４

タクシーのご用命は

ジャンボ

タクシー
も

導入しま
した！

送迎のことならおまかせください。

タクシーの降り方が変わる

アプリ1つでタクシーの手配や予約、支払いまでアプリ1つでタクシーの手配や予約、支払いまで
１.「JapanTaxi」アプリで決済手段のご登録
２.到着前にお支払い手続き
３.あとは、降りるだけ

JapanTaxi　

大
野
新
道

冬お役立ち情報年末年始に向けて　
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■賃料：38,300 円～
■専有面積：45.27 ㎡～45.70 ㎡

■賃料：40,300 円～
■専有面積：57.31 ㎡～57.73 ㎡

3,500円→ 5,000円→

高気圧・高酸素カプセル高気圧・高酸素カプセル高気圧・高酸素カプセル

☎0138-32-2222
函館市宇賀浦町６番１号
（啄木小公園並び）

60分

2，000円2，000円1，500円1，500円
90分

・カプセル営業時間＝９：００～２４：００（２２：００受付終了）
・新規ご利用の方に粗品進呈！ぜひご利用ください。

好評予約受付中！！

酸素パワー！

美容・肉体疲労・
眼精疲労・
ケガの回復など

11/15～12/14まで11/15～12/14まで

からだに、心に効く！！
「高酸素カプセル」
お試しキャンペーン！！

期待できる効果

酸素パワー！

アフラックサービスショップ
函館五稜郭店

0120-322-505
〈募集代理店〉北海道ファミリー株式会社
〒040-0011　函館市本町6-10　五稜郭ビル1F
営業時間:月～金曜日　9:00～18:00
土・日曜・祝日のご来店も相談に応じます。
引受保険会社:アフラック函館支社
〒040-0011　函館市本町6-12　テーオービル7F
TEL:0138-51-3451

丸井
今井

行
啓
通
り

五稜郭公園前電停

サービスショップ
函館五稜郭店

北洋
銀行

北海道
銀行

P
契約駐車場有

医療保険・がん保険

医療保険・がん保険

死亡保険

遺族保障

就労所得保障
死後整理保障
介護・認知保障

〈これまでのイメージ〉

〈これからのイメージ〉

※年代は一例での表記
20代20代 30代 50代 100歳

これまで これから

保険に
入るとき

一度保険に
入ったら

保険が古く
なったら
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〒041-0806　函館市美原1丁目15-1
受付担当
まで☎0138-43-1177

お申込み
お問い合わせ

介護職員
初任者研修 
介護職員
初任者研修 通学講座

今後ますます需要が高まる専門職を育てるために
介護福祉士養成校の学校法人西野学園が資格取得を支えます！

定 員 会 場20 名
（最小開催人数8名)

函館臨床福祉専門学校

授 業 時 間募 集 〆 切  全131時間12/20（金）
定員になり次第締め切り （修了時、筆記、実技試験があります）

助成金活用により
受講料60,000円が 30,000円

時間／9：10～16：15（日により短縮授業）
スクーリング日程（全23日間）

令和2年1月20日（月）・21日（火）・22日（水）・
                       29日（水）・30日（木）・31日（金）
2月3日（月）・4日（火）・5日（水）・12日（水）・
　13日（木）・14日（金）・18日（火）・19日（水）・
　20日（木）・26日（水）・27日（木）・28日（金）
3月4日（水）・5日（木）・9日（月）・10日（火）・
　11日（水）（修了式）

産業道路
●ラッキーピエロ

●ドン・キホーテ

↓田家町

↑赤川

←昭和

●亀田支所
函館臨床福祉
専門学校赤

川
通
り

駐車場はありません。公共交通機関をご利用ください。

TEL（0138）23-8546　FAX（0138）23-2224
〒040-0063 函館市若松町33番6号 あいよる21 ３階

函館市福祉人材バンク
社会福祉法人 函館市社会福祉協議会

　福祉の仕事に関する無料職業紹介所として
福祉の職場を目指す方と、意欲ある人材を求め
る福祉の職場との橋渡しをしています。
　福祉の仕事や職場に関する相談、求人・求職
登録、面接の仲介など対応いたします。

福祉職場に関する相談・求
人登録、見学・面接の仲介
etc…

福祉の仕事にかかわる相
談をお受けいたします。

インターネットで求人情報を探そう!
※各都道府県福祉人材センター･バンクの求人情報の
検索･閲覧が可能です。
※求人票への申込み（応募）には、マイページ作成及び
求職票の登録が必要となります。

●日　時／毎月第２・第４水曜日
            １３：３０～１６：００
●場　所／ハローワークはこだて２階
　         福祉のお仕事相談コーナー
●相談料／無料

福祉お仕事 検索

TEL（0138）26-0735TEL（0138）26-0735

福祉のお仕事出張相談のご案内

福祉人材バンクの窓口へ 福祉のお仕事出張相談へ
窓口で相談してみよう！

函館市福祉人材バンク函館市福祉人材バンク

https://www.fukushi-work.jp/

モバイル版は
こちらから

ハローワーク相談窓口にて、予約受付中!

１人あたり
相談時間３０分（   　　）
※要予約
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E-mail :  recruit1-hakodate@pco.mod.go.jp

- お気軽にお問い合わせ下さい-

自衛隊函館地方協力本部
〒042-0934

電話 ０１３８（５３）６２４１
函館市広野町6番25号

３２歳まで入隊可能！・自衛官候補生３２歳まで入隊可能！・自衛官候補生
応募資格採用試験日受付期間受験種目

自 衛 官
候 補 生

年間を通
じて行って
います。 １月 １９日（日）

２０日（月）

７日（土）
８日（日）
９日（月）

１２月

（いずれか１日を指定、
１月以降も採用試験を
行います。）

１８歳～３２歳
の男女
（中卒可）

よしっ、 自衛官になろう！よしっ、 自衛官になろう！ 

写真付履歴書及び職務経歴書を下記住所まで持参又は、郵送下さい。
書類選考の上、追って面接日時を連絡致します。

函館新聞社 総務局 総務部 ☎（0138）40-7171
〒041-8540　函館市港町1丁目17番8号

正社員募集函　館
新聞社

応募
方法

◆内　　容／販売局における業務全般、担当販売店の活動把握と指導、
　　　　　　訪店業務、新聞発送輸送関連業務の管理及び配送
　　　　　　折込広告チラシ関連全般管理事務及び仕分け作業等
◆資　　格／要普通自動車免許（AT限定可）、車を業務に使用できる方
　　　　　　（ガソリン代は別途支給）
◆時　　間／9:00～17:30 ※早出・残業有
◆休　　日／月7日
◆給　　与／月175,000～214,500円
　　　　　　（年齢、経験を考慮の上決定、その他手当含む）
◆待　　遇／各社保完備、試用期間6カ月は契約社員雇用他 当社規定による
　　　　　　※正社員登用後は､昇給有､賞与年2回､企業年金制度有
◆応募締切／随時

報道部記者

販売局スタッフ

編集局 

販売局 

◆内　　容／編集局記者として｢函館新聞｣の取材
◆資　　格／３５歳未満(例外3)､短大卒以上
　　　　　　★要普通自動車免許､車を業務に使用できる方
　　　　　　　（ガソリン代は別途支給） Uターン・Iターン歓迎
◆時　　間／10：00～1８：３0 ※早出･残業有
◆休　　日／月7日
◆給　　与／月173,000～220,000円
　　　　　　　　（年齢、経験を考慮の上決定、その他手当含む)
◆待　　遇／各社保完備、試用期間6カ月は契約社員雇用他当社規定による
　　　　　　※正社員登用後は､昇給有､賞与年2回､企業年金制度有
◆応募締切／随時
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会期／２０１９年
　　　１１月１７日（日）～１２月１４日（土）
　　　　午前10時～午後5時 
　　　　
会場／函館新聞社ギャラリー
　　　〒041-8540 函館市港町1-17-8　TEL.0138-40-5151
　　　※正面玄関からご来場下さい。

※１２月８日（日）は休刊日につき、休みとなります。

函館在住女性書道家十人の書道界の各ジャンルを越えた合同書道展

主催／函館新聞社　函館女流書作家十人展実行委員会　お問い合わせ先／函館新聞社 営業局事業部 ☎0138-40-5151

出 展 作 家

エネオスGS

ローソン

第二十三回

函館女流書作家十人展

磯波 水鈴 　伊東 晶子 　大柳 悠郷　 金谷 紅麟　 小林 翠輝
佐藤 石蘭 　天満 篤子 　中田 清美　 茂呂 小袖 　吉川 海夏





　開業して約２０年の本店「ＲＯＳＥ」、系列の
メンズエステ「ＢＯＳＥ」に続き、昨年１２月にオー
プンした「Ｖｅｒｉｔｅ　ｂｏｔｅ」は、ラグジュアリー
な空間で美と癒しの時間を届けるエステサロン。
全身脱毛やフォトフェイシャル「パワーライト」、
高周波と熱を用いる痩身機器「ハイパーナイフ」
など、さまざまな美容の悩みに応える機材を揃え、
“結果を求める”サービスで支持を集めてきた。
　「エステティシャンの仕事はいつまでも完璧とい
うことがなく、スタッフ皆がさらに上を目指そうと
常に練習を重ねています。お客様から信頼して
もらえるよう、誰よりも上手でありたい」とほほ
笑むのは５年前に入社した菊谷さん。いつも心
に留めている言葉が「感謝」。数あるサロンの中
から選んでもらえたこと、さまざまな人との出会
い、客から教わることの多さ、施術後に「あり

がとう」と言われる喜び…。「いつでも来た時以
上の笑顔で帰ってもらいたい」と客の思い描く
理想を丁寧に聞き取り、求める変化へと導くた
め、日々目の前の一人ひとりに全力を注いでいる。
「この人になら安心して任せられる」。そう思われ
るよう、人としてもエステティシャンとしても一流
を目指している。

SALON
F I L E

「感謝」の言葉をいつも胸に
日々、目の前の人に全力投球

函館市石川町１８０‐４２　　０１２０‐９１６‐５１２
１０：００～１９：００　※女性専用、予約制（当日予約可）
木曜定休　Ｐ有り（１２台）　クレジットカード利用可

﹇
M
A
P
﹈

Ｖｅｒ
ｉｔｅ　
ｂｏ
ｔｅ

エ
ス
テ
テ
ィ
シ
ャ
ン　
マ
ネ
ー
ジ
ャ
ー　

菊
谷　

早
季
さ
ん

ヴ
ェ
リ
テ
ボ
ー
テ
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イタリア直輸入の“エレクトロポレーション”

すべてのコースでカウンセリングをさせて頂きます。どうぞお気軽にご相談下さい

インキュアディーバプロによる
　　体質改善へ導く徹底コース

ビューティスリム
コース

ジュピター導入で
　　　　　スピード脱毛が実現

ジュピター脱毛
コース

◆トータルスリムコース
（バス▶インキュア▶スリミングトリートメント▶赤外線マット）

通常価格13,000円
▲

通常価格1,500円

▲１２０min
トライアル価格初回限定

9,800円税抜
◆気になるパーツコース １パーツ
（赤外線マット▶インキュア▶スリミングトリートメント）

４５min 5,500円税抜

◆各パーツ（ＸＳ・Ｓ・Ｍ・Ｌ・ＬＬ）

［ＸＳパーツ］
手の指／手の甲／両ワキなど

例

トライアル価格初回限定 10%0FF

◆男性ひげ脱毛 各パーツサイズなどの
お問い合わせは
お気軽に！全６回9,000円税抜

1,350円税抜

通常価格5,000円

▲

［Ｌパーツ］
両ひじ上・両ひじ下・両ひざ下／腰／胸／肩など

4,500円税抜

予約
受付中！！

函館市鍛治２-６-１５
スポーツクラブルネサンス函館内２F

５，０００円（税別）通常１０,０００円→

ターンオーバーの正常化＋コラーゲンやエラスチン増加。
３カ月でお肌が生まれ変わるシステムケア。

古い肌との美しい別れ
肌再生スキンバランスフェイシャル６０分

ナ・キ・レ函館店
営業時間／平 日１１：００～１９：００最終受付
　　　　　日・祝１１：００～１７：００最終受付
定 休 日／毎週金曜日　Ｐ有り☎０１３８-３３-７９０１

初 回 体 験

５，０００円（税別）

①エンダモロジー
体温上昇・脂肪分解（肌のたるみを引き締め、
セルライトを減少させ免疫力をアップする）
体温上昇・脂肪分解（肌のたるみを引き締め、
セルライトを減少させ免疫力をアップする）②ラフォスプレミアム
厚い脂肪にアプローチ
（引き締め、部分脂肪の解消に効果的）
厚い脂肪にアプローチ
（引き締め、部分脂肪の解消に効果的）③キャビテーション
美ラインをつくる！
（ハンドケア、毒素排出、コリやむくみにも効果的）
美ラインをつくる！
（ハンドケア、毒素排出、コリやむくみにも効果的）④メソボディスリム

８０分

≪美ボディを作る４つのコース≫

オーダーメイド
プログラム

クラブインエステクラブインエステ

初 回 体 験
通常
料金 22,000円 26,000円～

↓

カウンセリング→インボディで測定後、
組み合わせるコース内容をご相談致します。

セルライトを分解（ローラーにより直接、脂肪層・
セルライトに働きかけるトリートメント）
セルライトを分解（ローラーにより直接、脂肪層・
セルライトに働きかけるトリートメント）

体質や痩せたい部分に合わせて
あなたに最適なプログラムをお作りします。

脂肪燃焼率が良い健康な体に！
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ＳＰＬＡＳＨ Ｎ。５
スプラッシュ  ナンバーファイブ

　Mi l a  Owen、TODAY FUL、RIM.ARK、
LAGUNAMOON など、大人女性にピッタリな人気
ブランドを取り揃え、トレンドアイテムが充実。洋服
のほか、バッグや靴、ストール、アクセサリーなども
豊富に用意。ほか、“MAINE BEACH” シリーズの
雑貨も多数入荷。ピオニーローズの香りが心地良い
ボディオイル＆ボディソープなども人気。大切な人へ
の贈り物、クリスマスプレゼントにぜひ♡

ト
レ
ン
ド
ア
イ
テ
ム
が
勢
揃
い

オ
シ
ャ
レ
な
プ
レ
ゼ
ン
ト
選
び
を
♡

函館市昭和３‐３０‐４３
☎０１３８‐８３‐５２９９
営業時間/１０：００～１９：００
無休　Ｐ有り

函
館
新
道

産業道路
トイザらス
なか卵 パソコン

工房

石川
公園

←
北
斗
市

美原→

ＳＰＬＡＳＨ　Ｎ。５

etc..

［取扱いブランド］

ワールドインポートブティックEX
イーエックス

　時計・ネックレス・財布・ネクタイなどの小物やバッ
グなど各種ブランド商品を豊富に取り揃える同店。
シーズンごとの新作はもちろん、リーズナブルなものか
ら高級なハイブランドまで、クリスマスプレゼントにも
喜ばれるアクセサリーなど続 と々入荷中！店頭に無い
ものは取り寄せ可能なものもあるので、気軽に相談
を。大切な人への贈り物選びはテーオーデパート２階
ワールドインポートブティックEX で。

心
と
き
め
く

プ
レ
ゼ
ン
ト
は
い
か
が
？

函館市梁川町10-25
テーオーデパート2階
TEL0138-32-0888
営業時間１０：００～１９：００

ＹＡ０８６５１５レディス・クオーツ
※159,000円の品７７，８００円
ＹＡ１３４５０６レディス・クオーツ
※82,000円の品６５，８００円
ＹＡ０１５５６１レディス・クオーツ
※82,000円の品３９，８００円※価格は各税別

グッチ

１８３７ナローリング
２２，０００円
インターロッキングサークルペンダント
３９，５００円
ミニ２ハートエナメルペンダント
１８，０００円

ティファニー

バイザヤードブレスレット
４８，５００円

１万円以上のクリスマスギフトをお買上げの
お客様に粗品プレゼント！（先着５０名様）

この冬オススメ　Ｘ,ｍａｓプレゼント

PR

大切な人への贈り物、自分へのご褒美に…　
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Kamell
カメル

　一軒家をイメージし、クローゼット・シューズルー
ム・キッチン・バスルーム・ガーデンなど目的別にディ
スプレイされた店内は、毎日の生活が楽しく豊かに
なるアイテムがいっぱい。毎年人気のクリスマス雑貨
はもちろん、used 家具やインテリア、プレゼントに
も喜ばれるアイテムが豊富に揃う。友人への気軽な
贈り物、自分への “ 気分が上がる ” プレゼントを探
しに、ぜひ立ち寄ってみては。

き
っ
と
見
つ
か
る

「
お
気
に
入
り
」♪

函館市港町１-２-１ポールスターショッピングセンターB棟

TEL:０１３８-４５-４４０６
ＯＰＥＮ１０：００　ＣＬＯＳＥ２１：００　年中無休

日々の生活が楽しく、自分らしく暮らせる

そんなお気に入りを、

ぜひカメルで見つけてください。

Ｉndian　Ｖalley　Ｒd
インディアンバレーロード

　スタンダードなカジュアルファッションや、ライフス
タイルを提案するセレクトショップ。１００年以上昔
の古材で作り上げられた店内には、アメリカンカル
チャーをベースにアパレルファッション、インテリア
雑貨、家具、シルバーアクセサリー、バッグなどが所
狭しと並ぶ。クリスマスギフトに人気の財布やキーケー
ス、時計などの小物も豊富。フルラインアップが揃う
圧巻のアリゾナフリーダムコーナーも特に注目したい。

上
質
な
小
物
が
揃
う
異
空
間

手
に
取
っ
て
選
ぶ
楽
し
み
も

函館市松風町８-８　TEL０１３８-２３-４４０６
ＯＰＥＮ１２：００～２０：００　不定休

★
●マルハン←函館駅

高
砂
通

グ
リ
ー
ンベル
ト

京
極
通

大門横丁
　　　●

大切な人への贈り物、自分へのご褒美に…この冬オススメ　Ｘ,ｍａｓプレゼント
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ＣＲＥＡDirect Import Select Shop
ダイレクト インポート セレクト ショップ　クレア

　人見町でオープン１周年を迎えた同店は、コーチな
ど海外有名ブランド品を直輸入し、リーズナブルな価
格で提供中。店内にはバッグ・財布をはじめ、キッチ
ンアイテムやおしゃれな雑貨など、大切な人への贈り
物や自分へのごほうびにピッタリのアイテムが充実。
今年も１１月末には同店バイヤーがクリスマスに向けて
アメリカへ直接買い付けに赴き、現地の人気アイテムな
ど大量仕入れを行う。気軽に足を運んでみてはいかが。

プ
レ
ゼ
ン
ト
の
事
な
ら

ク
レ
ア
に
お
ま
か
せ
！

Mi・Casaインテリア雑貨
ミ・カーサ

　何度訪れても楽しい雑貨が揃う同店では、個性的
なインテリアから普段使いできるアイテムのほか、シー
ズンに合わせた商品も扱う。モコモコのファーが温か
いルームシューズは家族で色違いにしてみるのも◎。
天然木の味わいを生かした温度湿度計は実用性が
高いインテリアに。ベビーやキッズには、口当たりも
優しく滑らかな質感で壊れにくい竹製食器や木のお
もちゃが人気。広い店内をゆっくり見てみては？

じ
っ
く
り
選
ん
で
♪

個
性
あ
ふ
れ
る
プ
レ
ゼ
ン
ト

ミ・カーサ

インテリア雑貨

HAKODATE

TEL0138-27-8188

函館市末広町20番6号
もとい坂フラット1F

営業時間/ＡＭ１１：００～ＰＭ5：００
定休日/毎週月曜日・木曜日　駐車場有

火曜日

COACH ハンドバッグ

MICHAEL KORS
長財布

Kate spade
長財布

HERMES
フレグランス

COACH
フレグランス

COACH
ハンドバッグ

￥34,800＋税

￥49,800＋税

￥17,800＋税

￥16,800＋税

￥79,800＋税

￥19,800＋税 ￥29,800＋税
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ロータス函館有限会社　TEL（０１３８）２２-１１７１ 函館市大手町３番１５号
（函館自動車工業㈱内）

☎0138-49-5488
　　　48-2188
函館市西桔梗町818-17 リサイクル券取扱店

※お客様の個人情報等を厳密に管理しています。

●解体車  ●廃車
●動かない車
●旅先での故障・事故車
●車検切れ車  ●事故車

こちらから取りに伺います！！

許可・認可を受け、車のリサイクルを
知り尽くした専門店

全国150店舗
こちらから取りに伺います！！

許可・認可を受け、車のリサイクルを
知り尽くした専門店

全国150店舗

インターネットでも
お見積りできます！

格安で廃車手続き致します

面倒な車税の手続き、還付手続きも対応致します面倒な車税の手続き、還付手続きも対応致します

高 価 買 取 中 ！

要らなくなったお車、
安心買取りします。
要らなくなったお車、
安心買取りします。
要らなくなったお車、
安心買取りします。

お 見 積 無 料

http://www.haishaou.com

函館店



大野新道店 北斗市清水川142-20　 ☎（0138）77-1111
函館中央店 函館市石川町15-1　     ☎（0138）46-3111
クリーンカー石川 函館市石川町２-２０　　　 ☎（0138）３４-２３００
八　雲　店 二海郡八雲町東雲町106-1☎（0137）62-3111

デビュー
オトナの冒険が、はじまる。

NEWNEW
クリーンディーゼル

デリカＤ：５ 
ＵＲＢＡＮ ＧＥＡＲ
Ｇ-Ｐｏｗｅｒ Ｐａｃｋａｇｅ

車輌本体価格（消費税込み）

（オプション代・有料色代は除く）
４２8．56万円

44,000円（消費税込） 、テールゲートスポイラーは
44,000円（消費税込）

クリーンディーゼル

デリカＤ：５ Ｐ

車輌本体価格（消費税込み）

（オプション代・有料色代は除く）
４２9．44万円

２．２Ｌコモンレール式ＤＩ-Ｄクリーンディーゼル
エンジンＤＯＨＣ１６ＶＡＬＶＥ・電子制御４ＷＤ・
８速スポーツモードＡ／Ｔ 三菱e-Assist搭載
［８人乗り・７人乗り］

２．２Ｌコモンレール式ＤＩ-Ｄクリーンディーゼル
エンジンＤＯＨＣ１６ＶＡＬＶＥ・電子制御４ＷＤ・
８速スポーツモードＡ／Ｔ 三菱e-Assist搭載
［８人乗り・７人乗り］

クロスハイパフォーマンス

軽SUV

debut

Ｐｈｏｔｏ： ｅKクロス Ｔ
●ボディカラー：サンドイエローメタリック／
ホワイトソリッドルーフ［有料色８2，5００円（消費税込）］

Ｐｈｏｔｏ： ｅKワゴン Ｍ
●ボディカラー：ホワイトパール
　［有料色３3，0００円（消費税込）］

０．６６Ｌ ＤＯＨＣ １２バルブインタークーラーターボチャージャーＣＶＴ ４ＷＤ
三菱ｅ-Ａｓｓｉｓｔ搭載［４人乗り］
車両本体価格（消費税込）

（オプション代・有料色代を除く）

ｅKクロス Ｔ

１，７98，5００円

０．６６Ｌ ＤＯＨＣ １２バルブ ＣＶＴ ２ＷＤ 
三菱ｅ-Ａｓｓｉｓｔ搭載［４人乗り］
車両本体価格（消費税込）

（オプション代・有料色代を除く）

ｅKワゴン Ｍ

１，320，０００円

三菱の新型車ぞくぞく登場！！

登場

10

10
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横
津
岳
山
麓
の
伏
流
水
と
独
自
の
製

法
で
作
り
続
け
る
﹁
函
館
だ
る
ま
納
豆
﹂

シ
リ
ー
ズ
を
は
じ
め
︑
10
種
類
以
上
の

納
豆
を
製
造
販
売
す
る
﹁
だ
る
ま
食
品

本
舗
﹂︒
納
豆
の
ほ
か
︑
モ
ヤ
シ
︑
コ
ン

ニ
ャ
ク
︑
カ
ッ
ト
野
菜
や
山
菜
の
製
造

販
売
な
ど
も
手
掛
け
︑
１
９
５
１
年
の

創
業
以
来
︑
地
元
の
食
卓
を
支
え
る

食
品
加
工
メ
ー
カ
ー
へ
と
発
展
を
遂

げ
て
き
た
︒

　
近
年
で
は
よ
り
地
域
性
の
高
い
商
品

開
発
に
力
を
注
ぐ
べ
く
︑
地
場
の
良
質

な
素
材
に
着
目
︒
芳
醇
で
コ
ク
の
あ
る

味
わ
い
に
〝
豆
の
貴
婦
人
〟
と
も
呼
ば

れ
る
道
産
ブ
ラ
ン
ド
﹁
鶴
の
子
﹂
や
み

ず
み
ず
し
い
味
わ
い
の
乙
部
町
の
特
産

﹁
大
莢
白
乙
女
﹂︑
見
た
目
が
美
し
く
甘

味
が
強
い
﹁
と
よ
ま
さ
り
﹂
と
い
っ
た
︑

北
海
道
が
誇
る
こ
だ
わ
り
の
高
級
大
豆

を
使
っ
た
納
豆
作
り
を
行
う
な
ど
︑
長

年
築
い
た
ノ
ウ
ハ
ウ
を
生
か
し
て
商
品

を
展
開
︒
ま
た
︑
商
談
会
な
ど
に
積
極

的
に
参
加
す
る
こ
と
で
道
外
に
も
フ
ァ

ン
を
増
や
し
て
お
り
︑
世
界
的
な
広
が

り
を
見
せ
る
和
食
ブ
ー
ム
の
波
に
乗
り
︑

海
外
に
も
販
路
を
拡
大
︒
地
元
で
親
し

ま
れ
る
食
材
の
魅
力
を
グ
ロ
ー
バ
ル
に

発
信
し
て
い
る
︒

函館たまふくら納豆

ＰＲＯＤＵＣＴ　ＨＩＳＴＯＲＹ

地
場
食
材
の
底
力
を

国
内
外
に
発
信

株式会社だるま食品本舗
函館市西桔梗町５８９‐２１６
☎０１３８‐４９‐３５６９（代）
問い合わせ時間／９：００～1７：００　日曜・祝日定休

お
お
さ
や
し
ろ
お
と
め
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地域の力が結集し生まれた味　その魅力をより多くの人々へ

　
﹁
た
ま
ふ
く
ら
﹂
の
素
材
を
生
か
す
こ
と

を
何
よ
り
も
大
切
に
す
る
納
豆
作
り
︒
毎

日
行
う
大
豆
の
浸
漬
や
蒸
煮
は
︑
日
々
変

化
す
る
大
豆
の
コ
ン
デ
ィ
シ
ョ
ン
や
気
候

に
合
わ
せ
た
調
整
が
欠
か
せ
ず
︑
素
材
の

味
が
引
き
立
つ
タ
レ
を
付
け
る
こ
と
で
︑

﹁
た
ま
ふ
く
ら
﹂
独
自
の
味
わ
い
を
し
っ
か

り
と
届
け
る
︒
ま
た
︑
発
酵
食
品
で
あ
る

納
豆
の
味
は
人
の
五
感
が
１
番
の
頼
り
で
︑

﹁
自
分
た
ち
が
お
い
し
い
と
信
じ
る
も
の
を

作
る
か
ら
こ
そ
︑
謙
虚
な
姿
勢
が
大
切
﹂

と
の
思
い
で
味
を
築
き
上
げ
て
き
た
︒

　
完
成
し
た
﹁
函
館
た
ま
ふ
く
ら
納
豆
﹂

は
︑
青
々
と
茂
る
大
豆
畑
の
写
真
が
映

え
る
パ
ッ
ケ
ー
ジ
に
︑
一
つ
ず
つ
手
作

業
で
袋
詰
め
︒
大
豆
が
実
る
秋
に
霜
や

積
雪
が
あ
る
と
収
穫
が
で
き
ず
︑
育
成

エ
リ
ア
が
限
ら
れ
る﹁
た
ま
ふ
く
ら
﹂は
︑

道
南
の
熱
意
あ
る
生
産
者
に
支
え
ら
れ

て
お
り
︑
納
豆
の
販
売
は
今
年
で
10
年

目
を
迎
え
た
︒﹁
た
ま
ふ
く
ら
大
豆
の
お

い
し
さ
を
も
っ
と
多
く
の
方
に
知
っ
て

い
た
だ
き
︑
生
産
者
の
方
に
作
り
続
け

て
も
ら
え
る
よ
う
︑
さ
ら
な
る
展
開
を

し
て
い
き
た
い
﹂
と
工
藤
社
長
︒
函
館

生
ま
れ
の
名
品
に
は
︑
地
域
へ
の
思
い

が
ぎ
ゅ
っ
と
詰
ま
っ
て
い
た
︒

　
工
藤
哲
也
社
長
が
特
に
力
を
入
れ
取
り
組

ん
で
き
た
素
材
が
超
大
粒
大
豆
﹁
た
ま
ふ
く

ら
﹂︒
高
級
黒
大
豆
﹁
新
丹
波
黒
﹂
と
白
目

極
大
粒
大
豆
﹁
ツ
ル
ム
ス
メ
﹂
を
交
配
し
︑

２
０
０
７
年
に
誕
生
し
た
新
品
種
で
︑
育
種

を
進
め
て
い
た
道
立
中
央
農
業
試
験
場
か
ら

の
依
頼
で
加
工
適
性
試
験
を
行
っ
た
の
が
こ

の
大
豆
と
の
出
合
い
だ
っ
た
︒
一
般
的
に
品

種
改
良
は
収
穫
量
の
増
加
や
冷
害
な
ど
に
強

く
す
る
た
め
行
わ
れ
る
が
︑﹁
た
ま
ふ
く
ら
﹂

は
そ
の
食
味
の
良
さ
か
ら
品
種
化
し
た
大
豆
︒

大
粒
ゆ
え
に
晩
成
な
た
め
栽
培
に
手
間
が
か

か
り
商
品
と
し
て
加
工
す
る
に
も
難
し
さ
が

あ
っ
た
が
︑﹁
国
内
最
大
級
の
食
べ
応
え
あ

る
ボ
リ
ュ
ー
ム
に
ホ
ク
ホ
ク
と
し
た
食
感
や

独
特
の
甘
み
︒
ほ
か
に
は
無
い
特
徴
的
な
大

豆
で
取
り
組
む
価
値
が
あ
る
﹂
と
︑
誕
生
初

年
度
の
種
蒔
き
か
ら
︑
生
産
者
や
関
係
機

関
と
共
に
育
成
デ
ー
タ
を
蓄
積
し
て
き
た
︒

２
０
０
９
年
に
は
﹁
産
消
協
働
た
ま
ふ
く
ら

プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
﹂
を
立
ち
上
げ
︑
商
品
化
に

向
け
た
市
場
分
析
や
ブ
ラ
ン
デ
ィ
ン
グ
︑
販

路
の
開
拓
︑
加
工
方
法
の
研
究
開
発
な
ど
を

実
施
︒
北
海
道
立
工
業
技
術
セ
ン
タ
ー
や
農

業
改
良
普
及
セ
ン
タ
ー
︑
公
立
は
こ
だ
て
未

来
大
学
︑
道
庁
・
市
・
町
役
所
な
ど
産
学
官

さ
ま
ざ
ま
な
力
が
集
結
し
︑﹁
函
館
た
ま
ふ

く
ら
納
豆
﹂と
し
て
商
品
化
に
こ
ぎ
つ
け
た
︒

超
大
粒
大
豆
「
た
ま
ふ
く
ら
」　

産
学
官
の
連
携
で
商
品
化
へ

道
南
だ
か
ら
こ
そ
作
れ
た
名
品

生
産
者
と
共
に
守
り
続
け
る

株式会社 だるま食品本舗 代表取締役社長　工藤　哲也さん



整備の要は鈑金塗装
キズやヘコミ修理は七飯町のプロショップへ

　
２
０
１
６
年
に
函
館
市
桔
梗
町
に
て
︑
個

人
事
業
と
し
て
始
め
た
同
社
は
︑
中
古
自
動

車
の
販
売
︑
買
取
業
か
ら
ス
タ
ー
ト
し
た
︒

２
０
１
９
年
︑
業
務
拡
大
の
た
め
七
飯
町
へ

移
転
し
︑
法
人
化
︒
鈑
金
塗
装
を
は
じ
め
︑

車
検
な
ど
の
一
般
整
備
︑
エ
ア
ロ
パ
ー
ツ
の

製
作
や
加
工
︑
レ
ン
タ
カ
ー
な
ど
と
事
業
を

拡
大
︒
鈑
金
塗
装
や
整
備
に
関
し
て
﹁
安
い
・

速
い
・
巧
い
﹂
を
モ
ッ
ト
ー
に
プ
ロ
の
技
術
で

ユ
ー
ザ
ー
の
カ
ー
サ
ポ
ー
ト
を
全
力
で
取
り
組

ん
で
い
る
︒
車
輌
搬
送
や
事
故
対
応
の
ロ
ー

ド
サ
ー
ビ
ス
も
充
実
の
内
容
で
︑
保
険
の

範
囲
内
で
３
６
５
日
24
時
間
︑
旅
や
出
張
先

に
ま
で
対
応
し
て
い
る
︒
緑
の
島
な
ど
で

２
０
０
０
年
か
ら
続
け
て
い
る
︑
車
の
展
示

会
と
チ
ャ
リ
テ
ィ
ー
を
目
的
と
し
た
大
型
の

カ
ス
タ
ム
カ
ー
イ
ベ
ン
ト
は
︑
現
在
で
は
全

国
か
ら
フ
ァ
ン
が
集
ま
る
ほ
ど
に
成
長
し
た
︒

株式会社クオリティジャパン
事業内容／新車・中古車販売・買取、鈑金塗装、車検、一般整備、エアロ製作・加工、
　　　　　ドレスアップカー製作、レンタカー業務、 イベント企画・運営、保険代理店ほか
設立／２０１９年７月　 資本金／３,０００,０００円　業種／自動車販売業、自動車鈑金業ほか

社長からひとこと

代表取締役 薄田　隼人

車が好きで、車に関わる仕事がしたい
という思いで、社会に出てから車の仕
事を続けています。私自身の希望と、
お客様の需要が重なり、整備資格を
持ったスタッフと共に板金整備を始め
たのが業務拡大のきっかけとなりまし
た。自社のロードサービスの際にはレ
ンタカーを積んで現場に向かいますの
で、早い対応が可能です。

七飯町大川１-2-26
☎0138-84-1611

企
業

探
訪

“企業探訪”は函館新聞電子版にて毎週月・木曜日連載中

﹇
M
A
P
﹈

う
ま
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い
つ
も
地
域
と
と
も
に

　
　
　
　
　
函
館
新
聞
電
子
版

まずは「函館新聞電子版」にアクセス！！

　

函
館
新
聞
電
子
版
は
２
０
１
６
年
５
月
15
日
の
創
刊
以
来
、
函

館
新
聞
掲
載
記
事
だ
け
で
な
く
、
事
件
・
事
故
の
速
報
な
ど
も
合

わ
せ
て
約
５
万
件
の
記
事
を
ア
ッ
プ
し
て
き
ま
し
た
。

　

函
館
新
聞
社
で
は
、
電
子
版
へ
の
ア
ク
セ
ス
や
Ｐ
Ｖ
の
傾
向
を

分
析
し
、
読
者
の
皆
様
が
関
心
を
寄
せ
て
い
る
情
報
を
い
ち
早
く

お
伝
え
し
て
い
き
ま
す
。

　

パ
ソ
コ
ン
・
ス
マ
ー
ト
フ
ォ
ン
・
タ
ブ
レ
ッ
ト
で
日
々
の
ニ
ュ
ー

ス
は
も
ち
ろ
ん
速
報
ニ
ュ
ー
ス
が
閲
覧
可
能
で
す
。
電
子
版
で
は

紙
面
ビ
ュ
ー
ア
機
能
も
あ
る
の
で
過
去
１
週
間
分
の
紙
面
を
読
む

こ
と
も
で
き
、
過
去
記
事
ア
ー
カ
イ
ブ
で
は
２
０
１
６
年
１
月
か

ら
の
記
事
が
検
索
可
能
で
す
。
ま
た
、
電
子
版
オ
リ
ジ
ナ
ル
コ
ン

テ
ン
ツ
と
し
て
、
道
南
の
起
業
家
が
登
場
す
る
「
起
業
人
」
や
会

社
を
紹
介
す
る
「
企
業
探
訪
」
が
新
た
に
加
わ
り
ま
し
た
。

速
報
ニ
ュ
ー
ス・
過
去
記
事
検
索
も
デ
ジ
タ
ル
な
ら
で
は

　

函
館
新
聞
電
子
版
単
独
コ
ー
ス
の
利
用
料
は
月
額
１
５
８
０
円
（
税

込
）
で
ご
購
読
の
方
に
は
函
館
新
聞
社
発
行
の
フ
リ
ー
マ
ガ
ジ

ン
〝
ハ
コ
ラ
ク
〞
を
毎
月
お
届
け
し
ま
す
。

電
子
版
を
ご
購
読
の
方
に
は

フ
リ
ー
マ
ガ
ジ
ン
〝
ハ
コ
ラ
ク
〞
を
毎
月
お
届
け

〒041-8540　
北海道函館市港町1丁目17番8号
電　話：0138-40-7733（メディア局）
メール：digital＠hakoshin.jp 

株式会社 函館新聞社

https://digital.hakoshin.jp/



「
み
ど
り
」か
ら
は
じ
ま
る

う
る
お
い
の
あ
る
生
活
。

材料のみの販売となります。
施工については別途ご相談下さい。

青森産ヒバ材を使用

・ウッドデッキ材料販売
・国産枕木・新品枕木製造・販売
・公共工事（木柵、木橋、看板、ベンチ）等の製造・販売
※青森ヒバ、国産杉材・桧材、高耐久性防腐処理

営 業

品 目



HEALTH TOPICS  

病医院・歯科医院情報から病気やケガについての知識、介護など
豊かで健やかな暮らしのための医療・健康情報をお伝えします。

M E D I C A L
メディカル

函館五稜郭病院

　函館五稜郭病院は今年１０月から、２０１７年から休診していた小児科診療を本格始
動した。今年４月に再開していたかぜや喘息など軽い症状の小児疾患に対応する外来
診療に続き、小児科の入院診療をスタート。日本小児科学会小児科専門医３人体制とし、
重度の疾患も診療できるようになった。入院病床を確保して産婦人科と連携し新生児
の診療も行う。「地域に安心感を与え活気のある診療科にしていきたい」と同院。

函館市五稜郭町３８‐３　☎０１３８‐５１‐２２９５
外来受付／月～土曜８：３０～１１：３０

小
児
科
外
来
・
入
院
を
再
開

新
生
児
診
療
の
体
制
整
う

﹇
M
A
P
﹈

港町こどもクリニック

　小児科専門医として函館五稜郭病院に１５年勤めた藤田祥二院長が、今年１０
月に独立開業。風邪などの感染症から近年増加傾向にあるアレルギー性疾患の
コントロールまで、近隣の市立函館病院をはじめ地域医療とも連携しながら、子
供たちが安心して暮らせる医療を提供する。「スタッフと共に明るい雰囲気を大切
に、ささいな症状でも気軽に通えるクリニックにしたい」と藤田院長。

函館市港町１‐１１‐１８  函館港町ビル２Ｆ　☎０１３８-８５-８８８９
受付／８：５０～１１：３０、１３：５０～１８：００
（木・土曜は１２：３０まで、午後休診）　日曜・祝日休診

小
さ
な
こ
と
か
ら
相
談
で
き
る

小
児
科
病
院
が
オ
ー
プ
ン

﹇
M
A
P
﹈

はこだて港町眼科

　松下知弘院長が函館市内などの眼科勤務を経て独立。目の充血、涙目などちょっ
とした目の不調から屈折矯正、体へのダメージをなるべく少なくした白内障の日帰
り手術まで、眼科専門医としての長年の知識を生かし、目の疾患に幅広く対応する。
電子カルテを導入し、スタッフと連動して効率の良い診察を心掛け待ち時間を短縮。
「かかりつけ医として、地域医療に貢献していきたい」と松下院長。

函館市港町１‐２０‐２１　☎０１３８‐４２‐１０００
診療時間／９：００～１２：００、１４：００～１７：３０（受付は各３０分前まで）
　　　　　※水曜は午後手術、土曜は午後休診　休診日／日曜・祝日、年末年始

受
付
か
ら
会
計
ま
で
ス
ム
ー
ズ
に

〝
待
た
せ
な
い
〞眼
科
が
オ
ー
プ
ン

﹇
M
A
P
﹈

ぜんそく
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やなづめ医院 函館市日吉町３-４３-２０　☎０１３８-３２-５０００

略歴

麻 酔 科

昭和５５年、岩手医科大学卒業後、同大附属病院麻酔科助手、昭和
６２年、函館五稜郭病院麻酔科、平成元年、函館脳神経外科病院を
経て平成２年、やなづめ医院開院。日本麻酔科学会麻酔科専門医。

■診療科目／ペインクリニック内科、リハビリテーション科、麻酔科（簗詰泰彦）
■診療時間／〈ペインクリニック内科〉８：３０～１１：３０、１６：００～１8：００　〈リハビリテーション科〉８：３０～１２：００、１５：００～１8：００
　　　　　　〈麻酔科〉８：３０～１１：３０、１６：００～１8：００　〈理学療法〉８：３０～１２：００、１５：００～１8：００
　　　　　　※いずれも水・土曜は午後休診
■休診日／日曜・祝日

D o ctor Column 1

　

痛
み
は
病
気
や
ケ
ガ
に
つ
き
も
の

で
す
。
病
気
や
ケ
ガ
か
ら
回
復
す
る

と
自
然
に
痛
み
が
な
く
な
る
の
が
普

通
で
す
。
帯
状
疱
疹
で
皮
疹
が
治
る

と
痛
み
も
消
失
し
ま
す
が
、
痛
み
が

な
く
な
ら
ず
に
神
経
痛
に
移
行
す
る

人
が
い
た
り
、
ギ
ッ
ク
リ
腰
の
後
に

慢
性
腰
痛
に
移
行
す
る
人
も
い
ま

す
。
ほ
か
、
歯
に
原
因
が
な
い
の
に

歯
が
痛
い
人
、
肛
門
周
囲
、
会
陰
部

が
痛
く
て
苦
し
ん
で
い
る
人
、
手
術

が
成
功
し
た
の
に
傷
跡
が
痛
み
続
け

て
い
る
人
、
何
も
し
て
い
な
い
の
に

皮
膚
が
焼
け
る
よ
う
に
痛
い
人
、
全

身
が
痛
く
日
常
生
活
に
大
変
不
自
由

し
て
い
る
人
も
い
ま
す
。
検
査
を
し

て
も
悪
い
と
こ
ろ
が
見
付
か
ら
ず
、

医
療
者
か
ら
理
解
さ
れ
ず
周
囲
の
人

か
ら
不
信
の
目
つ
き
で
見
ら
れ
、
自

分
自
身
で
も
不
安
が
高
く
な
り
痛
み

の
恐
怖
の
中
に
閉
じ
込
め
ら
れ
て
い

る
人
も
い
ま
す
。

　

な
ぜ
同
じ
刺
激
に
対
し
結
果
が
違

う
人
が
い
る
の
で
し
ょ
う
か
。
大
部

分
の
人
に
と
っ
て
全
く
痛
く
な
い
刺

激
で
も
、
あ
る
個
人
に
と
っ
て
は
激

し
い
痛
み
に
な
る
こ
と
が
あ
り
ま

す
。
慢
性
疼
痛
と
い
う
痛
み
が
長
く

続
く
病
気
が
あ
り
、
総
務
省
統
計
に

よ
る
と
全
国
で
約
２
０
０
０
万
人
が

悩
ま
さ
れ
て
い
ま
す
。
全
国
的
に
慢

性
疼
痛
を
専
門
と
す
る
医
師
が
少
な

く
患
者
さ
ん
は
痛
み
が
軽
く
な
る
事

を
願
い
、
あ
ち
こ
ち
の
病
院
を
さ
ま

よ
い
歩
い
て
い
る
の
が
現
状
で
す
。

　

慢
性
疼
痛
に
は
原
因
が
あ
り
、
そ

の
治
療
法
も
あ
る
程
度
、
確
立
さ
れ

つ
つ
あ
り
ま
す
。
国
内
に
慢
性
疼
痛

を
研
究
し
て
い
る
学
会
が
８
つ
あ
り
、

今
も
研
究
が
続
い
て
い
ま
す
。
治
療

法
は
常
に
進
歩
し
て
お
り
、
長
引
く

痛
み
か
ら
解
放
さ
れ
て
い
る
人
が
増

え
て
お
り
ま
す
。
日
本
運
動
器
疼
痛

学
会
、
日
本
口
腔
顔
面
痛
学
会
、
日

本
疼
痛
学
会
、日
本
ペ
イ
ン
ク
リ
ニ
ッ

ク
学
会
、日
本
ペ
イ
ン
リ
ハ
ビ
リ
テ
ー

シ
ョ
ン
学
会
、
日
本
慢
性
疼
痛
学
会
、

日
本
腰
痛
学
会
の
７
学
会
の
メ
ン

バ
ー
が
結
集
し
厚
生
労
働
省
の
助
成

金
で
「
慢
性
疼
痛
治
療
ガ
イ
ド
ラ
イ

ン
」を
作
り
上
げ
ま
し
た
。
運
動
療
法
、

認
知
行
動
療
法
、
マ
イ
ン
ド
フ
ル
ネ

ス
な
ど
新
し
い
治
療
法
が
取
り
入
れ

ら
れ
て
い
ま
す
。
原
因
が
わ
か
ら
ず

痛
み
に
苦
し
ん
で
い
る
人
は
専
門
の

病
院
で
相
談
し
て
み
ま
し
ょ
う
。

慢性疼痛、長引く痛み
とうつう

やなづめ医院

簗詰　泰彦 院長

﹇
M
A
P
﹈

え
い
ん
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産婦人科 ほんどおりクリニック 函館市本通１‐４４‐１０（旧五稜郭ウィメンズクリニック）　☎０１３８‐３１‐５８５５

略歴

産婦人科

平成元年、北海道大学医学部卒業後、北大病院（不妊症グループ）
および関連病院出向。平成１０年、同大学院医学研究科修了、ヒト排
卵機構の研究で博士（医学）の学位取得。平成１１年、函館中央病院
産婦人科医長、平成２０年、同科長、平成２５年、産婦人科ほんどお
りクリニック開院。専門分野は不妊症、生殖内分泌。日本産科婦人科
学会認定産婦人科専門医。

■診療科目／産科・婦人科
■診療時間／月～木１０：００～１２：３０、１４：００～１７：３０　金・土・第２、４水１０：００～１２：３０　※第５水曜は１６：３０受付終了
　　　　　　※午後診療日の１４：００～１４：３０は前日までの完全予約制
■休診日／日曜・祝日

D o ctor Column 2

　

卵
巣
か
ら
分
泌
さ
れ
る
女
性
ホ
ル

モ
ン
（
Ｅ
、
エ
ス
ト
ロ
ゲ
ン
）
は
子
宮

内
膜
を
厚
く
し
、黄
体
ホ
ル
モ
ン
（
Ｐ
、

プ
ロ
ゲ
ス
テ
ロ
ン
）
は
排
卵
後
に
上
昇

し
て
、
子
宮
内
膜
を
着
床
や
妊
娠
の
維

持
に
適
し
た
状
態
に
変
化
さ
せ
ま
す
。

２
つ
の
ホ
ル
モ
ン
を
含
む
薬
剤
が
Ｅ
Ｐ

製
剤
で
、
子
宮
出
血
を
起
こ
し
た
り
止

め
た
り
治
療
的
に
使
わ
れ
て
き
ま
し

た
。
服
用
中
は
排
卵
し
な
い
た
め
避
妊

薬
と
し
て
も
使
わ
れ
、
目
的
を
避
妊
に

限
定
し
ホ
ル
モ
ン
の
含
有
量
を
減
ら
し

た
の
が
低
用
量
ピ
ル
で
す
。
さ
ら
に

ホ
ル
モ
ン
の
量
を
減
ら
し
た
超
低
用

量
ピ
ル
も
あ
り
ま
す
。

　

服
用
中
、
子
宮
内
膜
が
薄
く
な
り

月
経
に
代
わ
る
出
血
は
量
、
痛
み
と

も
軽
い
の
で
、
月
経
困
難
症
（
鎮
痛

剤
を
飲
ん
で
も
日
常
生
活
に
支
障
を

来
す
病
的
な
生
理
痛
）
の
病
名
の
方

に
健
保
適
用
下
に
処
方
さ
れ
る
低
用

量
Ｅ
Ｐ
製
剤
（
Ｌ
Ｅ
Ｐ
製
剤
）
も
あ

り
ま
す
。
合
成
黄
体
ホ
ル
モ
ン
の
種

類
に
よ
り
開
発
順
に
第
１
〜
第
４
世

代
に
分
類
さ
れ
、
第
２
世
代
は
避
妊

薬
と
し
て
普
及
し
て
い
ま
す
が
男
性

ホ
ル
モ
ン
（
Ａ
、
ア
ン
ド
ロ
ゲ
ン
）

作
用
が
少
し
あ
る
た
め
、
に
き
び
、

体
重
増
な
ど
が
問
題
に
な
る
方
も
い

ま
す
。
第
３
世
代
は
こ
の
Ａ
作
用
が

軽
減
さ
れ
、
に
き
び
に
良
い
ピ
ル
と

し
て
知
ら
れ
て
い
ま
す
。
第
４
世
代
は

治
療
用
の
超
低
用
量
Ｌ
Ｅ
Ｐ
製
剤
で
す

が
Ａ
作
用
が
ゼ
ロ
に
な
り
、
ま
た
、
利

尿
剤
（
尿
を
増
や
す
）
が
ベ
ー
ス
の
合

成
ホ
ル
モ
ン
の
た
め
、
む
く
み
に
も
良

い
よ
う
で
す
。
た
だ
第
３
世
代
以
降
は

副
作
用
で
血
管
が
詰
ま
る
血
栓
症
の
リ

ス
ク
が
や
や
高
ま
り
ま
す
。Ｌ
Ｅ
Ｐ
製

剤
に
は
第
１
、
第
２
世
代
の
も
の
も
あ

り
ま
す
。

　

基
本
４
週
間
を
１
周
期
と
し
て
最

後
に
４
〜
７
日
の
休
薬
期
間
を
お

き
、そ
の
間
に
出
血
が
あ
り
ま
す（
周

期
投
与
）。
そ
れ
で
も
生
理
痛
が
つ

ら
い
場
合
は
３
パ
ッ
ク
を
切
れ
目
な

く
投
与
し
11
週
間
服
用
↓
１
週
間
休

薬
（
84
日
周
期
）
と
い
う
連
続
投
与

法
、
期
間
を
決
め
ず
連
続
投
与
し
内

服
中
に
出
血
が
あ
っ
た
ら
４
日
休
薬

と
い
う
フ
レ
キ
シ
ブ
ル
投
与
法
（
最

長
１
２
０
日
周
期
）
も
あ
り
ま
す
。

こ
の
し
く
み
を
利
用
し
て
旅
行
、
試

験
な
ど
イ
ベ
ン
ト
に
合
わ
せ
て
月
経

を
コ
ン
ト
ロ
ー
ル
す
る
こ
と
も
で
き

る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。

低用量ピルとＬＥＰ製剤
～種類と投与法～

産婦人科  ほんどおりクリニック

工藤　隆之 院長

﹇
M
A
P
﹈
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西巻デンタルオフィス五稜郭
函館市松陰町８‐２５　☎０１３８‐３３‐１２２１　ｈｔｔｐ：//ｓｈｕｊｉｎｋａｉ．ｊｐ/

略歴

歯 科

平成１０年、日本歯科大学新潟歯学部を卒業し、平成１４年、日本歯科
大学大学院卒業（歯学博士号取得）。大学病院・東京での勤務医を経
て平成１８年に西巻デンタルオフィス五稜郭を開院。平成１５年から日本
歯科大学新潟歯学部歯科補綴学第一講座非常勤講師を務めている。

■診療科目／歯科
■診療時間／月・火・水・金　９：３０～１３：００、１４：３０～１９：００　木・土　９：３０～１３：００
■休診日／日曜・祝日

D o ctor Column 3

　

近
年
、
歯
科
で
も
Ｉ
Ｔ
化
、
デ
ジ

タ
ル
化
が
進
ん
で
い
ま
す
。

　

レ
ン
ト
ゲ
ン
も
フ
ィ
ル
ム
か
ら
デ

ジ
タ
ル
へ
、
カ
ル
テ
も
手
書
き
か
ら

コ
ン
ピ
ュ
ー
タ
ー
に
入
力
へ
と
変

わ
っ
て
き
て
お
り
、
さ
ら
に
最
近
で

は
診
療
の
機
器
に
も
及
ん
で
い
ま

す
。
一
般
的
に
歯
科
治
療
に
お
い
て

銀
歯
な
ど
の
被
せ
物
を
作
る
際
に
は

印
象
材
と
呼
ば
れ
る
材
料
を
使
っ
て

型
取
り
し
石
膏
模
型
を
作
っ
て
被
せ

物
を
製
作
し
ま
す
。

　

し
か
し
な
が
ら
近
年
こ
の
印
象
材

を
使
わ
ず
、
ご
く
小
さ
な
専
用
カ

メ
ラ
を
使
っ
て
歯
の
写
真
を
撮
る

こ
と
に
よ
っ
て
型
取
り
を
す
る
方

法
（
光
学
印
象
）
も
あ
り
ま
す
。

こ
れ
に
よ
り
従
来
の
型
取
り
よ
り

も
短
時
間
で
終
え
る
こ
と
が
で
き
、

印
象
材
の
臭
い
や
味
に
対
す
る
不

快
感
や
嘔
吐
反
射
が
強
い
方
に
と
っ

て
は
格
段
に
楽
に
型
を
取
れ
る
メ

リ
ッ
ト
が
あ
り
ま
す
。

　

ま
た
、
イ
ン
プ
ラ
ン
ト
治
療
で
は

通
常
レ
ン
ト
ゲ
ン
、
コ
ン
ピ
ュ
ー

タ
ー
断
層
撮
影
（
Ｃ
Ｔ
）
や
歯
型
か

ら
作
ら
れ
た
模
型
で
得
た
情
報
か
ら

イ
ン
プ
ラ
ン
ト
を
入
れ
る
場
所
・
角

度
・
深
さ
な
ど
を
計
画
し
ま
す
が
、

い
く
ら
そ
れ
ら
を
使
っ
て
精
密
な
計

画
を
立
て
た
と
し
て
も
、
実
際
の
処

置
で
そ
の
計
画
と
ズ
レ
が
生
じ
て
し

ま
う
と
人
工
歯
根
が
不
適
切
な
場
所

に
入
っ
て
し
ま
い
早
期
に
抜
け
て
し

ま
っ
た
り
、
最
悪
の
場
合
、
神
経
や

血
管
を
損
傷
し
て
し
ま
う
こ
と
も
あ

り
ま
す
。
以
前
は
ズ
レ
を
生
じ
に
く

く
す
る
た
め
に
、
お
お
よ
そ
の
目
安

と
な
る
装
置
（
自
家
製
ア
ナ
ロ
グ
ガ

イ
ド
）
を
使
用
す
る
こ
と
に
よ
り
大

き
な
ズ
レ
を
防
い
で
い
ま
し
た
が
ミ

リ
単
位
の
誤
差
が
生
じ
る
場
合
が
あ

り
ま
し
た
。

　

現
在
で
は
そ
の
問
題
を
解
消
す
る

た
め
に
Ｃ
Ｔ
デ
ー
タ
と
コ
ン
ピ
ュ
ー

タ
ー
の
専
用
ソ
フ
ト
ウ
ェ
ア
で
イ
ン

プ
ラ
ン
ト
治
療
の
計
画
を
行
い
、
そ

の
計
画
通
り
に
イ
ン
プ
ラ
ン
ト
を
入

れ
る
こ
と
の
で
き
る
専
用
の
装
置
を

用
い
る
治
療
（
コ
ン
ピ
ュ
ー
タ
ー
ガ

イ
デ
ッ
ド
サ
ー
ジ
ェ
リ
ー
）
を
行
え

る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。

　

詳
細
は
か
か
り
つ
け
の
歯
科
医
院

な
ど
で
お
聞
き
く
だ
さ
い
。

歯科のＩＴ化、デジタル化

西巻デンタルオフィス五稜郭

西巻　仁 院長
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わ
が
国
で
は
、
年
間
で
亡
く
な
る

方
の
約
３
割
が
「
が
ん
」
を
患
い
死

亡
さ
れ
て
お
り
、
死
因
別
で
は
長
年

に
わ
た
り
第
１
位
を
占
め
現
在
も
な

お
増
え
続
け
て
い
る
状
況
で
す
。
つ

ま
り
自
分
は
元
気
だ
か
ら
「
が
ん
」

に
か
か
ら
な
い
と
い
う
保
証
は
な
い

の
で
す
。

　

病
院
を
受
診
し
た
際
、
担
当
の
先

生
か
ら
喀
痰
や
尿
の
な
か
の
「
細
胞

を
検
査
し
て
み
ま
し
ょ
う
」と
か「
し

こ
り
（
腫
瘍
）
に
針
を
刺
し
て
細
胞

を
と
っ
て
検
査
し
ま
す
」
ま
た
は
内

視
鏡
や
手
術
に
よ
っ
て
「
組
織
の
一

部
を
と
っ
て
検
査
し
ま
す
」
と
言
わ

れ
た
こ
と
は
あ
り
ま
せ
ん
か
？
患
者

さ
ん
の
体
か
ら
採
取
さ
れ
た
細
胞
や

組
織
に
薬
品
で
色
を
付
け
顕
微
鏡
で

直
接
見
て
確
認
し
、
そ
の
細
胞
が
体

に
悪
さ
を
し
て
い
る
か
ど
う
か
細
胞

の
顔
付
き
や
由
来
を
調
べ
る
検
査
を

細
胞
診
検
査
と
言
い
、
細
胞
の
塊
で

あ
る
組
織
を
詳
し
く
調
べ
る
検
査

を
病
理
組
織
検
査
と
言
い
ま
す
。

診
察
時
に
直
接
患
者
さ
ん
に
会
っ

て
お
話
を
す
る
事
は
ほ
と
ん
ど
あ

り
ま
せ
ん
が
、
こ
れ
ら
の
検
査
に

よ
る
最
終
診
断
は
専
門
的
な
知
識

や
経
験
を
積
み
認
定
資
格
を
取
得

し
た
細
胞
検
査
士
と
病
理
専
門
医

が
担
っ
て
い
ま
す
。

　

北
海
道
内
に
は
、
が
ん
の
早
期
発

見
と
患
者
さ
ん
が
ど
の
地
域
に
お
い

て
も
専
門
的
な
治
療
を
受
け
る
こ
と

が
で
き
る
よ
う
に
、
26
施
設
が
地
域

が
ん
診
療
連
携
病
院
に
指
定
さ
れ
て

お
り
、
函
館
市
内
で
は
４
施
設
が
担

当
し
、
当
院
も
こ
の
指
定
を
受
け
専

門
性
の
高
い
医
療
提
供
を
行
っ
て
い

ま
す
。
ま
た
、
こ
れ
ら
の
施
設
を
中

心
に
質
の
高
い
技
術
に
よ
っ
て
十
分

な
検
査
が
行
わ
れ
る
よ
う
に
、
全
国

で
９
０
０
名
ほ
ど
の
認
定
病
理
検
査

技
師
が
配
置
さ
れ
て
お
り
、
そ
の
う

ち
北
海
道
内
に
は
30
名
程
度
在
籍

し
、
多
職
種
と
連
携
し
て
が
ん
診
療

を
は
じ
め
と
す
る
医
療
に
貢
献
し
て

い
ま
す
。

　

近
年
、
新
た
な
お
薬
の
開
発
や
手

術
方
法
が
進
歩
し
た
事
に
よ
り
、
早

い
う
ち
に
治
療
す
れ
ば
が
ん
は
治
る

時
代
と
な
り
ま
し
た
。
症
状
が
な
く

て
も
早
期
発
見
の
た
め
に
定
期
的
な

受
診
を
お
勧
め
し
ま
す
。

「
細
胞
や
組
織
を
と
っ
て
検
査
し
ま
す
」と

言
わ
れ
た
ら…

国立病院機構　函館病院
函館市川原町１８‐１６
☎０１３８‐５１‐６２８１（代）
ｈｔｔｐ：//ｈｎｈ‐ｈｏｓｐ．ｊｐ/

■診療科目／
　循環器内科、消化器内科、
　呼吸器内科、外科、消化器外科、
　呼吸器外科、心臓血管外科、
　乳腺外科、泌尿器科、皮膚科、
　放射線科、病理診断科、
　歯科口腔外科、リハビリテーション科、
　婦人科、眼科
■外来受付時間／
　月～金　８：３０～１１：３０
　　　　１３：００～１５：３０
　※科によっては休診の場合が
　　あるので確認を
■休診日／土・日曜・祝日・年末年始

国立病院機構　函館病院
細胞検査士・認定病理検査技師　

東　学さん
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医
療
の

　

現
場
か
ら
２

　

　

皆
さ
ん
は
周
術
期
と
い
う
言
葉

を
ご
存
じ
で
す
か
？
周
術
期
と
は

手
術
を
受
け
る
患
者
さ
ん
の
術
前
・

術
中
・
術
後
を
通
し
た
全
期
間
の

こ
と
で
す
。
手
術
室
看
護
師
は
執

刀
医
に
メ
ス
な
ど
を
渡
し
手
術
の

進
行
を
直
接
的
に
サ
ポ
ー
ト
す
る

イ
メ
ー
ジ
が
強
い
と
思
い
ま
す
が
、

手
術
中
だ
け
で
は
な
く
手
術
前
・

後
に
も
患
者
さ
ん
と
関
わ
っ
て
い

ま
す
。

　

術
前
は
手
術
を
受
け
る
患
者
さ

ん
に
と
っ
て
、
不
安
が
大
き
く
な

り
や
す
い
時
期
で
す
。
そ
の
た
め
、

心
と
体
の
準
備
を
行
う
大
切
な
期

間
と
な
り
ま
す
。
手
術
前
に
は
手

術
室
看
護
師
に
よ
る
術
前
訪
問
が

あ
り
ま
す
。
術
前
訪
問
で
は
、
手

術
室
で
の
流
れ
を
説
明
し
、
周
術

期
で
必
要
な
患
者
さ
ん
の
情
報
を

集
め
る
た
め
話
を
聞
き
ま
す
。
そ

の
中
で
、
手
術
へ
の
不
安
な
ど
も

聞
く
こ
と
に
よ
り
、
患
者
さ
ん
や

ご
家
族
が
少
し
で
も
手
術
を
受
け

入
れ
ら
れ
る
よ
う
手
助
け
を
し
ま

す
。
ま
た
、
手
術
室
看
護
師
は
必

要
な
患
者
さ
ん
の
情
報
を
得
た
上

で
、
患
者
さ
ん
が
安
心
し
て
手
術

に
臨
む
こ
と
が
で
き
る
よ
う
に
医

師
や
病
棟
看
護
師
と
連
携
を
取
り
、

そ
の
人
に
合
っ
た
対
策
を
立
て
て

い
ま
す
。

　

手
術
後
は
、
合
併
症
な
ど
の
問
題

が
起
き
な
い
よ
う
、
病
棟
看
護
師
と

手
術
中
の
情
報
を
共
有
し
ま
す
。
状

況
に
応
じ
て
術
後
訪
問
を
行
い
、
患

者
さ
ん
が
ど
れ
く
ら
い
回
復
し
て
い

る
か
、
合
併
症
が
起
き
て
い
な
い
か

な
ど
を
確
認
し
ま
す
。
手
術
後
に
も

今
後
の
生
活
へ
の
さ
ま
ざ
ま
な
不

安
が
考
え
ら
れ
る
た
め
、
病
棟
看

護
師
と
連
携
を
図
り
ま
す
。

　

手
術
は
患
者
さ
ん
だ
け
で
な
く
、

ご
家
族
も
不
安
に
な
り
ま
す
。
手

術
室
看
護
師
は
患
者
さ
ん
や
ご
家

族
が
手
術
を
受
け
入
れ
、
少
し
で

も
不
安
な
く
手
術
当
日
を
迎
え
ら

れ
る
よ
う
関
わ
っ
て
い
ま
す
。
ま

た
、
手
術
を
ゴ
ー
ル
と
す
る
の
で

は
な
く
、
退
院
後
の
生
活
を
イ
メ
ー

ジ
で
き
る
よ
う
手
助
け
し
て
い
ま

す
。
患
者
さ
ん
や
ご
家
族
と
関
わ

る
時
間
は
限
ら
れ
て
い
ま
す
が
、

少
し
で
も
不
安
を
減
ら
し
手
術
を

受
け
て
い
た
だ
く
た
め
に
も
、
何

か
心
配
な
こ
と
が
あ
れ
ば
、
手
術

室
看
護
師
へ
声
を
か
け
て
下
さ
い
。

周
術
期
に
お
け
る

　
　
　
手
術
室
看
護
師
の
関
わ
り

函館中央病院

函館市本町３３-２
☎０１３８-５２-１２３１（代）
http://www.chubyou.com/

■診療科目／
　内科、消化器内科、腫瘍内科
　循環器内科、小児科、外科
　整形外科、形成外科
　心臓血管外科、皮膚科
　産婦人科、耳鼻咽喉科
　歯科口腔外科など全２６科目
■受付時間／
　８：３０～１１：３０、１３：３０～１６：００
　※土曜は午前のみ。診療科や
　　時間帯によっては要予約。
■休診日／日曜・祝日・年末年始

函館中央病院
手術室
手術看護認定看護師

武井　一紘さん
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　看護師の働く場所としては、病院やクリニック
をイメージする方が多いのではないでしょうか。
現在、入院から在宅への医療転換が図られると
ともに、２００７年には超高齢社会（６５歳以
上の人口が全人口の２１％以上）を迎え高齢化
率上昇の一途を辿る中で高齢者看護の社会的
ニーズはますます高まっています。こうした社会
変化に伴い、住み慣れた地域での在宅生活を支
援する介護施設で働く看護師が増加し、その介
護施設の一つとしてデイサービス（通所介護）
があります。
　デイサービスの看護師の役割としては、大きく
分けて①健康管理（血圧、脈、体温などのバイ
タルサインチェックや、顔色や様子に変わりがな
いかといった全身状態の観察。体操や入浴可否
の判断）、②服薬管理や軽微な処置（薬塗布や創
傷処置など）があります。そのほかに、筋力の
低下を防ぎ在宅での生活を継続できるよう支援す

るため機能訓練指導員としての業務に携わるこ
とや、健康相談を受けることもあります。高齢
者はバイタルサインが安定していても急に意識レ
ベルが低下することや、加齢に伴いさまざまな
身体的機能の変化が現れるため健康管理はとて
も重要です。
　また、デイサービスは医療現場とは違い医師が
常駐していないため、看護師は小さな変化に気づ
く観察力も大切であり、必要に応じて病院受診の
判断やご家族への報告を行っていきます。デイサー
ビスを利用される皆様やご家族とのコミュニケー
ションを通じて心身の調子の変化を知ることもあり
ますので、「なんだか体調が優れない気がする」
「昨日はあまり眠れなかった」というようなことを
相談して良いのだろうか？と遠慮してしまうことが
あるかもしれませんが、気になることや普段と違っ
た様子があればご利用先のデイサービスの看護師
にご相談ください。

デイサービスにおける
看護師の役割

介護

　

コ ラム

株式会社吉住
コミュニティハウスよしずみ白鳥

下宿よしずみ白鳥（２～４Ｆ）

本社/函館市松川町6-12（ビジネスホテルよしずみ内）　☎０１３８-43-2234

デイサービスよしずみ白鳥
看護師

三上山　真衣さん

函館市白鳥町１６-１
 関連施設 

函館市梁川町１-１０　１Ｆ　☎０１３８-５５-８０００
デイサービスよしずみ

☎０１３８-６２-１１１１
☎０１３８-６２-１１００デイサービスよしずみ白鳥
☎０１３８-６２-１０００ケアプランセンターよしずみ

函館市梁川町１-１０　　２・３Ｆ　☎０１３８-３２-５００１
ヘルパーステーション・下宿よしずみ

函館市東山３-３-２　☎０１３８-３５-５５５５
デイサービスよしずみ東山

1 0 1
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市内巡回
路線バス
運行中

完全
予約制

■診療時間／
　〈ペインクリニック内科〉
　　　　　　８：３０～１１：３０、１６：００～１８：００
　〈リハビリテーション科〉
　　　　　　８：３０～１２：００、１５：００～１８：００
　〈麻 酔 科〉８：３０～１１：３０、１６：００～１８：００
　〈理学療法〉８：３０～１２：００、１５：００～１８：００
　※いずれも水・土曜は午後休診
■休診日／日曜・祝日

※理学療法も行っております

やなづめ医院

函館市日吉町３-４３-２０　☎０１３８-３２-５０００

診 療 科 目
ペインクリニック内科・リハビリテーション科

麻酔科（簗詰 泰彦）

当院

●北洋銀行

日吉が丘通り
●生鮮
　げんき市場

↑美原

↓湯川町

ツルハ●

サツドラ
●

産
業
道
路

P

P

医療法人 友晶会

ききょう
内科クリニック

診療科目：内科・呼吸器内科・緩和ケア内科

院長　蓮沼　晶子

函館市桔梗3丁目30番7号
TEL0138-46-0709

2018年１１月より午後の診療は
完全予約制となりました。

また、午前の診療は全て予約なしで
受付順となりますので

ご理解ご協力の程、宜しくお願い致します。

〈受付時間〉
月 火 水 木 金 土

（12：00）8:30～11:30
14:00～17:00

※第１、第３水曜日は往診
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UDO
Skin Clinic

すどうスキンクリニック
形成外科・皮膚科・美容外科

院長 須藤　　　　聡

月・水・木・金曜日 10：00～14：00 15：00～19：00

※予約制（来院前にお電話下さい。）

五稜郭公園
●道立函館美術館
●函館五稜郭病院

●丸井今井

（函館五稜郭病院並び）

土曜日 10：00～14：00

日曜日 13：00～17：00

休診日 火曜日・祝日

函館市五稜郭町34番16号 2F

（0138）33-0865
http://www.sudo-skinclinic.jp

★すどうスキンクリニック

高砂通り
行啓通り

診 

療 

時 
間

みなとまち皮膚科

菊 地 医 院
院長 菊 地　誠 一

日本皮膚科学会認定　皮膚科専門医

休診

休 

診
休 

診

診療時間

9：00～13：00

14：00～18：00

月 火 水 木 金 土 日

（0138）40-3710

木・日・祝日/休診
函館市亀田港町39-7
（大 野 新 道 沿 い ）

駐 車 場 完 備
ミ　  ナ　　　ト

← 産業道路

当院
生鮮げんき市場
●

北大
水産学部
　　●

港中学校●
●

セブンイレブン

市立函館病院●港小学校●

●
ジ
ャ
ン
ボ
イ
エ
ロ
ー

北大
グラウンド
　●

国
道
2
2
7
号
線

大
野
新
道

国
道
5
号
線

函館トヨタ本社
●

毎週木曜日は休診とさせていただきます

診療（受付）時間

院長　工藤　隆之

妊活のお手伝い

函館市本通1-44-10（旧五稜郭ウィメンズクリニック）
TEL0138-31-5855

●提携医療機関／函館中央病院（検査・手術・分娩）
　　　　　　　　手稲渓仁会病院（高度生殖医療）
※旧五稜郭ウィメンズクリニックの患者さまは
   継続治療を受けていただけます

不妊・避妊相談　妊婦健診　子宮がん検診　更年期相談

月

10：00～12：30
14：00～17：30

火 水

手術日手術

木 金 土 日

休診日/日曜・祝日

◆毎月第２・４水曜日の午後は手術日、第５水曜日は１６：３０受付終了です。
◆午後診療日の１４：００～１４：３０は前日までの完全予約制です。

※函館バス停留所「本通小学校裏」徒歩２分

スーパー
魚長●

ローソン
　　●

本通富岡線

北々亭
●

Ｐ
3台

Ｐ 9台

ヨット
学生服
●

11月30日（土）は手稲渓仁会病院の和田部長が診療致します。お知らせ
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函館市田家町２０-１８

☎（0138）41-4182
駐車場有り

夜８時まで

診
療
時
間

月曜日～金曜日／
午前９：３０～午後１：００
午後３：３０～午後８：００
土曜日／
午前９：３０～午後1：００
休診日／日曜日・祝日

○急患随時受付
○往診のことはお気軽に
　ご相談ください。

●
函館
盲学校

亀田
小学校
●

●
不動産の
ビッグ

旧大川●
中学校

教
育
大
通
り
↓

桐
花
通
り

←至国道5号線

　ミスター
●ドーナツ

セブン●
イレブン

当
院

P

よじょう歯科医院よじょう歯科医院

福井
歯科

往診希望の方は、電話で御相談下さい。往診希望の方は、電話で御相談下さい。

●みちのく銀行

●
自由市場

新川町
電停
新川町
電停←

至
五
稜
郭

→
至
松
風
町

■診療時間／月～金　9:00～12:00、14:00～18:00
　　　　　　　　　　　　　　土　　　　9:00～12:00
■休  診  日／日曜日・祝日

随時受付
予約制ではありません

☎22-6203
函館市新川町１-２４　Ｒ４ＴＭ新川町４Ｆ（新川町電停前）  

P

〒049-0162 北斗市中央2丁目4番3号

E-mail：shiburin@ms7.ncv.ne.jp

院　長 　渋 谷　好 孝

岡田商店
●

公園
●

ケーキショップ
ジョリ・クレール
     ●

国道228号線

北斗消防署
バス停

北斗消防署
バス停

●
北斗消防署

ENEOS
●

洗車場
●

ハセガワ
ストア
●

ハセガワ
ストア
●

至函館至木古内

市
役
所
通

道
道
上
磯
峠
下
線

函館湾

戸切地川
当院

MAP

「アイチケットアプリ」を左記から
インストールしていただくと、
簡単に診療予約が出来ます。
臨時休診などの連絡も受け取れます。
ぜひご活用ください♪

午前9：00～ 正午
午後3：30～  6：30

月 火
木 金

月 火
木 金

予防接種・健診

午後2：30～  3：30

午前9：00～午後0：30
午後　　 休診

休診日　日曜日・祝日

水

午前9：00～午後1：00土

診 療 時 間

吉田　康仁（理事長） 村田　真介（院長）
寺崎　誠治 川村　兼央

歯科医師

インプラント治療
（保険外治療） 歯科用3次元CTスキャナー、手術室有り

標準治療費 250,000円～/1歯（税別）

函館市湯川町1丁目30-8
TEL0138-59-3918
http://www.ydos.com

訪問診療 実施しております

受付時間
月 ～ 金/9:00～12:30、14:30～18:00
土・日・祝日/9:00～12:30、14:30～16:30

函館アリーナ前電停 湯の川温泉電停

渡辺病院市民会館

函館アリーナ

日曜・祝日も診療
年中無休
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道南地区 店舗一覧

お気軽に右記店舗に
お問い合わせ下さい

株式会社　レインボー薬局
美  原  店 函館市美原５丁目１９番２号　ＴＥＬ０１３８-４６-８１１０
戸  井  店 函館市浜町３５５番地６　ＴＥＬ０１３８-８２-３６１１
港　　　　　店 函館市亀田港町３９番１号　ＴＥＬ０１３８-４１-８１００
か  じ  店 函館市鍛治１丁目１４番２号　ＴＥＬ０１３８-３５-３３８１
大  川  店 函館市大川町１２番２１号　ＴＥＬ０１３８-６２-３３８１
中  央  店 函館市梁川町１６番４号　ＴＥＬ０１３８-３０-７０００
宮  前  店 函館市宮前町２０番２号　ＴＥＬ０１３８-４５-４００３

恵  山  店 函館市日ノ浜町２２番地２　ＴＥＬ０１３８-８５-３５１５
日  吉  店 函館市日吉町３丁目３５番６号　ＴＥＬ０１３８-３２-３６４０
上  磯  店 北斗市久根別１丁目２６番８号　ＴＥＬ０１３８-７３-８３１１
大  野  店 北斗市本町２丁目７番１号　ＴＥＬ０１３８-７７-５００１
当  別  店 北斗市当別６９７番地１２８　ＴＥＬ０１３８-７５-５０００
知  内  店 上磯郡知内町重内３１番地１４８　ＴＥＬ０１３９２-５-７７０１
森  川  店 茅部郡森町字森川町２７８番地１３０　ＴＥＬ０１３７４-２-２３３３

道南地区で
取扱があるのは、
レインボー薬局
だけです。

海と太陽の恵みが生きている、
クリーンハワイアンスピルリナリナマックス

（栄養補助食品）

  500粒   ¥6,260（税込）
1,000粒 ¥10,580（税込）
2,000粒 ¥19,220（税込）

1日10～50粒を目安に水またはお湯とともに
お召し上がり下さい。

リナマックスP
パウダー

®

（栄養補助食品）

常夏の海と太陽が
生きているハワイ島
スピルリナ

２ｇ×６０包 ¥4,800

スーパー
青汁

お子様からお年寄りまで安心して飲める

ベースサプリメント。健康を心掛けている方は

まずリナマックスからお試しを！！

飲み物や料理に混ぜ手軽に

摂取できるのが特徴！！

健康を心掛けている方は

まずリナマックスPパウダー

からお試しを！！

（税込）

これ１つで、ビタミン、ミネラル、必須アミノ酸など

５０種類以上の栄養素が含まれており、

ＦＤＡ（米国食品医薬品局）からも

マルチサプリメントとして認められています。

　“リナマックス”は、ハワイの海洋深層水で育てられた
スピルリナを原料としている為、ビオチン・マグネシウム・亜鉛・

バナジウムが加わっており、ＷＨＯ（世界保健機構）では

理想的な栄養補助食品として認められています。

“スピルリナ”は、
３５億年前に誕生した

地球最古の生物の食用藻です。

さらに

人参葉・桑葉・大麦若葉配合

診療時間/午前９：３０～午後１２：３０
　　　　　午後２：００～午後６：００

●日曜日・祝日
●第２・４水曜日
●第１・３・５水曜日午前
●第１・３・５土曜日午後

休 診 日/

大人の方も、
診療致します
大人の方も、
診療致します

歯科 小児歯科

FAX0138-47-3722

TEL0138-47-3733
函館市桔梗5-14-1

休診日／日曜・祝日

院 長 　三 澤　肇

みさわ歯科口腔外科
クリニック

月

9：30～13：00

14：30～19：00

火 水 木 金 土 日診療（受付）時間

歯 科 歯科口腔外科 小児歯科

水曜日は
往診も受付

JR桔梗駅

至七飯→

（旧国道）

国道5号線

函館新道
←
至函館駅 ↓ 石川・赤川・美原 至七飯→

●

セブンイレブン
桔梗３丁目店

桔梗郵便局

産
業
道
路

←
至
函
館
駅

●
函
館
日
産

えんどう桔梗
マタニティクリニック●

●

●
桔
梗
駅
前
通
り

中の沢
小学校

当院



その時々の相場で最も高いと思われる
価格で買い取りさせて頂いております。
ご面倒でも最後にお立ち寄り下さい。

割増クーポン一切不要

生前整理・形見分け・遺品整理・出張買取・郵送買取
ジャンルを問わず買い取りいたします。

 まずは
　お電話ください。

天皇陛下御在位10年・20年記念
1万円金貨
皇太子殿下御成婚記念
5万円金貨
天皇陛下御即位記念
10万円金貨
※相場により金額は変わります。

P 店舗ウラ＆横

「どこよりも高く買い取る店」を目指し“地域密着”で頑張ります!!!

※他店のチラシ等をご持参ください。そのお店より高く買い取りさせて頂きます。

ブランドバッグ
財布・アクセサリー
ブランドバッグ
財布・アクセサリー ブランド時計ブランド時計

喜平 ネックレス・
ブレスレット

テレホンカード・商品券
刀剣・象牙
一角（イッカク）

テレホンカード・商品券
刀剣・象牙
一角（イッカク）

買取価格アップ！！

酒類

オーディオ

飲まないお酒
ありませんか？
飲まないお酒
ありませんか？ トミカ

不要になった金
プラチナ製品
ございませんか？
古いものでもOKです。
ぜひお持ちください。

金・プラチナ
貴金属

建退共証紙

切手は郵便局でも現金化することはできません。

年賀ハガキ・普通切手
記念切手・レターパック
中国切手・印紙
ハガキ（各書き損じ可）

地域最高水準で
高価買い取りを目指します

金価格高騰！ 金が高い!!  今を見逃すな!!!

※他店のチラシ等をご持参ください。
そのお店より高く買い取りさせて頂きます。



■応募締切：２０１９年１２月５日必着
■発　　表：当選者の発表は発送をもってかえさせていただきます。
　　　　　　応募多数の場合は抽選となります。あらかじめご了承下さい。
　　　　　　個人情報はプレゼントの発送にのみ使用します。

〒０４１-８５４０ 函館市港町１丁目１７番８号（郵便番号のみでも可）
函館新聞社メディア局編集部１Ｆ
　　　　　　　　　　　

http://hako-raku.jp

「ハコラク１２月号プレゼント」係

［はがき］

［ホームページ］

　 九州地区で好評を得ているレモンサワー専門ブランド「檸檬堂」か
ら「鬼レモン」「塩レモン」「定番レモン」「はちみつレモン」の４種類
が全国発売に。酒場の焼酎のおいしさに学び、丸ごとすりおろしたレモ
ン果汁と酒をあらかじめなじませた「前割りレモン製法」を採用しました。

２名様

B

■提供／北海道コカ・コーラボトリング株式会社　☎０１１‐８８８‐２０９１

檸檬堂のレモンサワー
３５０ｍｌ缶　１ケース（２４本入り）
※味は選べません

※応募は２０歳以上の方限定※応募は２０歳以上の方限定

　シェリー樽で熟成を重ねたモルトウイスキーと樽熟成したグレーンウ
イスキーを使用したブレンデッドウイスキー。スムースな口当たりと、
飲みやすさの中にもコクがしっかりと感じられる味わいが特徴で、甘
くやわらかい樽の香りと、フルーティーで華やかな香りが広がります。

３名様

A

■提供／アサヒビール株式会社北海道統括本部　　　０１２０‐０１１‐１２１（お客様相談室）

ブラックニッカ
リッチブレンド
700ml

　プレゼントにご応募される方は、ご希望賞品のアルファベッ
ト、郵便番号、住所（マンション、アパート名必記）、氏名、
電話番号、年齢、性別、職業、本誌へのご意見・ご感想を
ご記入の上、はがき、またはホームページよりご応募ください。

応 募 方 法

PRESENT

D C

■提供／ライオン株式会社札幌オフィス　☎０１１-２０７-７７７７

　口臭科学から生まれた「ＮＯＮＩＯ」の新製品。ハブラシはしっか
り毛先でスッキリ爽快に歯垢除去するシャープなみがき心地と、たっ
ぷり毛束で包み込み歯垢除去するリッチなみがき心地の２タイプ。ハ
ミガキは「口臭」と「知覚過敏」をケアし、ステインも落とします。

５名様

E
ＮＯＮＩＯ
ハブラシ
ＴＹＰＥ-ＳＨＡＲＰ（ふつう）・
ＴＹＰＥ-ＲＩＣＨ（ふつう）各１本＆
プラス知覚過敏ケアハミガキ（１３０ｇ）１本
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　 添加物、保存料は一切使用せず、素材のうま味と豚肉本来のジュー
シーさを追求した北斗市「華隆」の手作りホッキしゅうまい。お歳暮に
もおすすめの５種セットはホッキ、ホタテ、肉、トウキビ、ガゴメ昆布。
冷凍品なので電子レンジで温めるだけで簡単においしくいただけます。

３名様

■提供／有限会社日新商会　☎０１３８‐７３‐２１３６

華隆の
ホッキしゅうまい
バラエティ５種セット（各５個入り）
引換券　

■提供／アサヒ飲料株式会社北海道支社 ☎０１１-２００-６７１１

　「カルピス」由来の乳酸菌研究から選び抜かれた「Ｌ‐９２乳酸菌」
を含む、脂肪ゼロで爽やかなおいしさが特徴の乳性飲料。２０１３
年の発売以来、カラダの中から強くなりたい人の体調管理に役立つ
飲料として親しまれ、今年３月にデザインをリニューアルしました。

３名様

守る働く乳酸菌
１００ｍｌＰＥＴ　1ケース（３０本入り）
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墨
の
香
り
に
新
春
の
夢
と
願
い
を
託
し
て

【対　　象】幼児から一般まで　【参 加 費】1人1,000円（税込）
【参 加 章】参加者全員に特製干支文鎮と記念小筆を進呈します。
【申込方法】申込書に参加費を添えて、12月25日（水）までに
                     函館新聞社窓口か石田文具（北斗市七重浜2-45-5）でお申し込みください。
【持参用具】硯（墨池）・墨液・筆（書き初め用）・文鎮・下敷き（用紙に合う大きさ）
【課題文字】新春にふさわしい語句（自由）
【用　　紙】半切１/2（35㌢×68㌢）5枚を当日会場で配付します。
                   足りないと思われる方は練習用をご持参ください。
【そ の 他】全作品を1月1３日（月・祝）まで函館新聞社ギャラリーに展示し、
　　　　　　本紙掲載も予定しています。
　　　　　　作品返却希望先は申込書に記入してください。

〈受  付〉午前　9時30分～10時
〈揮ごう〉午前10時15分～11時30分

消防署
● ●道教育大学

北大水産学部●　エネオスGS● ●北海道サンアグロ

●亀田八幡宮

日時

会場

２０２０年

函館新聞社営業局事業部 
☎0138-40-5151

函館新聞社3階ホール
（函館市港町1-17-8）

1月2日（木）

《お問い合わせ》

1
月
2
日
は
書
き
初
め
の
日 

夢
と
願
い
を
書
に
込
め
て

迎
え
る
一
年
へ
の
心
構
え
を
し
ま
し
ょ
う

お
一
人
で
、親
子
で
、ま
た
ご
家
族
で
多
数
ご
参
加
く
だ
さ
い

親
子
書
き
初
め
大
会

新春 第
23
回 

函
館
新
聞
社

●主催／函館新聞社　新春・親子書き初め大会実行委員会
●協賛／石田文具

購読のお申し込みと
無料お試しは

午後４時までお申し込みいただければ、翌朝から配達させていただきます。

インターネットからの購読のお申し込み・写真の販売も承っております。

1週間の無料お試し期間もございます（この広告で現在ご購読中のお客様の割引はできません）

函館新聞社 販売局
（一部対応できない地域もございます）

0120-8540-46
フリーダイヤル ハ　　　コ　　　シ　　　ン ヨ　　　ム

函館新聞社  電子版 函館新聞 検索

函館新聞を定期購読の
みなさまには無料雑誌

も

毎月お届け！
（一部地域と
　郵送分は除く）

フリー
マガジン

と
て
も
読
み
や
す
い

紙
面
で
す
！

今までより文字が少し濃くなり

より見やすく！

函館新聞は
さらに目に優しい紙面に
変わりました



１１月１５日［金］　　　１２月４日［水］　
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九
星
気
学
占
い

2019

レディース占い専科

函館市宝来町11-7 ☎0138-23-0661
10時～15時※予約制・時間外は応相談

運勢アドバイザー 山﨑　藍生先生

　古代中国から伝わった占術で、宇宙の
気（エネルギー）を九つに分類したものと、
さらに「木」「火」「土」「金」「水」の五行
の相性を組合わせた占術。

九 星 気 学とは？
きゅうせいきがく

※1月１日～２月３日までに生まれた人は、前年の九星になります。
※前半/11月15日～11月24日　後半/11月25日～12月4日

　表面的には順調のようでも、内面に
問題を多く抱えそう。過去の問題が
再燃する兆しもあるので注意して。異
性からの注目も集まりますが、感情で
動くと波乱のもと。衝動買いや見栄を
張っての出費に要注意。

■ラッキーアイテム：マグカップ
■ラッキーデイ：11/16、29

六
白
金
星
ろ
っ
ぱ
く
き
ん
せ
い 昭和15.24.33.42.51.60　平成6.15.２４年生まれ

　運気は上昇。何事もスムーズに進
展し始めるとき。不用意な言動でチャ
ンスを逃さないように注意。愛情運は、
不倫や秘密の交際は、トラブルのもと。
自覚を持った行動を。金運は、だま
されやすいときなので注意。

■ラッキーアイテム：ブーツ
■ラッキーデイ：11/30　12/2

九
紫
火
星
き
ゅ
う
し
か
せ
い 昭和12.21.30.39.48.57　平成3.12.21年生まれ

　何事も思い通りに進展せず、焦り
や不安が募りそう。趣味やスポーツで
心身のリフレッシュを図りましょう。身
近な人の紹介に良縁があるかも。仕
事運は、取り巻く環境が急激に変化
する兆し。心の準備を。

■ラッキーアイテム：携帯音楽プレイヤー
■ラッキーデイ：11/17、19

五
黄
土
星
ご
お
う
ど
せ
い

昭和16.25.34.43.52.61　平成7.16.25年生まれ

　物事も少しずつ進展し始めるとき。
先入観にとらわれず新しい体験をして
みましょう。視野が広がり人間関係の
悩みも解消されます。愛情運は、お
互いに相手の家族に振り回される予
感。無理をしなければ運気は安定。

■ラッキーアイテム：ヘアケアグッズ
■ラッキーデイ：11/29　12/1

八
白
土
星
は
っ
ぱ
く
ど
せ
い 昭和13.22.31.40.49.58　平成4.13.22年生まれ

　運気は低迷、体力気力ともにパワー
ダウン。無理をせず現状維持を心掛
けて。愛情運は良好。結婚を意識す
る相手がいる人は、相手との絆を深め
るチャンス。仕事運は忙しい割には結
果は空回り。節約に努めて。

■ラッキーアイテム：お茶
■ラッキーデイ：11/30

七
赤
金
星
し
ち
せ
き
き
ん
せ
い 昭和14.23.32.41.50.59　平成5.14.２３年生まれ

　積み重ねてきた努力が評価を得ると
き。信頼を得るチャンスでもあります。
独身者は結婚のチャンスが訪れそう。
仕事運は、多忙ですが、やりがいの
あるとき。出費も重なりますが、将来
への投資と割り切って。

■ラッキーアイテム：かご
■ラッキーデイ：11/24　12/1

一
白
水
星
い
っ
ぱ
く
す
い
せ
い 昭和11.20.29.38.47.56　平成2.11.20.29年生まれ

　緊張感から解放されるとき。気の
緩みからのミスには要注意です。積
極的に行動すれば、運命の人に巡り
会う可能性も。仕事は集中力が結果
に直結しそう。金運は、予期せぬ出
費が重なりそう。

■ラッキーアイテム：クッキー
■ラッキーデイ：11/18、27

四
緑
木
星
し
ろ
く
も
く
せ
い 昭和17.26.35.44.53.62　平成8.17.26年生まれ

　多忙なとき。感情的になると積み重
ねてきたものを失う結果となるので忙し
くても慎重に。出会いも多くありますが、
高望みするとチャンスを逃しそう。不
満や愚痴は、運気を下げます。衝動買
いに注意。

■ラッキーアイテム：新しいノート
■ラッキーデイ：11/21　12/3

三
碧
木
星
さ
ん
ぺ
き
も
く
せ
い 昭和18.27.36.45.54.63　平成9.18.27年生まれ

　今までの努力の結果が出るとき。努
力を重ねてきた人にはうれしい結果
が。一方、努力不足の人には厳しい
現実が待ち受けていそうです。仕事
運は、慢心がなければ良い評価が得
られるとき。食べ過ぎ注意。

■ラッキーアイテム：山グッズ
■ラッキーデイ：11/25　12/2

二
黒
土
星
じ
こ
く
ど
せ
い

昭和19.28.37.46.55　平成1.10.19.28年生まれ

HOROSCOPE

１１月おすすめメニュー１１月おすすめメニュー
そば処　ふでむら大中山店

１，０５０円 ぜんざい付
１，２５０円

亀田郡七飯町大中山1-8 - 8
☎0138-66-2120
月～水／１１：００～１４：００

木～日／１１：００～２０：００（１９：４０L.O）
不定休　※PayPay使えます

～エビ（頭付き）・ホタテ・サンマのかば焼き♪～～エビ（頭付き）・ホタテ・サンマのかば焼き♪～ ～北海道産のなめこはプリプリシャキシャキ～～北海道産のなめこはプリプリシャキシャキ～

海鮮天ぷら寿司海鮮天ぷら寿司 なめこそば（温・冷）なめこそば（温・冷）＆

※各税別 
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配布・設置場所

本誌内容をデジタルブックでご覧頂けます

■函館新聞購読者（一部除く）
■函館新聞電子版購読者
■函館市地域交流まちづくりセンター
■函館市青年センター
■北海道銀行各支店
■北洋銀行一部支店
■道南うみ街信用金庫本・支店（一部除く）
■渡島信用金庫本・支店
■青森銀行一部支店
■北陸銀行各支店
■函館商工信用組合各支店
■函館市中央図書館
■函館山ロープウェイ
■ローソン各店
■ファミリーマート各店（一部除く）

■セラーズ各店（一部除く）
■スーパー魚長各店
■ポールスターショッピングセンター
■マックスバリュ各店（一部除く）
■イエローグローブ各店
■テーオーデパート
■ホクレンショップ
■北文館
■文教堂湯ノ川店
■スーパーブックス桔梗店
■シネマ太陽函館
■本誌広告掲載店及び協力商社

約６５０店

ホテル、ディーラー、美容室、飲食店、
生保会社、温泉保養施設ほか
　

ht tp : // hako - raku.jpＷＥＢ

２０１９ /１２/ No.１２８

上質な時間を楽しむ
大人のライフスタイルマガジン

※本誌に掲載している写真、図版、記事などを無断で転載することを禁じます。
　価格などは２０１９年１１月１５日現在のものです。
※取材及び撮影にご協力いただいた関係者の皆様に厚く御礼申し上げます。

発　　　行/函館新聞社メディア局　函館市港町１-１７-８　☎0138-40-7733
　　　　　　広告に関しては営業局☎0138-40-5151
配布エリア/渡島・桧山管内
発　行　日/２０１９年１１月１５日
印　刷　所/凸版印刷北海道事業部

編 集 人　

編集部長　

編　　集　

古谷　竜彦
牧野　浩一
近藤ひとみ

岩佐　美華
多田麻里江

佐藤　史子
工藤　貴志

制　　作

渡部　貴子
上村　　恵
西村　勇丞

校　　正

佐藤　　純
阿部　勝友
福田　康紀
畑　　匠児
岸　　竜一
鳥越　裕子
池田　由佳
松本　宏美
高谷　美紀
鈴木　美奈
松山　るみ

広　　告

次号２０２０年１月号は ２０１９年１２月５日（木）発行予定

令和生まれの料理店巡り
新旧さまざまなジャンルの店がひしめく函館で

令和元年という節目の年に歩みをはじめた料理店に
これからの抱負や料理に懸ける思いを聞く

※内容は予告なく変更になる場合がございます。

Ｘ,ｍａｓ＆ｗｉｎｔｅｒ　ｉｎｆｏｒｍａｔｉｏｎ
楽しいイベントや特別なディナー、一家だんらんのホームパーティー…
年に一度のクリスマス、今年はどんなひとときを過ごしますか

企画特集

特 集

NEXT ISSUE

 972円

※「名産市場」はインターネットのみの販売となります。
※電話でのご注文、カタログ請求等はお受け致しかねます。
　函館新聞社　メディア局デジタルメディア部　函館市港町1-17-8
　TEL0138-40-7733　FAX0138-40-6161

検 索

httpｓ://www.meisanichiba.jpMEISAN ICHIBA

イ ン タ ー ネ ッ ト シ ョ ッ ピ ン グ モ ー ル

販売価格 （税込）

名産市場

■函館朝市　てらい商店

トロほっけ（シマほっけ）　 
当店リピート率No.1のシマほっけ一夜干し。

トロのような濃厚な脂が美味しく、

身は厚くふっくらとしてやわらかい。

塩分控えめなのもよし。たっぷりの大根おろしと

一緒に食べるのがおすすめ。品

名
産
市
場
今
月
の
逸

内容量/ 400g前後





上
質
な
時
間
を
楽
し
む

大
人
の
ラ
イ
フ
ス
タ
イ
ル
マ
ガ
ジ
ン

２
０
１
９
年
１１
月
１５
日
発
行

発
行
／　

㈱
函
館
新
聞
社
メ
ディ
ア
局　　
〒
0
4
1-

8
5
4
0　
北
海
道
函
館
市
港
町
1-

17-

8 

☎
0
1
3
8-

40-

7
7
3
3　

　
　
　

２０１９

No.１２８

1２


	001gera
	002gera
	003gera
	004gera
	005gera
	006gera
	007gera
	008gera
	009gera
	010gera
	011gera
	012gera
	013gera
	014gera
	015gera
	016gera
	017gera
	018gera
	019gera
	020gera
	021gera
	022gera
	023gera
	024gera
	025gera
	026gera
	027gera
	028gera
	029gera
	030gera
	031gera
	032gera
	033gera
	034gera
	035gera
	036gera
	037gera
	038gera
	039gera
	040gera
	041gera
	042gera
	043gera
	044gera
	045gera
	046gera
	047gera
	048gera
	049gera
	050gera
	051gera
	052gera
	053gera
	054gera
	055gera
	056gera
	057gera
	058gera
	059gera
	060gera
	061gera
	062gera
	063gera
	064gera
	065gera
	066gera
	067gera
	068gera
	069gera
	070gera
	071gera
	072gera
	073gera
	074gera
	075gera
	076gera
	077gera
	078gera
	079gera
	080gera
	081gera
	082gera
	083gera
	084gera
	085gera
	086gera
	087gera
	088gera
	089gera
	090gera
	091gera
	092gera
	093gera
	094gera
	095gera
	096gera
	097gera
	098gera
	099gera
	100gera
	101gera
	102gera
	103gera
	104gera
	105gera
	106gera
	107gera
	108gera
	109gera
	110gera
	111gera
	112gera

